L) Fundacao Estatal De Atencao

Pregao Eletronico
n° 91/2022

Objeto: “Contratagcdo de empresa especializada para prestacido de

servicos de alimentacdo e nutricao transportada e ainda

férmulas infantis padrao ou se for o caso especializadas
pelo periodo de 12 (doze) meses”.

Orgao requisitante: Nutrigio Feas.

Data da abertura: 30/06/2022 as 08:40 h.
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Feas

R. Cap. Argemiro Monteiro Wanderley, 161
3° andar

Capéo Raso — Curitiba/PR

CEP 81.130-160

(41) 3316-5927
www.feas.curitiba.or.aov.br

> AEEAS

AUTORIZAGAO PARA LICITAR
Protocolo Processo Administrativo n.° 130/2022
Modalidade Pregao Eletronico
Objeto Contratacdo de empresa especializada para prestacdo de

servicos de alimentagdo e nutricdo transportada e ainda,
formulas infantis padrdao ou se for o caso especializadas, pelo
periodo de 12 (doze) meses.

Justificativa: |Disponibilizar e necessaria e efetiva alimentagdo a pacientes,
acompanhantes, colaboradores e demais usuarios das unidades
decentralizadas da Feas especificadas.

Valor R$ 10.781.868,78
Prazo de con-|12 meses.
tratagcao

Declaragédo de Disponibilidade de Recursos Financeiros

Declaro que existe previsdo financeira para pagamento da despesa da
contratacéo no valor de R$ 10.781.868,78 (dez milhdes, setecentos e oitenta e um
mil, oitocentos e sessenta e oito reais e setenta e oito centavos), conforme
contrato de gestao, celebrado com o municipio de Curitiba, nos termos do disposto
no artigo 5°, inciso |, da lei municipal n° 13 663/2010, para atender as metas
definidas.

Em 01/06/2022. QML—

N g
Dghnilson Blank
Assessor Financeiro

Nomeagao de gestor e suplente

Autorizo de acordo com a legislagéo vigente e, para assungéo das obrigacdes
constantes no artigo 17 do decreto municipal n.® 610/2019 e correlatos, ficam de-
signados os servidores Angelita I1zabel da Silva (matricula funcional n.° 45) e Ana
Paula Jenzura (mat. 854) como gestora e suplente, respectivamente, com a cién-
cia dos envolvidos.
Em: 01/06/2022.

SeZ|fredo Paulo Alves Paz

- Diretor-Geral -
Cientes,
Titular: Angelita 1zabel da Silva Suplente: Ana Paula Jenzura
Ass.: Ass.: Oy Aol J&WW
16/05/2022. 16/05/2022. U
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Declaracao de autorizador de despesa

Eu, Sezifredo Paulo Alves Paz, no uso de minhas atribuigbes legais € em
cumprimento as determinagdes da lei complementar 101, de 04 de maio de 2000,
declaro, na qualidade de Diretor-Geral, com fundamento no inciso Il do artigo 13 do
estatuto da Feas, que existe previsdo de receita para fazer frente as despesas para
o processo administrativo n.° 130/2022 — Feas, conforme contrato de gestao,
celebrado com o municipio de Curitiba, nos termos do disposto no artigo 5°, inciso |, da

lei municipal n° 13.663/2010, para atender as metas definidas.

Curitiba, 01 de junho de 2022.

\

ey,

” Sezifredo Paulo Alves Paz
Diretor-Geral Feas
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JUSTIFICATIVA

Venho por meio desta justificar o objeto do processo licitatorio:
Contratagdo de empresa especializada na prestacédo de
fornecimento de refeicbes aos pacientes, acompanhantes e
empregados da Fundacao Estatal de Atencdo em Saude de Curitiba
— FEAS pelo periodo de 12 (doze) meses.

Tal processo estd justificado pela necessidade de
contratacdo de Servigcos de Alimentacédo e Nutrigdo especializados,
que apresenta o padrdo de qualidade exigido para prestar o
fornecimento de refeicdbes aos colaboradores do Complexo
Regulador, Laboratério Municipal, Central de Teleatendimento e
também de pacientes, acompanhantes e empregados das Unidades
de Pronto Atendimento 24 horas (UPAS), UEP Casa Irma Dulce,
uma vez dque nestas unidades acontecem atendimentos e

internamentos.

Curitiba, 01 de margo de 2022.

NP @,Mebc;wﬁx\f

Natalia Alves do Nascimento
Nutricionista
CRNg 1042 — Matr. 527







Nutrigdo

R. Lothério Boutin, 90
Pinheirinho — Curitiba/PR
CEP 81.110-522

(41) 3316-5913
www.feaes.curitiba.pr.gov.br

TERMO DE REFERENCIA
1. Do objeto

Contratagdo de empresa especializada em prestacdo de Servicos de
Alimentacéo e Nutricdo Transportada, para fornecimento de refeigcbes a pacientes,
respectivos acompanhantes e funcionarios das Unidades atendidas pela Feas e ainda,
formulas infantis padréo ou se for o caso especializadas, pelo periodo de 12 (doze)
meses.

Entenda-se por Refeicdes: dietas gerais (dietas que n&o necessitam de modificagbes
dietéticas especificas) e especiais (dietas com modificagbes na composicdo ou
consisténcia), compreendendo café da manh&, almocgo, lanche, jantar e ceia e suas
respectivas bebidas. Incluem-se também as férmulas infantis padrdo ou se for o caso,
as especializadas.

2. Do local da prestacédo dos servigos

As refeigbes serao preparadas nas dependéncias da CONTRATADA, que
devera estar situada na Cidade de Curitiba ou Regido de Metropolitana. As refeigbes
prontas serdo devidamente acondicionadas em recipientes isotérmicos com
capacidade adequada as quantidades a serem servidas e transportadas em veiculos
equipados para tal fim, nos termos da legislacéo pertinente, até as Unidades indicadas
pela CONTRATANTE (QUADRO 1), onde as refeigdes serdo distribuidas e servidas
aos pacientes, acompanhantes e empregados.

QUADRO 1 — LOCAIS DE DISTRIBUIGAO DAS REFEICOES.

UPA Sitio Cercado R. Dr. Levy Buquera, 158 - Sitio Cercado
UPA Boqueirdo R. Prof® Maria de Assumpc¢éao, 2590 — Boqueirao
UPA Boa Vista Av.Parana, 3654 - Bacacheri

UPA Cajuru R. Eng. Benedito Mario da Silva, 5§55 — Cajuru
UPA Pinheirinho R. Ledén Nicolas, 1995 - Pinheirinho
UPA Fazendinha R. Carlos Klemtz, 1883 - Fazendinha
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) R. Monsenhor lvo Zanlorenzi, 3495 - Campo
UPA Campo Comprido )
Comprido
Rua Jornalista Emilio Zola Florenzano, 835 —
UPA Tatuquara
Tatuquara
Rua Senador Accioly Filho, 3370, Cidade Industrial
UPA CIC i
de Curitiba
UEP Casa Irma Dulce R. Jeremias Eugénio Fernandes, 629 — Tatuquara
Complexo Regulador* R. Atilio Borio, 668 - Cristo Rei
Laboratério Municipal* R. Primo Lourengo Tosin, 1021 - Novo Mundo
Central de
Rua Francisco Torres, 830 — Centro
Teleatendimento™

*Unidades em que sera necessaria apenas entrega de marmitas, sem

servico de copa.

3. DA COMPOSIGAO DOS SERVIGOS INCLUSOS NO OBJETO

e

Fornecer refei¢cdes diarias (dietas de rotina e especiais) aos pacientes
e respectivos acompanhantes internados nas Unidades

Transportar as refeicdes as Unidades em caixas isotérmicas tipo Hot
Box, - PVC para manter a temperatura minima de 65° graus, sendo
que as saladas devem ser acondicionadas separadamente e
mantidas até 10°C. Devendo ser conferida a temperatura pelo
motorista no ato da entrega.

Distribuir no refeitério indicado pela CONTRATANTE, refeicdes

destinadas aos empregados autorizados, em marmitas ou em buffet

Geral

self-service, com no minimo 5 (cinco) cubas, em bandejas plasticas
ou similar, pratos de loucga e talheres de inox — conforme determinado
pela CONTRATANTE, seguindo o] cardapio aprovado
antecipadamente pela CONTRATANTE, em quantidades e horarios
determinados.

Distribuir café em garrafas térmicas em quantidades, horarios e locais
predeterminados pela CONTRATANTE. As garrafas térmicas, paletas,
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copos descartaveis, aglcar e adocante deverdo ser fornecidos pela
CONTRATADA.

Abastecer diariamente os leitos dos pacientes com jarras ou copos

descartaveis com tampa (em caso de isolamentos) com agua, mineral
ou filtrada, as quais devem ser fornecidas e higienizadas pela
CONTRATADA, conforme rotina aprovada pela CONTRATANTE.

Instituir sistema de controle de refeicbes servidas, tanto para

pacientes e acompanhantes quanto para o refeitério, de acordo com
as especificagées da CONTRATANTE.

Garantir, em caso de problemas de qualidade ou quantidade por parte

da CONTRATADA, a substituico imediata das preparagdes nao
conformes.

Elaborar Manual de Boas Praticas de Fabricagdo e Procedimentos
Operacionais Padrao, disponibilizando para consulta nas Unidades os

POPs inerentes as atividades realizadas nestes.

3.1. Especificagoes dos servigos

A prestacdo de servicos envolve todas as etapas de processo de
operacionalizagdo, cocgdo, porcionamento, transporte das refei¢gdes e higienizagdo do
ambiente, materiais e utensilios conforme especificagbes contidas neste Termo de
Referéncia. E ainda inclui o fornecimento de géneros e produtos alimenticios, material
de consumo em geral (descartaveis, materiais de higiene, limpeza, escritério, entre
outros vinculados a atividade), utensilios (lougas, talheres etc) e equipamentos (balcao
térmico, carrinhos de distribuicdo de alimentos etc) necessarios para a perfeita
execucdo dos servicos, mao de obra especializada, em numero suficiente para
desenvolver todas as atividades previstas, bem como veiculos para transporte das
refeicbes até o local de atendimento, compativeis com a quantidade contratada,
observada as normas vigentes de Vigilancia Sanitaria.

A CONTRATADA devera realizar o fornecimento diario das refei¢cbes
necessarias para suprir as Unidades, de segunda-feira a domingo, incluindo feriados,
durante 365 dias consecutivos.

O ndmero de refeicdes a ser fornecido terda como base o informado no
QUADRO 2 deste termo de referéncia, porém o efetivamente entregue nas unidades

serd de acordo com a demanda de cada unidade.
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A CONTRATADA devera disponibilizar, em cada unidade em que seja
disponibilizada a refei¢éo pelo sistema self service, lougas em quantidade minima (Ex.:
pratos de vidro ou porcelana, talheres em ago inoxidavel, efc.) e utensilios
descartaveis (Ex: bandejas descartaveis, talheres, copos, guardanapos) conforme
estabelecido no QUADRO 3.

Nas Unidades em que o fornecimento for de marmitas, devem ser
disponibilizados talheres descartaveis de material resistente, embalados
individualmente juntamente com guardanapo e palito dental (também embalado
individualmente).

Efetuar a distribuicdo das refeicées nas enfermarias, refeitérios ou outros
locais indicados pelos responsaveis das unidades.

QUADRO 3 — UTENSILIOS PERMANENTES

Utensilios Quantidade

Prato raso de vidro ou porcelana 30
Faca de mesa 30
Garfo de mesa 30
Colher de mesa 30
Colher de sobremesa de inox 30
Colher de arroz 6
Espatula lisa de inox 2
Pegador de massa de inox 2
Pegador universal de inox 4
Concha de inox 2
Coador de plastico 2
Chaleira 2
Garrafa térmica — 1,8 litros 4
Escorredor de pratos 2
Bandeja lisa cor marfim para as refeicbes dos | 10
acompanhantes

Jarra plastica com tampa — 2L 2
Bule 2

* As quantidades de utensilios deverdo ser ajustadas conforme a necessidade
de cada unidade.

E> 2\ 4
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3.2. Regras Gerais

3.2.1. Das regras gerais para planejamento do cardapio

E de responsabilidade da CONTRATADA a elaboracdo de todos os
cardapios necessarios para a execugdo do contrato conforme parametros nutricionais
estabelecidos no Anexo | (tabelas de per capitas e de incidéncia mensal).

Os carddpios deverdo ser didarios, completos, por tipo de
dietas/refeicbes, com a frequéncia de repeticdo no maximo bimestral (oito semanas de

‘ carddpios) para o cardapio dos empregados e nd maximo quinzenal (duas semanas
de cardapios) para o cardapio dos pacientes. As dietas especiais devem acompanhar
0 padrdo do Manual de Dietas disponibilizado pela CONTRATANTE e seguir as
prescricbes dietoterapicas, ajustadas as necessidades requeridas pelo paciente.

Os cardapios elaborados deverdo obedecer aos critérios de
sazonalidades; conter preparagbes variadas, equilibradas e de 6tima aparéncia;
respeitar preceitos religiosos, tabus, habitos alimentares e socioculturais; atender as
leis fundamentais da alimentagdo (quantidade, qualidade, harmonia e adequacéo); e
proporcionar os aportes de macro e micronutrientes necessarios além de boa
aceitacdo por parte dos pacientes, acompanhantes e empregados.

Em atendimento a projetos de humanizagdo em saulde, deverdo ser |
planejados cardapios diferenciados para os pacientes e empregados em datas ‘

. especiais: Pascoa, Natal, Ano Novo, Dia dos Pais, Dias das Maes, Festa Junina, ou
outras, devendo haver essa diferenciagdo em no minimo 5 (cinco) datas ao ano, a
serem discutidas e aprovadas pela CONTRATANTE. Deverdo conter no minimo 01
sobremesa e 01 prato principal especiais, sendo que os custos desses cardapios
deverdo estar previstos no mesmo valor da refeicdo fixa. Esses cardapios
diferenciados devem respeitar as caracteristicas especificas de cada dieta, seguindo a
prescricao médica e dietética.

Todos os cardapios deverdo ter sua composicédo nutricional calculada,
contemplando os macronutrientes (carboidratos, fibras, proteinas e lipidios) e os
principais micronutrientes (vitaminas A, By, C, D, calcio, ferro, sédio, potassio e
fosforo), atendendo ao seu objetivo (por exemplo, hipossédico, branda, etc), conforme

definicdes da literatura cientifica. As recomendacdes nutricionais de vitaminas e

minerais a serem utilizadas como base para a elaboragéo dos cardapios devem ter

i
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como padréo de referéncia as DRIs (Dietary Reference Intakes — ingestdo dietética de
referéncia) (Institute of Medicine). No caso dos cardépios de pacientes com dietas
especiais, como as DRIs s&o referéncias para a populagdo saudavel, devem ser
preconizadas, sempre que disponiveis, recomendagdes nutricionais especificas para a
doenca em questao.

Os cardapios completos deverdo ser apresentados & CONTRATANTE
com antecedéncia minima de 15 (quinze) dias em relacdo ao primeiro dia de
utilizacdo, para a devida aprovagéo, que devera ser realizado no prazo maximo de 05
(cinco) dias uteis, podendo a CONTRATANTE solicitar alteragbes no cardapio
apresentado, mantendo os padrdes estabelecidos em contrato.

Os cardapios poderédo ser alterados pela CONTRATADA, dependendo
de aviso prévio, sempre que fatores adversos determinarem a escassez ou a
indisponibilidade dos géneros nele previstos, contanto que nédo seja modificada a sua
composigao nutricional, devendo a substituicdo ocorrer por alimentos de igual
qualidade e custo. Porém, demais alteracbes somente poderdo ocorrer com a
concordancia formal da CONTRATANTE, apés andlise dos motivos expostos,
encaminhados com o prazo de antecedéncia de 48 (quarenta e oito) horas.

Quando houver criangas com condi¢des clinicas diferenciadas, como por
exemplo, intoleréncia a lactose, alergia @ proteina do leite de vaca ou outra que
necessite de formula infantil especializada, por indicacdo médica, estas necessidades
deverdo ser prontamente atendidas pela CONTRATADA mediante solicitacido da
CONTRATANTE.

A CONTRATADA devera fornecer o cardapio completo para afixagcdo nos
refeitorios da CONTRATANTE.

Considerando a Unidade de Estabilizacdo Psiquiatrica Casa Irm& Dulce
(UEP), com atendimento a populacdo especifica, hd que se observar que nesta
unidade nédo poderao ser servidos alimentos e/ou temperos a base de alcool, vinho ou

uva.

3.2.2, Da tabela de frequéncia de utilizagdo e gramagens
A frequéncia de utilizac&o visa evitar a monotonia do cardapio, desta forma
s&o sugeridas as frequéncias de utilizacdo das carnes e a CONTRATADA deve

elaborar os cardapios com as carnes sugeridas, porém adequando as preparagdes

para proporcionar a variedade de cardapio. As frequéncias estéo descritas no Anexo |.
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3.2.3. Dos niveis de qualidade dos insumos

O conceito de qualidade, ainda que apresente subjetividade, sera objeto de
analise do profissional técnico competente nomeado pelo CONTRATANTE, o qual
determinara, quando for o caso, a substituicdo de ingredientes, fornecedores ou modo
de preparo de alimentos ou preparacgdes que considerar com qualidade insatisfatéria.

A CONTRATADA devera comprovar atendimento ao disposto na legislacéo
de alimentos da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) e do Ministério da
Agricultura e Pecudria e do Abastecimento (MAPA) - (Ex.. manter disponiveis: licenga
sanitaria atualizada das unidades fabris, registro do produto ou comunicado de inicio
de fabricacdo de produtos dispensados de registro, conforme Resolugdes RDC n° 27,
de 06/08/2010 e n° 216 de 15/09/2004 e legislagbes pertinentes em vigor referentes a
Padrédo de lIdentidade e Qualidade (PIQ), rotulagem, peso, através de laudos
laboratoriais). Estes produios estardo sujeitos a andlises fisico-quimicas e
microbiolégicas complementares por laboratério determinado pela Secretaria Municipal
da Saude. Todos os custos dos testes laboratoriais ficardo por conta da empresa
CONTRATADA.

Deve ser considerado e cumprido em relagdo aos Niveis de Qualidade,
quando do preparo das refeigées os seguintes requisitos:

. Somente sera permitida a utilizacdo, de acordo com o prato, feijdo tipo I,
rosinha, jalo, roxinho, carioquinha, preto ou branco, graos inteiros, ndo serédo
aceitos graos partidos;

Il. Arroz agulhinha, parboilizado, integral, branco;

lll. Carnes contendo, obrigatoriamente, o devido registro no SIM, SIP, SIF ou
DIPOA,;

IV. Carnes Bovinas grelhadas, fritas, a milanesa, cozidas ou assadas: coxéo
mole, coxdo duro, contrafilé, maminha, alcatra, patinho, posta branca, posta
vermelha, fraldinha, musculo (apenas para sopa).

V. Carnes suinas: costela, bisteca, pernil, lombo copa lombo e tender;
VI. Aves grelhadas, fritas, a milanesa, cozidas ou assadas: coxa, sobrecoxa ou
filé (frango);

VII. Defumados: chester, frango e presunto;

%
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VIIl. Embutidos: paio e linguica suina (calabresa);
IX. Salgados: carne-seca, costela, lombo, orelha, lingua e toucinho;

X. Espeto misto: carne bovina, suina, linguica, peito de frango, bacon, cebola e
pimentao;

XI. Oleos para preparacio: de soja de boa qualidade:;

XIl. Azeites para saladas: azeite de oliva, a granel nos refeitérios e nas
marmitas em saché;

XIil. Vinagre: de uva ou magg, tinto ou branco, a granel nos refeitérios e nas
marmitas em saché — exceto para a UEP;

XIV. Sal: iodado refinado, a granel nos refeitérios e nas marmitas em saché;

XV. Temperos: Molho Shoyu e Molho de Pimenta, a granel nos refeitérios e nas
marmitas em saché;

XVI. Ovos: tipo extra;
XVII. Laticinios: de primeira qualidade, indicando procedéncia;

XVIIl. Concentrados de tomates: de marcas renomadas e conhecidas no

mercado, n&o sendo permitido o uso sistematico e acumulado dos mesmos;

XIX. Sucos: natural (para preparo de exames), e suco em refresqueira com pelo
menos 02 (dois) sabores diferenciados (para o refeitério) e pelo menos 10% de
fruta.

XX. Leites para preparagdes: em po.

XXIl. Leites: integral sem diluigdo, isento de lactose ou leite de soja.

XXIl. Farinha de trigo, milho, mandioca torrada e fubd, de primeira qualidade.
XXIIl. Frutas: selecionadas e variadas.

XXIV. Verduras e legumes: de primeira qualidade.

XXV. Torradas, biscoitos, bolos industrializados de primeira qualidade e

diversidade de sabores.

XXVI. Farinaceo lacteo, mucilagem (cereal infantil) de arroz ou milho, pé para
preparo de pudim, farelo de aveia, aveia em flocos.
XXVH. Adogante dietético: a base de sacarose, stévia, sucralose e aspartame.

XXVII. Agucar: branco refinado.

XXIX. Temperos: utilizar preferencialmente ervas naturais ou desidratadas,
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evitar utilizagdo de temperos com glutamato monossodico, temperos ricos em
sodio e amaciantes de carne.

XXX. Margarina com pelo menos 75% de lipidios

XXXI. Doce em pasta de boa qualidade com sabor, cor e textura compativeis
com a fruta ou ingrediente principal.

XXXIl. Lim&o para tempero — especialmente para a UEP.
3.3. Dos tipos de dieta

A CONTRATADA devera fornecer as refeicdes, sem o6nus adicional a
’ CONTRATANTE, de acordo com o Manual de Dietas Hospitalares da
CONTRATANTE, que contemplara, no minimo, os tipos de dietas abaixo relacionados,

além de dietas especificas:

I. Dieta livre: dieta com distribuicdo e quantidades normais de todos os nutrientes.
N&o existindo restricdes no tipo ou método de preparo dos alimentos. Dieta
nutricionalmente adequada.

Il. Dieta branda ou leve: dieta normal em todos os nutrientes e isenta de
alimentos que possam causar flatuléncia. Devem ser evitados frutas e legumes
Crus.

lll. Dieta hipossédica: dieta com teor de sédio intrinseco e extrinseco entre 1 a 3
gramas ao dia, sendo normal em todos os outros nutrientes.

. IV. Dieta para diabético: dieta normal em todos os nutrientes, com regularidade
na ingestéo de carboidratos a cada dia em cada refei¢éo, incluindo no cardépio
0s cereais integrais.

V. Dieta para diarreia: dieta normal em todos os macro nutrientes, pobre em
fibras insoldiveis, pobre em lactose e sacarose, evitando os alimentos flatulentos.
VI. Dieta rica em fibras: dieta normal em todos os macro nutrientes, rica em fibras,
incluindo no cardapio os cereais integrais.

VII. Dieta liquida completa: dieta composta por alimentos na forma liquida ou que
se liqguefazem a temperatura corporal. Permite adigdo de leite e derivados, ovos e
cereais refinados.

VIIl. Dieta liquida restrita: Inclui alimentos que s3do franslicidos, com baixa

quantidade de residuos e que sdo ou se transformam em liquidos a temperatura

corporal. %
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IX. Dieta pastosa homogénea: dieta normal em todos os nutrientes. Os alimentos
estdo na forma de puré ou mingau, sem pedacos.

X. Dieta pastosa: dieta normal em todos os nutrientes. Os alimentos estdo na
forma de puré ou amassados, exceto se naturalmente macios.

Xl. Dieta para preparo de exames

XIl. Outras Dietas Especiais (Dieta isenta de glaten, dieta isenta de lactose,
dieta para insuficiéncia renal, entre outras solicitados pela CONTRATANTE,
conforme observada necessidade do paciente)

3.4. Da composi¢ao das refeicoes

Para composicdo dos valores, devem ser considerados os exemplos de

cardapio no Anexo Il.

3.4.1.

Cardapio dos pacientes

O cardapio servido aos pacientes devera ter aporte energético de 2.000 a 2.500

kcal/dia, sendo composto da seguinte forma, no caso de dieta livre:

o

s Café da manha : pdo com margarina (ou doce), café preto, café com
leite ou cha e uma porcéo de fruta.

o Café da manha UEP: pdo com margarina (ou doce) — 2 unidades, café
preto, café com leite ou cha e uma porcéo de fruta

¢ Almogo: uma opgéo de carne, uma guarni¢do, arroz, feijao, uma opgao
de salada, uma sobremesa (doce simples caseiro ou fruta, em dias
alternados) e um suco.

e Lanche: pdo com margarina (ou doce) ou bolo (2 vezes na semana),
café preto, café com leite ou cha e uma porcéo de fruta.

o lLanche UEP: pdo com margarina (ou doce), queijo e presunto ou
mortadela e/ou bolo e/ou salgado assado e/ou chineque, café preto, café
com leite ou cha e uma porgao de fruta

s Jantar: sopa acompanhada de pao, suco e sobremesa.

o Jantar UEP: uma opcéo de carne, uma guarnicédo, arroz, feijio, uma
opcao de salada, uma sobremesa (doce simples, caseiro ou fruta em dias
alternados, exceto alimentos com vinagre, alcool ou vinho em sua
composi¢ao)

= Ceia: bolacha agua e sal sem recheio e cha de ervas.]
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e Ceia UEP: pdo com margarina (ou doce) — 2 unidades, café preto, café

com leite ou cha e uma porgéo de fruta

As bebidas (café e cha) deverdo ser servidas ndo adogadas, sendo
entregue, com as mesmas, sachés de aglcar ou adogante artificial, conforme
prescricdo médica e dietética. No almogo e jantar devera ser entregue também um
saché de sal, salvo se a prescricdo médica e dietética ndo permitir seu uso. Deve-se
ofertar, em sachés, azeite de oliva e vinagre para temperar as saladas, exceto para a
UEP, onde o vinagre deve ser substituido por liméo.

Observar que a composigdo das refeicbes para a UEP ¢ distinta das
demais unidades, considerando as caracteristicas dos pacientes internados no local.

Para a elaboragéao dos cardapios das dietas especiais devera ser seguido
0 mesmo esquema proposto acima para dieta livre, realizando as adaptacGes
necessarias, garantindo o atendimento da prescrigdo individualizada dos pacientes.

As Sopas devem conter carne ou substituto, leguminosa (ervilha, lentilha,
feijao branco, gréo de bico, feijéo etc.), dois tipos de vegetais (folhoso e outro legume),
um tipo de feculento (batata, mandioca, cara, inhame etc.) ou um tipo de cereal (arroz,
macarrdo, fuba, aveia etc.). Os percentuais de carnes em todas as sopas purinicas
(com proteina animal em sua composicio) deverdo ser no minimo de 20%, sendo
variado conforme a programacéo semanal.

Inclui-se na alimentagdo do paciente o abastecimento diario dos leitos dos
pacientes com jarras ou copos descartaveis com tampa (em caso de isolamentos) com
agua, mineral ou filtrada, as quais devem ser fornecidas e higienizadas pela
CONTRATADA, conforme rotina aprovada pela CONTRATANTE. A quantidade sera
conforme necessidade do paciente.

Para a UEP Casa Irma Dulce, deve-se atencéo ao cardapio de todas as
refeicdes, lembrando que as preparagdes ndo devem conter vinagre, vinho, sabor uva,
ou qualquer outro produto que contenha alcool em sua composigéo.

Observar os exemplos de cardapio basico para as refeicbes para compor
os cardapios e os valores das refeigbes, considerando que a composicio deve ser

observada para todos os tipos de dieta.

3.4.2. Cardapio dos pacientes menores de 2 (dois) anos de idade
Embora nZo seja o principal perfil de atendimento das Unidades, pode
haver casos de internamento de criangas, as quais necessitam de cardapio adaptado

11
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para a faixa etaria, conforme segue abaixo. As criancas maiores de 2 (dois) anos
podem seguir o0 mesmo esquema proposto para dieta livre ou conforme prescricédo
médica.

< 4 meses Café da manha: formula infantil

Almoco: formula infantil
Lanche: férmula infantil
Jantar: férmula infantil

Ceia: formula infantil

4 a 7 meses Café da manha: férmula infantil .
Almocgo: refeicdo branda amassada com
o garfo

Lanche: papa de fruta

Jantar: férmula infantil

Ceia: formula infantil

8 a 11 meses Café da manha: férmula infantil
Almoco: refeicdo branda amassada com
o garfo
Lanche: papa de fruta
Jantar: refeicdo branda amassada com o
garfo
Ceia: formula infantil
®

1a<2anos Café da manha: leite de vaca com farinha
de cereais ou mingau

Almoco: refei¢cdo branda

Lanche: fruta

Jantar: refeicdo branda

Ceia: fruta

Obs.: o volume da férmula infantil deve ser conforme a prescrigdo médica bem como a
alterag&o dos esquemas acima. O per capita dos alimentos deve ser adequado 4 faixa
etaria.

Quando necessario, é de responsabilidade da CONTRATADA o

fornecimento de solugdes lacteas ou dietas infantis especializadas como:

i2
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s Férmula infantil de 1° semestre;

e Formula infantil de 2° semestre;

¢ |Leite de vaca integral em p¢;

o Foérmula infantil a base de soja;

¢ Foérmula infantil a base de leite de vaca sem lactose;
s Foérmula de hidrolisado protéico;

o Foérmula de aminoacidos.

Para as criancas que utilizam mamadeira, esta deve ser fornecida pela
CONTRATADA, respeitando a legislagao vigente quanto a higienizagcdo da mesma.

3.4.3. Cardapio dos acompanhantes

Os acompanhantes legalmente instituidos de acordo com a lei n° 8.069, de
13 de julho de 1990, Art. 12, a ter direito a receber refeicdo sdo os que acompanham
pacientes menores de 18 anos, os que acompanham maiores de 60 anos e 0s que
acompanham portadores de necessidades especiais e os que estio de acordo com o
artigo 1° da Lei n° 11.108 de 2005, que sdo os acompanhantes das mulheres em
trabalho de parto, parto e pés-parto imediato.

As refeicbes devem ser compostas de acordo com descritivos abaixo:

Desjejum: pdo com margarina, café com leite.
Almoco: p&o com margarina, café com leite.
Jantar: pao com margarina, café com leite.

Os garfos, facas e colheres devem ser descartaveis (de plastico resistente)
acomodados em embalagem plastica de polipropileno. Devera ser fornecido
guardanapo descartavel em todas as refeigdes, o qual deve ser embalado
individualmente. Todos os itens fornecidos nas refeicdes devem ser organizados em
bandeja lisa de plastico.

3.4.4. Cardapio dos empregados das Unidades

Deveré ter aporte energético de aproximadamente 700 kcal no almogo e

600 kcal no jantar, sendo normoglicidica, normolipidica e normoproteica. Devera ser

composto da seguinte forma:
_ e
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e Almogo e jantar: uma opg¢éo de carne, duas guarnigdes, arroz, feijéo,
duas opcbes de salada, uma sobremesa (doce simples caseiro ou fruta,
em dias alternados) e um suco.

O suco devera ser servido ndo adogado, e deverdo ser disponibilizados
acucar e adocante artificial a granel. Também deverdo ser disponibilizados no
refeitério em embalagens apropriadas: sal, farinha de mandioca torrada, azeite de

oliva, molho shoyu, vinagre e molho de pimenta, palito dental.

3.5. Do sistema de distribuicao das refei¢coes
O sistema de distribuicdo das refeicbes se dara da seguinte forma:
Pacientes e Acompanhantes

As refeigbes serdo servidas nos leitos/enfermarias, sendo que o café da
manh3, lanche e ceia serdo porcionados em embalagens individuais descartaveis. As
bebidas podem ser acondicionadas em copos de 300 ml descartaveis com tampa ou
garrafas plasticas de 300 ml com tampa, os quais devem estar identificados com o
sabor do suco, indicacdo de “diet” — se for 0 caso — data de envase e validade. No
caso das garrafas, plasticas devera ser fornecido canudo plastico com dobra
(acotovelado) ou copo descartavel se solicitado pelo paciente, e os garfos, facas e
colheres devem ser descartaveis (de plastico resistente) acomodados em embalagem
plastica de polipropileno. Devera ser fornecido guardanapo descartave!l em todas as
refeigbes, o qual deve ser embalado individualmente. Todos os itens fornecidos nas
refeicdes devem ser organizados em bandeja lisa de plastico.

O almoco e o jantar deverdo ser servidos em recipiente descartavel de
plastico PP (polipropileno) ou poliestireno expandido, conhecido como isopor, com
tampa e 3 (irés) divisbes; salada e sobremesa serdo porcionados em embalagens
descartaveis individuais e transparentes.

Sempre que necessario e/ou solicitado a empresa devera fornecer canudo
plastico com dobra (ou acotovelado) para auxiliar o paciente a se alimentar.

Quando necessario, formulas infantis padrdo ou especializadas devem ser
servidas em mamadeiras devidamente higienizadas e esterilizadas.

Empregados

As refeicbes serdo servidas no refeitério das Unidades sendo o almogo e
jantar através do sistema self service (com no minimo 5 (cinco) cubas), com a
utilizagdo de pratos de vidro ou porcelana, talheres em ago inoxidavel e copos de

300ml descartaveis de polipropileno. A sobremesa deve ser servida porcionada em
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embalagem descartavel. O suco devera ser fornecido a granel em jarra de vidro com
tampa ou em refresqueira. Devera ser fornecido gUardanapo descartavel em todas as
refeicdes.

Todos os alimentos e bebidas constantes do cardapio diario deverao estar
disponibilizados igualmente para todo o efetivo até o (itimo minuto do horario de
atendimento previsto.

Certificar que as frutas “in natura” a serem servidas, estejam integras,
higienizadas, em perfeitas condigdes para consumo, em embalagens transparentes
gue viabilizem a protegdo contra contaminacdo e mantenham sua integridade e
responsabilizar os funcionarios da CONTRATADA ‘que prestam servigos nas Unidades

por descascar as frutas sempre que se fizer necessario.
3.6. Dos horarios das refeigoes

Os horarios de distribuicdo das refeicGes poderdo ser modificados
conforme necessidade da CONTRATANTE, em comum acordo com a CONTRATADA.

A CONTRATADA devera garantir que ‘as refeigdes sejam distribuidas nos
horarios descritos a seguir, para isso, as refeicdes devem chegar as unidades pelo
menos 60 (sessenta) minutos antes do horario de distribuicdo. Qualquer alteragdo nos
horarios de distribuicdo somente podera ser realizada apds aprovacdo formal por
escrito da CONTRATANTE.

QUADRO 4 — HORARIOS DE DISTRIBUICAO DAS REFEICOES DOS PACIENTES E
ACOMPANHANTES

Café da manha 08:00 — 09:00
Almogo 11:00 — 12:00
Lanche* ‘ 16:00 - 17:00
Jantar | 19:30 - 20:30
Ceia* 22:00 - 22:30
Férmulas infantis* Conforme prescricdo médica

*Somente para pacientes.
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Apos 1 (uma) hora da distribuicdo dos alimentos nas enfermarias, os restos e sobras
limpas devem ser recolhidas pela CONTRATADA e desprezadas em local
determinado pela CONTRATANTE.

QUADRO 5 — HORARIOS DAS REFEICOES DOS EMPREGADOS

Café/Cha infusao 09:00 - 10:00
Almoco 12:00 — 14:00
Café/Cha infusao* 16:00 - 17:00
Jantar 20:30-21:30
Café/Cha infusado* Disponibilizar a partir das 22hs

* Somente para as unidades que possuem servigo de copa.
3.7. Da distribui¢do de café

A CONTRATADA devera oferecer infusdo de café sem acucar, além de
acucar e adogantes em sachés, paletas e copos descartaveis de 180 ml.

O fornecimento sera para todos os empregados autorizados da
CONTRATANTE e sera distribuido em garrafas térmicas no local determinado pela
CONTRATANTE, devendo ser entregues em trés horarios diariamente: as 09h00min,
16h00min horas e as 22h00min. A quantidade maxima estimada sera de 06 litros de
café e 03 litros de cha por horario por Unidade.

Considerando que a preparagdo cha ndo serd cobrada pois os insumos
séo fornecidos pela CONTRATANTE.

3.8. Da aquisigao, recebimento, armazenamento e controle de estoque.

E responsabilidade da CONTRATADA adquirir, receber, armazenar e
executar o controle dos géneros e de produtos alimenticios utilizados, quanto a:
qualidade, estado de conservagéo, acondicionamento, controle de temperatura dos
géneros, controle de temperatura e umidade do local de armazenamento, condi¢ées
de higiene, registro nos 6rgéos competentes e prazo de validade, observadas as
exigéncias vigentes.
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A CONTRATADA devera apresentar, sempre que solicitado, os
documentos que comprovem a origem dos produtos, bem como, amostras de qualquer
género e material a serem usados na execucgdo dos servigos, para a avaliacio da
CONTRATANTE ou envio a laboratérios, a fim de garantir a inocuidade sanitaria e
qualidade dos alimentos.

3.9. Do preparo, transporte e distribuigdo

A técnica de preparo ficara a critério da CONTRATADA, respeitando o
cardapio previamente aprovado pela CONTRATANTE. Ressalta-se que os pacientes e
acompanhantes fardo as refeicdes com talheres de plastico, e, portanto, as carnes
destinadas a eles devem ser macias para facilitar o corte ou preparadas de modo que
nao seja necessario corta-las como, por exemplo: carne moida, iscas, picadinhos etc.

A CONTRATADA devera desenvolver as fichas técnicas de todas as
preparactes que compdem os cardapios do servigo, com o objetivo de padronizar as
receitas preparadas na instituicido e manter a qualidade das refeigbes, independente
dos funcionarios atuantes na cozinha. Devera constar minimamente nas fichas
técnicas: nome da preparagao, classificagdo (prato principal, guarnigdo, salada, etc),
lista de ingredientes, unidades de medida, quantidade de cada ingrediente, método de
preparo detalhado, instrugdes especiais se necessario, rendimento total da receita,
tamanho da porgdo, composicdo nutricional por porgdo, contemplando os
macronutrientes (carboidratos, fibras, proteinas e lipidios) e os principais
micronutrientes (vitaminas A, B,,, C, D, célcio, ferro, sodio, potassio e fosforo).

Em relagdo as refeicbes dos empregados, a CONTRATADA devera
acondicionar as mesmas em recipientes de inox (em tamanho adequado a quantidade
de alimentos de forma a viabilizar a manutengdo da temperatura do alimento até seu
servimento) e esses em recipientes isotérmicos que permitam a temperatura minima
de +65°C para os alimentos quentes e a maxima de +10°C para os alimentos frios.

Quando do fornecimento de marmitas para os empregados, a
CONTRATADA devera acondicionar as refeigées em recipiente descartavel de plastico
PP (polipropileno) ou poliestireno expandido, conhecido como isopor, com tampa e 3
divisbes, e estes em recipientes isotérmicos que permitam a temperatura minima de
+65°C para os alimentos quentes e a maxima de +10°C para os alimentos frios.

As refeigdes dos pacientes e acompanhantes deve ser acondicionada em
recipiente descartdvel de plastico PP (polipropileno) ou poliestireno expandido,

conhecido como isopor, com tampa e 3 divisGes, e estes em recipientes isotérmicos
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que permitam a temperatura minima de +65°C para os alimentos quentes e a maxima
de +10°C para os alimentos frios.

Os alimentos ndo poderdo permanecer nestes recipientes por tempo
superior a 6 horas, a contar do acondicionamento imediatamente apods término do
preparo até o servimento nos horarios previstos neste edital. Os termémetros para
afericdo da temperatura nas Unidades s&o de responsabilidade da CONTRATADA.

As refeigbes deverdo ser encaminhadas aos locais descritos, em recipiente
isotérmico tipo Hot Box (ndo em isopor), mantendo uma temperatura minima de 60°C,
sendo que as saladas devem ser acondicionadas separadamente em recipientes
plasticos com tampa e mantidas em temperatura inferior a 10°C, conforme Resolugéo
SESA n° 465 de 02/09/2013 da Anvisa. “O armazenamento e o transporte do alimento
preparado, da distribuicdo até a entrega ao consumo, deve ocorrer em condicdes de
tempo e temperatura que ndo comprometem sua qualidade higiénico-sanitaria. A
temperatura do alimento preparado deve ser monitorada durante essas etapas:
acondicionamento e transporte de alimentos até o momento da entrega”.

A Contratada deverd manter em cada local de entrega das refeigbes
termometro especifico para afericdo da temperatura, nos casos de entrega de
marmitas apenas, deve ser realizada a afericdo da temperatura no ato da entrega. No
caso dos alimentos servidos em buffet, os mesmos devem ter sua temperatura aferida
no recebimento e antes de iniciar o servico de porcionamento.

A CONTRATADA devera identificar todos os recipientes isotérmicos (Hot
Box), bandejas e recipientes com data, horario, nUmero de marmitas (pacientes) e
niamero de refeicdes (empregados), nome da empresa, nome da unidade que ira
receber, tipo de dieta.

A CONTRATADA devera transportar as refeicbes e descartaveis (copos,
talheres etc.) devidamente acondicionados e em condi¢gdes adequadas de higiene e
conservacao.

Para viabilizar a conferéncia dos alimentos recebidos, a CONTRATADA
devera encaminhar as Unidades, diariamente, acompanhando a alimentacio
transportada, nota de expedigdo (mapa de conferéncia/romaneio) com as informacées:
nome da empresa, nome da Unidade, tipo de refeicdo (café da manha, almoco,
lanche, jantar, ceia), data, nimero de refei¢cdes, que compora o nimero de refeicbes
da nota fiscal correspondente ao periodo, por Unidade. As informagées devem ser
dispostas na nota de expedigdo de forma a garantir facil entendimento ao
CONTRATANTE.
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A CONTRATADA devera manter a quantidade de veiculos para transporte
da alimentag&o em numero suficiente e em condicbes adequadas.

O transporte das refeicbes devera ser em carros fechados, com separagéo
total entre o compartimento do condutor e ajudante, e o compartimento de carga, em
condicbes adequadas de higiene, apresentando-se este ultimo, limpo, sem odores,
isento de frestas ou buracos, sem a menor incidéncia da presenca de insetos,
roedores, umidade ou outros materiais estranhos que possam comprometer as
embalagens das refeigbes, sendo que, os funcionarios (condutor e ajudante), deverdo
apresentar-se devidamente uniformizados. Compete a CONTRATADA proceder a
entrega dos contéineres até o interior das Unidades.

O sistema de refrigeracdo dos veiculos de transporte de alimentos ou
refeicbes deve estar rigorosamente em boas condi¢des de funcionamento e higiene.

Executar a higienizagdo diaria e conservagdo do veiculo e recipientes
isotérmicos utilizados para transporte da alimentacdo, de acordo com a Resolugéo
RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004 da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria.

Utilizar, para o transporte de alimentag&o, veiculos com certificado de
vistoria.

Cumprir os horarios de distribuicdo das refei¢cdes, conforme o QUADRO 4
e 5 deste edital.

Corrigir as anormalidades no fornecimento visando atendimento rapido e
eficiente, de modo a n&o causar atrasos superiores a 30 (trinta) minutos do horéario de
distribuicdo.

3.10. Das quantidades de Refeigao

A apresentacgao da proposta deve contemplar as seguintes quantidades de refeicao:

Café da manha

Café da manha - 30 Nao Nao
UEP

Almocgo 270 Nao 430
Almoco UEP 30 Nao Nao
Lanche Paciente 300 Nao Nao
Lanche UEP 30 Nao Nao
Lanche Nao 150 Nao
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Acompanhantes
Jantar 210 Nao 390
Jantar UEP 30 Nao Nao
Ceia Paciente 270 Nao Nao
Ceia UEP 30 Nao Nao
Foérmulas
infantis/ 30 Nao Nao
especializadas

S S W
As quantidades acima correspondem

va de producio diaria,
nao caracterizando a obrigatoriedade de pagamento para o gue nio_for

efetivamente realizado.

3.11 Da Solicitacao das RefeicOes

Cada Unidade informara diariamente & CONTRATADA via telefone ou
email, por intermedio de representante da CONTRATANTE, o quantitativo de refei¢cdes
necessarias € demais especificacbes como composicdo quimica e consisténcia da
alimentacio. Para o almogo o quantitativo devera ser comunicado até as 08:30 horas
e para no jantar até as 14:30 horas, ambos horarios referem-se ao dia do servimento.
As demais refei¢cdes serdo de acordo com a estimativa diaria.

3.12. Da higieniza¢ao

Em relagéo a higienizacdo, a CONTRATADA devera atender o que dispde
a Resolugdo RDC n° 216, de 15 de setembro de 2004 da Agéncia Nacional de
Vigilancia Sanitaria.

A CONTRATADA devera manter absoluta higiene no armazenamento,
manipulagéo, preparo, transporte e distribuicdo dos alimentos.

Proceder, periodicamente, a desinsetizacdo e a desratizacdo das
dependéncias da CONTRATADA (unidade fabril), fornecendo ao CONTRATANTE
comprovante da execugéo dos servicos, de acordo com as normas estabelecidas pela

Vigilancia Sanitaria e apresentar comprovacdo a CONTRATADA sempre que
solicitada.
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Exercer o controle de qualidade de produtos para higienizacdo e outros
materiais de consumo necessarios, observando o registro nos 6rgdos competentes e
de qualidade comprovada.

Nas dependéncias da CONTRATANTE, a CONTRATADA devera fazer o
recolhimento dos materiais e sobras; efetuar diariamente, as suas expensas e meios,
apos o término das atividades, a higienizacdo da copa/refeitério (mesas, bancadas, pia
etc.), materiais, utensilios (lougas, talheres etc.) e equipamentos (Ex.: pias, balcdo
térmico, micro-ondas, geladeira, carrinhos de transporte da CONTRATADA etc.), com
produtos sanitizantes de comprovada eficiéncia, registrados no o6rgdo oficial
competente. E proibido o uso de escovas de metal, 1as de ago e outros materiais
abrasivos que soltem particulas. Os materiais utilizados para o transporte da
alimentagdo deverdo ser higienizados fora das dependéncias das Unidades, bem
como os panos utilizados para limpeza.

A higienizacdo do ambiente, assim como a higiene de utensilios e
equipamentos da cozinha da CONTRATANTE devera ser realizada em horarios em
que ndo haja a distribuigao ou qualquer tipo de manipulagéo de alimentos.

A CONTRATADA deve responsabilizar-se por todo o material de limpeza
necessario para higienizagéo da cozinha, sem 6nus para a CONTRATANTE.

A CONTRATADA deve apresentar, sempre que solicitado, documentos
que comprovem a origem dos produtos, bem como amostra de qualquer género e
material a ser aplicado na execucdo dos servicos, e também programa de analise de
pontos criticos de controle a serem cumpridos a fim de garantir a inocuidade sanitaria
dos alimentos.

3.13. Do controle bacteriolégico
E de responsabilidade da CONTRATADA executar e manter o controle de
qualidade em todas as etapas de processamento dos alimentos fornecidos a pacientes
e acompanhantes, através do método “APPCC" (Analise de Perigos e Pontos Criticos
de Controle).

Deveréo ser coletadas diariamente pela CONTRATADA amostras de todas
as preparagdes, as quais deverdo ser armazenadas em temperaturas adequadas por
72 (setenta e duas) horas, obedecendo aos critérios técnicos adequados para coleta e

transporte das amostras.

A CONTRATADA devera encaminhar semestralmente, amostras de
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alimentos ou preparagdes servidas aos comensais para analise microbioldgica, a fim
de monitorar os procedimentos higiénicos e a qualidade dos insumos. A quantidade de

amostras para analise semestral devera ser no minimo de:

1) Alimentos: todas as preparacdes de 01(um) tipo de dieta (Exemplo: Dieta geral—

arroz, feijao, prato principal, guarni¢do, salada, suco e sobremesa).
2) Agua: 01(uma) amostra de agua para consumo humano (usada nos sucos)
3) Manipuladores: 01(uma) amostra para analise de maos dos manipuladores

4) Ambiente: 01(uma) amostra para analise de equipamentos e utensilios.

E de responsabilidade da empresa o fornecimento de sacos plasticos para
coleta das amostras nas UPAs e luvas descartaveis, como também a identificagdo das
amostras (nome da preparacéo, data de coleta, horario) € manutencdo desta amostra
sob refrigeracdo, por no minimo 72 horas na unidade.

Nos casos de suspeita de toxinfecgdes de origem alimentar, as amostras
dos alimentos suspeitos deverdo ser encaminhadas imediatamente para analise
microbiolégica, de acordo com a solicitagdo do CONTRATANTE.

O Laboratério sera de livre escolha da CONTRATADA, porém o mesmo
devera ser especializado nessa area, a fim de realizar as andlises microbioldgicas e
fisico-quimicas dos alimentos, sujeito a validagdo/aprovacdo da CONTRATANTE. Os
resultados das analises deveréo ser encaminhados 8 CONTRATANTE para avaliacéo. .

3.14. Do Manual de Boas Praticas e Procedimentos Operacionais Padrio (POPs)

A CONTRATADA devera implementar dentro de 30 (trinta) dias apés o
inicio da prestagdo de servicos, o Manual de Boas Praticas (MBP) e o Manual de
Procedimentos Operacionais Padronizados (POP’s) da unidade fabrii e POP’s para
cada Unidades. Ap6s concluséo desses manuais, devem ser disponibilizadas copias
dos mesmos as Unidades para eventuais consultas.

No minimo a cada 6 (seis) meses durante a execugio da prestacdo dos
servicos, a CONTRATADA devera atualizar e entregar ao CONTRATANTE: o MBP,
os POPs, conforme recomendacdes da RDC ANVISA n°®275/2002, as fichas técnicas
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das preparagdes do cardapio, todos assinados pelo nutricionista responsavel técnico.
As orientagbes constantes nesses documentos deverdo ser rotineiramente e
efetivamente praticadas nas atividades do setor, o que sera verificado no momento de
fiscalizag@o por parte da CONTRATANTE.

Os POP’s desenvolvidos pela CONTRATADA passam a ser de uso
continuo da CONTRATANTE, mesmo apds encerramento do contrato.

Devem ser seguidos os seguintes procedimentos e rotinas, conforme
determinam as legislagdes sanitarias vigentes: Portaria MS n° 1428/1993; RDC
ANVISA n° 275/2002; RDC ANVISA n° 216/2004; ANVISA CVS n° 6/1999; Lei
Estadual n° 13331/2001 regulamentada pelo Decreto n° 5711/02 artigo n° 369;
Resolugéo n° 218/2011 do Estado do Parana. Essas rotinas de boas praticas devem
constar no MBP e POPs, quando aplicavel.

A CONTRATADA devera realizar, em conjunto com a CONTRATANTE,
pesquisas de satisfagdo trimestralmente com os pacientes, acompanhantes e
empregados, para avaliar a satisfacdo com o servigo executado, considerando, no
minimo os critérios “regular, bom e 6timo”. Iltens com conceito regular de satisfacéo
deverdo ser substituidos ou adequados, sempre que representarem indice maior que
20%.

Para avaliagcdo do servico, a CONTRATADA devera manter controle e
registros trimestrais dos seguintes indicadores: satisfagdo dos pacientes,
acompanhantes e empregados das Unidades em relagéo as refeiges e atendimento
pelas copeiras; absenteismo; troca de funcionarios da empresa CONTRATADA;
checklists dos controles e registros da producdo de alimentos (controle de
temperatura de alimentos e equipamentos utilizados pela CONTRATADA nas UPAs
— refrigerador e balcédo térmico, higienizacdo, etc.); qualidade microbioldgica dos
alimentos, equipamentos e utensilios da cozinha, e maos dos funcionarios da
cozinha. A CONTRANTE podera definir outros indicadores a serem monitorados.

3.15. Indicadores
A CONTRATADA deve medir e analisar junto a CONTRATANTE os

indicadores abaixo mencionados e outros que possam ser solicitados pela
CONTRATANTE:

Ok
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I. indice de satisfagdo do cliente (paciente/refeitério) - semestral — meta: superior
a 85%

II. indice de resto ingestéo — refeitorio — mensal — meta: inferior a 8%

lll. Indicador de desperdicio de dieta dos pacientes

4. Das Situagoes Emergenciais

A CONTRATADA devera manter planejamento de esquemas alternativos
de trabalho ou planos de contingéncia para situa¢gdes emergenciais, tais como: falta de
agua, energia elétrica/lgas, vapor; quebra de equipamentos; greves e outros,

assegurando a manuteng¢ao do atendimento adequado.
5. Dos Trabalhadores

E de responsabilidade da CONTRATADA a selecéo, contratagdo e todos
os custos relativos ao fornecimento de recursos humanos para a prestagdo das
atividades de forma a atender o cumprimento das obrigacfes assumidas.

A CONTRATADA somente manterad na execugéo dos servicos, objeto da
presente licitacao profissionais que apresentem este perfil:

a) Maiores de 18 anos;

b) Ensino fundamental completo para os cargos de copeiros;

¢) Ensino superior e registro em conselho de classe para os cargos de
nutricionista.

Para o desenvolvimento das atividades dentro das Unidades a
CONTRATADA devera dispor de profissionais em ndmero adequado para garantir a
distribuicdo das refeicbes e o funcionamento da Copa em cada Unidade, no periodo
das 7h as 23h.

A CONTRATADA devera manter em seu quadro de funcionarios no
minimo 1 (hum) nutricionista responsavel técnico pela supervisdo periddica do
transporte e distribuicao das refeicbes nas Unidades. Este profissional deve
encaminhar semanalmente & CONTRATANTE relatérios das visitas, incluindo as
acbes realizadas em cada unidade, periodo de acompanhamento, treinamentos e
orientagdes.
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A CONTRATADA devera manter quadro de funcionarios em numero
necessario e suficiente para atender o cumprimento das obrigagdes assumidas.

Se a CONTRATADA julgar necessaria a alteragdo do quantitativo de
funcionarios, devera elaborar documento de solicitagdo de alteracdo de quadro a ser
analisado pela CONTRATANTE, incluindo as devidas justificativas para tal. Quaisquer
alteracdes no quadro de funcionarios s6 podem ser realizadas apés aprovacio da
CONTRATANTE.

QUADRO 6 — QUADRO DE FUNCIONARIOS

UPA BOA VISTA
UPA BOQUEIRAO

UPA CAJURU

UPA CAMPO COMPRIDO
UPA FAZENDINHA

UPA PINHEIRINHO

UPA SITIO CERCADO
UPA TATUQUARA

UPA CIC

UEP CASA IRMA DULCE
FOLGUISTAS

W] = =] A A A Al A -] -
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A mao-de-obra de copeiras deve ser faturada em separado ao valor das
refeicdes, ou seja, o valor de mao-de-obra da copa ndo deve compor o valor das
refeicbes, somente os valores dos demais profissionais que estdo envolvidos no

processo de confecgio, transporte e supervisdo devem compor o valor das refei¢des.

A CONTRATADA devera garantir a reposi¢do de funcionarios para cobrir
folgas, faltas, férias, demissbes, licengas (saude; maternidade, afastamentos, etc.),
mantendo o quadro de funcionarios completo, necessario a execugdo do presente
contrato. A CONTRATADA devera responsabilizar-se por eventuais paralisacées do
servico, por parte de seus funcionarios, garantindo a continuidade dos servigos
contratados, sem repasse de qualquer 6nus 8 CONTRATANTE.

A CONTRATADA devera exercer controle sobre a assiduidade e a
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pontualidade dos seus funcionarios, bem como de substituicées realizadas. Para fins
de seguranca, todos os funcionarios da CONTRATADA e pessoas externas ao servico
somente poder&o frequentar as dependéncias das Unidades apds autorizacio da
CONTRATANTE.

A CONTRATADA deveré estar ciente de que as pessoas que venham a
executar os servigos decorrentes do contrato possuirdo vinculo empregaticio
exclusivamente com a mesma, sendo esta ftitular responsavel pelos direitos,
obrigacées e agbes decorrentes, pagamentos dos salarios e demais vantagens,
recolhimento de todas as obrigagbes sociais e tributos pertinentes, indenizagdo por
quaisquer acidentes de que seus empregados possam ser vitimas, quando em
servigo, na forma expressa e considerada nos artigos 19 a 21 da Lei 8.213/1991.

A CONTRATADA deve responsabilizar-se por todos os encargos
trabalhistas, previdenciarios, fiscais, comerciais, seguros contra acidentes, ou
quaisquer outros encargos previstos em lei, resultantes do contrato, sendo que a
inadimpléncia relativa aos encargos referidos, ndo transfere a CONTRATANTE a
responsabilidade de seu pagamento, nem podera onerar o objeto do ajuste.

Quando exigidos, apresentar a CONTRATANTE os comprovantes de
pagamentos de salarios, apélices de seguro contra acidentes de frabatho, quitacdo de
suas obrigagbes trabalhistas e previdenciarias relativas aos funcionarios que estejam
ou tenham estado a servico da CONTRATANTE, por forga deste contrato.

A CONTRATADA devera respeitar o que determinam as Normas de
Seguranga e Higiene do Trabalho na execugdo dos servicos, de acordo com as
disposicdes pertinentes da Consolidagéo das Leis do Trabalho e com a orientagéo do
CONTRATANTE.

Fornecer, aos seus funciondrios encarregados da distribuicdo da
alimentacdo dentro das Unidades, uniforme composto de: cracha de identificacéo,
jaleco branco, calca branca, touca ou rede para protecdo dos cabelos, avental
impermedvel e luvas, calgado fechado, com o devido asseio. E vedada a utilizacdo de
grampos ou outros objetos para fixacdo da rede.

A CONTRATADA devera impedir que seus funcionarios transportem ou
levem nas roupas e bolsos quaisquer objetos que possam cair nos alimentos, tais
como: canetas, lapis, termémetros, ferramentas, talheres, alfinetes, presilhas, cigarros,
etc.,, além de proibir o uso de adornos como brincos, piercings, aliancas, anéis e
relégios de pulso, para funcionarios que atuem diretamente na manipulagio ou
distribuicdo de alimentos.

\?V} .
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A CONTRATADA devera responsabilizar-se pelo transporte e refeicbes de
seus funcionarios, assim como de mais beneficios oferecidos na contratagdo. As
refeicdes dos funcionarios da CONTRATADA lotados nas Unidades poderdo ser
realizadas nas dependéncias do mesmo, contantoc que ndo comprometam o
andamento das atividades de atendimento da CONTRATANTE. O custo das refei¢cdes
dos funcionarios da CONTRATADA é de inteira responsabilidade da CONTRATADA.

A CONTRATADA deve garantir a disciplina de seus funcionarios durante a
permanéncia nas dependéncias da CONTRATANTE, orientando-os para manter o
devido respeito e cortesia com os colegas de ftrabalho, empregados da
CONTRATANTE, pacientes das Unidades e seus acompanhantes.

Todos os funcionarios da CONTRATADA deverdo adequar-se a politica e
procedimentos das Unidades, cumprir as posturas do municipio e as disposi¢oes
legais, Estaduais e Federais que se relacionem com a modalidade deste contrato.

A CONTRATADA se compromete a afastar imediatamente das
dependéncias das Unidades qualquer funcionario, por mais qualificado que seja, cuja
presenca venha a ser considerada inadequada a CONTRATANTE, promovendo a sua
imediata substituicao.

E de responsabilidade da CONTRATADA, manter o pessoal em condi¢do
de salde compativel com suas atividades, realizando as suas expensas, exames
periddicos de salde, inclusive exames especificos de acordo com a legislacéo
vigente, apresentando os laudos dos mesmos a CONTRATANTE quando solicitado.

Promover o treinamento do pessoal (no momento da contratacgéo,
semestralmente e quando se fizer necessario), visando medidas de higiene pessoal,
ambiental e dos alimentos, técnicas culinarias, prevencio de acidentes de trabalho e
seguranga para garantia da qualidade de toda a prestagéo de servigos.

Manter Nutricionista responsavel técnico pelos servigos e garantir a efetiva
e imediata substituicido do mesmo, pelo menos por outro do mesmo nivel, conforme
previsto na Lei 8.666/93 e Resolugdo CFN n° 378/05 e, quando solicitado, devera
apresentar o registro junto ao Conselho Regional de Nutricionistas — 8° Regido —
Parana.

6. DA SEGURANCA E MEDICINA DO TRABALHO

E de responsabilidade da CONTRATADA, fornecer a todos os empregados

equipamentos de protecdo individual (EPls) adequados ao risco e em perfeito
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estado de conservacdo e funcionamento, bem como todos os Equipamentos de
Protegcédo Coletiva (EPC) e também orientar e supervisionar seus empregados sobre
0 uso obrigatério e correto dos mesmos.

A CONTRATADA deverd submeter-se as normas de seguranga
recomendadas pelo CONTRATANTE e legislagdo especifica, quando do acesso as
suas dependéncias.

A CONTRATADA devera obedecer, na execucdo e desenvolvimento do
seu trabalho, as determinag¢des da Lei n° 6.514/1977, regulamentada pela Portaria n°
3.214/1978 do Ministério do Trabalho e suas alteragdes, além de normas e
procedimentos internos da CONTRATANTE, relativos a engenharia de seguranca,
medicina e meio ambiente do frabalho, que sejam aplicaveis a execugdo especifica da
atividade.

A CONTRATADA devera apresentar fluxo de atendimento no caso de
ocorréncia de acidentes de trabalho.

Os EPIs fornecidos aos funcionarios devem obrigatoriamente conter a
indicacéo do Certificado de Aprovagéo do Ministério do Trabalho (CA) e a identificacdo
da CONTRATADA.

A CONTRATADA devera instruir os seus empregados quanto as
precaugbes a tomar no sentido de evitar acidentes de trabalho ou doencas
ocupacionais.

Sera indispensavel a utilizagdo de Iluvas pelos funcionarios que
apresentarem pequenos ferimentos nas maos. Aqueles que apresentarem outras
lesbes elou enfermidades como doenca pulmonar ou das vias respiratorias, lesdes
dermatologicas ou outras doencas de carater infectocontagioso ou outras moléstias
consideradas repelentes deverao ser imediatamente afastados de tarefas diretamente
envolvidas com a preparagio de alimentos, até completa recuperacio. A
CONTRATADA devera comunicar 8 CONTRATANTE, por escrito e de imediato, o
afastamento do trabalho de qualquer funcionario que preste servico na Unidade,
independente do motivo, e garantir a sua reposicdo mantendo o quadro de
funcionarios completo.

A CONTRATADA devera zelar pela seguranga individual e coletiva de seus
trabalhadores e ndo sera eximida de qualquer responsabilidade a respeito.

A CONTRATADA deve apresentar mensalmente, relatorio sistematico da
medicina e segurancga do trabalho, contemplando treinamentos, cursos, orientagées
sobre o uso de EPls.
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7. DAS OBRIGAGOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATANTE

Disponibilizar &8 CONTRATADA as dependéncias e instalacbes fisicas de
apoio a distribuicdo das refeicbes aos pacientes, acompanhantes e funcionarios.

Realizar o acompanhamento, fiscalizagéo e avaliagido de todo o servigo
prestado pela CONTRATADA, como forma de garantir a execucido de todas as
atividades e condigbes descritas nesse edital, principalmente: a qualidade dos
insumos adquiridos pela CONTRATADA, a correta implementagéo e seguimento do
Manual de Boas Praticas e POP’s do servigo de produgéo de alimentos; a higiene das
instalagdes, equipamentos, utensilios e funcionarios; o cumprimento dos horarios de
distribui¢éo de refeicdes e coleta de utensilios das enfermarias; a compatibilidade das
refeicdes servidas com os cardapios pré-aprovados; a qualidade das refeicbes
servidas aos pacientes, acompanhantes e empregados, no que diz respeito a higiene,
composigc&o nutricional e propriedades organolépticas (apresentacdo, paladar, odor e
textura); a apresentacédo dos funcionarios da CONTRATADA, bem como a educacéo,
respeito e cordialidade com que atendem os pacientes, acompanhantes e
empregados; e o registro de todos os controles de qualidade e indicadores exigidos
pela legislagdo sanitaria vigente. ,

E de responsabilidade da CONTRATANTE, avaliar, sugerir alteragdes
sempre que julgar necessario e finalmente autorizar todos os cardapios, manuais,
POPs e fluxos desenvolvidos pela CONTRATADA, observando na integra todas as
condigcdes descritas nesse edital, bem como o seu devido seguimento depois de
implantados.

Comunicar diariamente a CONTRATADA, por intermédio de um
responsavel de cada Unidade, o nimero de refeicbes a serem fornecidas e demais
especificagdes como tipo e consisténcia da alimentag&o. Para o almoco o quantitativo
devera ser comunicado até as 08:30 horas e para no jantar até as 14:30 horas, ambos
horarios referem-se ao dia do servimento. As demais refei¢des seréo de acordo com a
estimativa diaria.

Recusar os lotes de refeicées fornecidos quando for constatada qualidade
ou quantidade per capita diferente da pré-estabelecida, ma higiene nas condi¢des de
transporte e entrega em horério diferente do estipulado, solicitando providéncia
imediata 8 CONTRATADA.

A CONTRATANTE devera fornecer, a qualquer tempo e com a maxima
presteza, mediante solicitagdo por escrito da CONTRATADA, informagées adicionais

para esclarecer duvidas e orienta-la em todos os casos omissos constantes do edital.
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Manter contato com a CONTRATADA sempre por escrito, ressalvados os
entendimentos verbais determinados pela urgéncia na execugdo dos servigos, que
deverdo sempre ser confirmados por escrito, dentro de 48 (quarenta e oito) horas, a
partir do contato verbal.

Conferir a quantidade de alimentos que estiao recebendo em cada UPA e,
no caso de falta deste, devem solicitar para a CONTRATADA reposicéo imediata, em
caso de envio de quantidades a maior, as mesmas nao serdo pagas.

Analisar e aprovar os cardapios elaborados pela CONTRATADA, assim
como as eventuais alteragdes que se facam necessarias, a qualquer tempo.

Exigir da CONTRATADA, a qualquer tempo, a certiddo de Inspecéo e
Vistoria ou Licenga Sanitaria atualizada da unidade fabril e dos veiculos de transporte,
expedida pelo 6rgao competente.

Aplicar a qualquer tempo os dispositivos da Lei Federal n° 8078/90 (Cédigo
de Defesa do Consumidor), em face de detecgéo de vicios de qualidade.

Incluir novos locais para fornecimento da alimentagdo dentro do municipio
de Curitiba, durante a vigéncia do contrato, nas mesmas condigbes originais, sem
alteragdo do preco unitario, respeitando o disposto na Lei Federal n® 8666/93 e
alteragbes posteriores.

Notificar por escrito a CONTRATADA no caso de verificacdo de ndo
conformidade no atendimento, devendo solicitar a CONTRATADA apresentacéo de
acdo corretiva e preventiva implementada para eliminar a(s) causa(s) da nao
conformidade no prazo estabelecido na notificagdo, sem que represente 6nus para o
CONTRATANTE e sem prejuizo das penalidades a que ficar sujeita.

A CONTRATANTE responsabiliza-se pelos custos da agua, energia
eletrica e gas consumidos nas dependéncias colocadas a disposicdo da
CONTRATADA, porém fiscalizara se essa esta respeitando as normativas internas.

E de responsabilidade da CONTRATANTE manter nas UPAs os
equipamentos de combate a incéndio aptos para o uso, como regem as normas de
seguranca, realizando testes de cargas e recargas de extintores e manutengéo de
mangueiras de hidrante e todos os equipamentos de combate ao incéndio disponivel
no setor e adjacéncias.

Efetuar o pagamento & CONTRATADA mediante Nota Fiscal devidamente
atestada pelos setores competentes.

A CONTRATANTE devera conferir e aprovar diariamente o relatério feito
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pela CONTRATADA quanto a quantidade e tipo de refeicGes fornecidas para
pacientes, acompanhantes e funcionarios das Unidades. Se de acordo, encaminhara
as faturas aprovadas mensalmente, até o 2° dia Gtil do més, para liberagdo de
pagamento. (Quando a prestagdo de servicos é por contrato a contratada entra
mensalmente com pedido de pagamento do periodo, juntado dentre a documentacéo
a(s) nota(s) fiscal correspondente e o gestor devera atestar a prestagido do servigo
assim possibilitando o pagamento).

8. DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA

A CONTRATADA responsabilizar-se-a integralmente pelo servico a ser
prestado nos termos da legislagcdo vigente, pela operacionalizagdo, preparo das
refeic6es em dependéncias proprias, bem como o transporte e entrega das refeicées a
CONTRATANTE, incluindo a distribuicdo aos pacientes, acompanhantes e
funcionarios e, higienizagcdo do ambiente (copalrefeitério das Unidades), observado o
estabelecido nos itens a seguir:

Manter unidade fabril disponivel em Curitiba ou Regido Metropolitana para
a preparagéo das refeicbes que serdo servidas nas Unidades da Secretaria Municipal
da Saude, com a Certiddo de Inspegdo e Vistoria ou Licenga Sanitaria atualizada
expedida por 6rgdo competente.

Efetuar, as suas expensas, pequenas adaptagbes que se fagam
necessarias nas dependéncias de apoio a distribuicdo das refeigbes no local
determinado pela CONTRATANTE, observada a legislagao vigente.

A CONTRATADA se obriga a fornecer e instalar em todos os refeitérios
dos locais de distribuicdo da alimentagdo, um balcdo térmico tipo “self-service”,
aquecido a calor seco, com pelo menos cinco cubas, a fim de acondicionar a
alimentag&o a ser fornecidas aos funcionarios da CONTRATANTE.

Responsabilizar-se pelo fornecimento dos recipientes necessarios e
préprios para o transporte, acondicionamento e distribuicdo das refei¢des, dispondo de
contéineres (hot box), cubas de inox, recipientes para liquidos, embalagens plasticas
para coleta de amostras e porcionamento de alimentos e demais utensilios que se
fizerem necessarios.

Responsabilizar-se pelos produtos a serem empregados e todos os custos
de sua aquisigao, transporte, armazenamento, higienizagdo e utilizagao, bem como a

contratacdo, as suas expensas, da mao-de-obra necessaria a execugio dos servigos.
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Fornecer, aos seus funcionarios encarregados da distribuicao da
alimentagdo dentro das Unidades, uniforme composto de: cracha de identificagéo,
jaleco branco, calgca branca, fouca ou rede para protecio dos cabelos, avental
impermeavel e luvas, calgado fechado, com o devido asseio. E vedada a utilizagéo de
grampos ou outros objetos para fixagdo da rede.

Fornecer aos funcionarios EPls adequados ao risco € em perfeito estado
de conservacdo e funcionamento, bem como todos os EPCs, orientando e
supervisionando seus funcionarios sobre o uso correto e obrigatério.

Respeitar o que determinam as Normas de Seguranga e Higiene do
Trabalho na execucdo dos servicos, de acordo com as disposicbes pertinentes da
Consolidagio das Leis do Trabalho e com a orientagcdo da CONTRATANTE.

Promover o treinamento do pessoal (ho momento da contratacao,
semestralmente e sempre que se fizer necessario) visando medidas de higiene e
seguranca para garantia da qualidade de toda prestacéo de servigos.

A CONTRATADA deve obrigatoriamente aceitar que representantes da
CONTRATANTE procedam ao acompanhamento, controle, fiscalizagdo e avaliagédo
dos servicos, através de auditorias e inspecdes a qualquer tempo e sem aviso prévio,
sempre que for considerado necessario. Para tanto, devera aceitar que a
CONTRATANTE tenha acesso a qualquer area de trabalho da CONTRATADA, em
qualquer horario e sem necessidade de autorizagdo prévia, desde que devidamente
paramentada.

A CONTRATADA devera acatar todas as solicitagcbes de alteractes feitas
pela CONTRATANTE e se comprometer a reexecutar servicos sempre que solicitado
pela CONTRATANTE, quando estiverem em desacordo com as técnicas e
procedimentos pré-definidos e constantes nos manuais da instituicdo e/ou legislagao
especifica, providenciando para que sejam realizados dentro do prazo estipulado.
Também devera corrigir, remover ef/ou substituir, as suas expensas, no total ou em
parte, as refeicdes fornecidas em que se verificarem vicios, defeitos ou incorregtes
resultantes da execugao dos servigos ou de insumos utilizados.

Assumir integral e exclusivamente toda a responsabilidade no que diz
respeito as obrigagdes fiscais, trabalhistas, previdenciarias, seguros de acidentes,
comerciais, ambientais, vigilancia sanitaria e todos 0s demais encargos previstos em
lei que porventura venham a incidir sobre o objeto deste procedimento licitatorio,
sendo que a inadimpléncia com relagdo aos encargos referidos ndo transfere ao

CONTRATANTE responsabilidade de seu pagamento, ressalvada a hipotese prevista
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no artigo 4°, da Lei n® 9.032, 28/04/1995, que alterou os paragrafos 1° e 2° do artigo
31, da Lei n° 8.666, de 21/06/1993, nem podera onerar o objeto do contrato.

Entregar os alimentos acondicionados em recipientes adequados, que
vedem totalmente a penetracéo de elementos de qualquer natureza e que mantenham

temperatura ideal para consumo, preservando a integridade/qualidade do produto.

Entregar as refeicbes de acordo com as quantidades solicitadas pelo
CONTRATANTE, nos locais indicados - QUADRO 1, livre de quaisquer outros
encargos, sejam fretes, carretos, taxa de descargas ou embalagens, presentes as
notas fiscais correspondentes.

Entregar todo alimento isento de contaminacgéo e/ou quaisquer elementos
estranhos a preparacao.

Efetuar, diariamente, ap6és o término das atividades, a sanitizagdo do
ambiente, materiais e utensilios (Ex.: utensilios, cubas de inox, caixas para
acondicionamento de géneros alimenticios, mesas, bancadas, balcio térmico, etc.),
com produtos sanitizantes de comprovada eficiéncia, registrados no oérgao oficial
competente. Os materiais utilizados para transporte da alimentagdo (recipientes
isotérmicos, caixas) deveréo ser higienizados fora das dependéncias da Unidade.

Supervisionar, nas etapas de fransporte, distribuicio e entrega, a
qualidade, a apresentacdo, as condigdes de higiene, temperaturas e a aceitagdo das
refeicbes fornecidas.

Quando for verificado que a alimentacdo recebida nas UPAs, apresenta
problemas de qualidade ou quantidade por parte da CONTRATADA devera ser
efetuada a substituicdo/reposicéo imediata da preparacéo ou, quando n&o for possivel,
por uma preparac¢éo similar no aspecto nutricional mediante autorizagéo prévia do
CONTRATANTE. Caso néo seja feita a reposigdo no mesmo dia, em tempo habil para
0 servimento (considerando a refeicdo em questdo), sera feito o desconto na nota
fiscal quando do faturamento. ‘

Corrigir qualquer problema verificado nas refeiges, através de notificacdo
por escrito pela CONTRATANTE e sem qualquer énus para a mesma, podendo ser
ordenada a suspensao do fornecimento e respectivos pagamentos, se dentro de 48
(quarenta e oito) horas, a contar da entrega da notificagdo, ndo for atendida a
reclamagéo, sem prejuizo das penalidades a que ficar sujeita.

Responsabilizar-se por quaisquer danos causados por si, seus

funcionarios e fornecedores ao CONTRATANTE ou a terceiros, isentando o

b
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CONTRATANTE de toda e qualquer reclamag¢do que possa surgir, efetuando o
ressarcimento pelos prejuizos causados, incluem-se nas hipéteses deste item os
danos decorrentes da destruicdo total ou parcial do prédio (dependéncias da
CONTRATANTE), pertences e materiais utilizados pela CONTRATADA para execugao
dos servicos.

Garantir a cobertura total de atendimento médico-hospitalar e
medicamentos no caso de intoxicagbes ou qualquer outro dano a salde dos
comensais, desde que comprovada a sua responsabilidade, sem 6nus para o
CONTRATANTE.

Atender pontualmente quaisquer exigéncias da fiscalizacdo inerentes ao
objeto do contrato, sem énus para 0o CONTRATANTE.

A CONTRATADA devera comunicar a CONTRATANTE, caso ocorra
quaisquer mudancas no contrato social da empresa apés a assinatura deste contrato,
devendo encaminhar através de oficio, cépia autenticada do instrumento de alteragao,
devidamente protocolado pelo 6rgéo fiscalizador competente.

Realizar manutengéo preventiva e corretiva nos veiculos utilizados para
transporte de alimentos ou refeigdes.

A CONTRATADA devera permanecer com a integral execugio e
responsabilidade pelo cumprimento de todas as condi¢cbes do contrato, sendo vedado
0 repasse, parcial ou total, das suas atribuigcbes a terceiros.

Administrar os servicos ao seu encargo de maneira eficiente, objetivando
total higiene, seguranca fisica, qualidade, rapidez no fornecimento das refeicbes e
lanches, mantendo um responsavel técnico a disposicdo do CONTRATANTE para
atendimento de eventuais ocorréncias, bem como, 0 numero de nutricionistas
habilitadas dentro dos parametros minimos especificados em legislagéo propria.

Proceder, periodicamente, a dedetizacdo e a desratizacdo de todas as
suas dependéncias, fornecendo ao CONTRATANTE comprovante da execucéo dos
servigos, de acordo com as normas estabelecidas pela Vigilancia Sanitaria.

A CONTRATADA devera apresentar POP de rotina de limpeza dos
veiculos de transporte das refeicbes e o devido registro de limpeza sempre que
solicitado pela CONTRATANTE.

A CONTRATADA devera acatar as legislagbes e recomendacdes das
Autoridades Sanitarias (ANVISA) e demais protocolos da Secretaria Municipal de
Saude de Curitiba, sempre quando indicados pela CONTRATANTE.
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Coleta de amostras da refeigéo para controle
microbiolégico e respectivas analises

Descartaveis para servicos de alimentagéo

Descarte de dleos e gorduras

Desinsetiza¢@o e Desratizagdo — Unidade Fabril

x| XX

Despesas com agua — nas dependéncias da
CONTRATANTE

Despesas com energia elétrica— nas dependéncias da
CONTRATANTE

Despesas com Gas — nas dependéncias da
CONTRATANTE

EPI’'s / Uniformes /Calcados

Limpeza de caixas de gordura — nas dependéncias da
CONTRATANTE

Limpeza do ambiente (piso, paredes)

Limpeza dos equipamentos e utensilios

Limpeza dos vestiarios/banheiros de uso dos funcionarios
— nas dependéncias da CONTRATANTE

Manutengao Predial — nas dependéncias da
CONTRATANTE (hidraulica, elétrica, pintura, etc. Exceto:
manutengéo por mau uso comprovado ficara sob

Material de Escritério

Material de Higiene da Cozinha (papel toalha, detergente
para lavagem de maos)

Material de Limpeza de uso da CONTRATADA

Refeicdo dos funcionarios da CONTRATADA

Remocéo de lixo/residuos para fora das instalagbes da
CONTRATANTE por empresa especializada

Remocéo de lixo/residuos para local indicado e
apropriado nas instalagdes da CONTRATANTE

Reposigao de utensilios da Cozinha

Reposicao de garrafas térmicas

Transporte dos funcionarios e demais beneficios exigidos
por lei e pela categoria

Treinamento

Utensilios—enxoval inicial para Cozinha e Copas
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10. DAS EXIGENCIAS DA CONTRATANTE

A CONTRATADA devera manter profissionais responsaveis pela
administracdo dos servicos e pelos atos de seus trabalhadores junto a
CONTRATANTE.

Os profissionais responsaveis deverado ser perfeitamente
habilitados/capacitados para exercer a responsabilidade que lhe for atribuida, bem
como para fiscalizar todo o periodo da execucdo dos servicos obedecendo ao
necessario revezamento ou escalas de folgas regulamentares.

Os proponentes poderédo visitar a CONTRATANTE, nas unidades em que
o servico sera prestado. Para tanto, deverdo marcar a visita pelo telefone 41-3316-
5926. Sera fornecida, por ocasido desta, uma declaragdo que foi realizada uma
vistoria nos locais de prestacédo do servigo visando avaliar a complexidade do trabalho
a ser executado. A visita devera ser realizada pelo Represente Legal da empresa ou
por preposto devidamente designado (autorizacéo, procuragao ou carta de preposicdo)
que a empresa entenda ser apto para avaliar as condi¢des locais do cumprimento da
obrigag&o, sob inteira responsabilidade da licitante. Caso nio realizem a visita, os
proponentes dever&do apresentar declaracéo de que estdo cientes das condigdes de
prestacao dos servigos.

11. DO VALOR DOS SERVICOS

Pela prestagdo de servicos percebera a CONTRATADA a importancia
global de até R$ XX XXOOXXXXXXXXXX (XXXX), assim discriminada: Valor mensal de
até R$ XXXXXXXXX (XXXXX), por um periodo de 12 (doze) meses.

As despesas decorrentes dos servigos ora contratados correrdo por conta
de recursos proprios da CONTRATANTE, previstos em seu orgamento, recebiveis
atraves de Contrato de Gestdo celebrado com o Municipio de Curitiba, para atender as
metas definidas.

A quantidade de géneros e refeigcbes serve apenas como orientagéo para
composigéo de precgos, ndo constituindo, sob nenhuma hipétese, garantia de
faturamento. No caso de ocorrer acréscimo ou supressdo da quantidade de refeicées,
0 prego unitario permanecera inalterado.

O valor a ser pago mensalmente pela CONTRATANTE, sera apurado
através da quantidade de refeicdes servidas pela CONTRATADA, bem como o tipo de
cada refeicao.

36




Nutrigdo

R. Lothario Boutin, 90
Pinheirinho — Curitiba/PR
CEP 81.110-522

(41) 3316-5913
www.feaes.curitiba.pr.gov.br

12. DO REAJUSTE E REEQUILIBRIO
12.1. Da Repactuagéo

Os precos acordados poderéo ser alterados, por reajuste ou repactuacao,
apos decorridos 12 (doze) meses, contados da data da apresentacdo da proposta, nos
termos da Lei n° 10.192, de 14 de fevereiro de 2001, Artigo 65 da Lei n° 8.666/93, de
21 de junho de 1993, Decreto Municipal n® 610/2019 e Instrugcdo Normativa n° 02/2021
— SMF, ou seja, sera adotado como critério de reajuste o IPC- A.

Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de
qualquer forma n&o possa mais ser utilizado, sera adotado, em substituicdo, o que vier
a ser determinado pela legislacdo entdo em vigor. Na auséncia de previsao legal
quanto ao indice substituto, as partes elegeréo novo indice oficial, para reajustamento

do preco do valor remanescente.

a) Referente a prestagdo de servigos: O reajuste relativo a salarios
ocorrera quando do dissidio da categoria e sempre que houver
antecipagbes ou acordo coletivo com o Sindicato. O percentual de reajuste
SERA DEVIDO a partir do 1° dia util do més em que ocorrer a variacio
salarial do dissidio do piso da categoria: Janeiro. - A majoracdo salarial
decorrente de acordo, convencgdo, dissidio coletivo de trabalho ou
equivalente enseja pedido de repactuagdo dos valores acordados, nZo de
manutencé@o do equilibrio econdmico-financeiro. - Os efeitos financeiros
decorrentes da repactuagédo motivada por majoragéo salarial devem incidir
a partir da data da respectiva alteragido, conforme especificado no acordo,
convengéo, dissidio coletivo de trabalho ou equivalente que fixou o novo
salario normativo da categoria profissional abrangida pelo contrato objeto
do pedido de repactuagdo. b) Referente ao fornecimento de refeices: o
reajuste relativo aos insumos das refei¢6es sera feito com base no IPC- A
publicado pela Fundagdo Getllio Vargas a ser aplicado anualmente no
més base da proposta.
O percentual de reajuste entrard em vigor a partir do 1° dia Gtil do més
imediatamente seguinte ao Gltimo més considerado na formula de reajuste. Para efeito

5
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do reajuste de precos baseado no IPC- A, considerar-se-do as variagdes registradas
pelo indice a partir do més base, assim considerado o més da assinatura do contrato.
Em qualquer hipotese a repactuagdo deverd ser pleiteada até a data da
prorrogacéo contratual subsequente, sob pena de ocorrer preclusdo légica do
exercicio do direito.
Nao havera reajuste referente ao fornecimento das refeicbes em periodo
inferior a 12 (doze) meses.

13. DOS PROCEDIMENTOS DE FISCALIZAGAO E GERENCIAMENTO DO
CONTRATO

A CONTRATANTE, por intermédio do gestor e/ou fiscal, & assegurada a gestso
efou fiscalizagdo dos servicos contratados, de forma a acompanhar a execugéo
contratual, de modo a assegurar o cumprimento da execucido do escopo contratado
cabendo, entre outros:

- Verificar o cumprimento dos horarios estabelecidos, as quantidades de refeigées e
descartaveis previstos, a compatibilidade com o cardapio estabelecido, registrando
eventuais ocorréncias;

- Realizar a conferéncia diaria do quantitativo de refeicbes fornecidas aos
pacientes/acompanhantes, mantendo o registro por tipo de refeigao servida;

- Realizar a supervisido das atividades desenvolvidas pela CONTRATADA, efetivando
avaliagdes periddicas;

- Fiscalizar inclusive a qualidade “in natura” dos géneros adquiridos, estocados ou
empregados nas preparagoes, englobando também, processos de preparagdes, que a
juizo da fiscalizagdo poderd ser interrompido ou refeito, ou nio aceito, quando
constatado que o produto final ndo é préprio para consumo;

A fiscalizacdo da CONTRATANTE tera, a qualquer tempo, acesso a todas as

dependéncias dos servigos da CONTRATADA, podendo:

a) Examinar a qualidade dos géneros alimenticios, solicitando a substituicéo
imediata de géneros e/ou alimentos que apresentem condigdes improprias ao
consumo;

b) Verificar as condicbes de higiene e de conservacido das dependéncias,
equipamentos e utensilios e veiculos utilizados para o transporte dos géneros;

A fiscalizagdo dos servicos pela CONTRATANTE n&o exclui nem diminui a

completa responsabilidade da CONTRATADA por qualquer inobservancia ou omissao
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a legislagao vigente e as clausulas contratuais.

A CONTRATANTE reserva-se o direifto de exercer, por si ou por pessoa
credenciada, a fiscalizagdo dos servicos objeto da presente licitagédo, no que tange as
normas internas, de seguranga, de higiene, saude, quadro de funcionarios, jornada de
trabalho, materiais e equipamentos (avaliagdo qualitativa e quantitativa). Em caso de
infrac&o ou criado obstaculos a fiscalizagdo, a CONTRATADA ficara sujeita as penas
previstas no presente contrato.

A CONTRATANTE, por intermédio da Administrac@o, reserva-se o direito de tomar
medidas que julgar adequadas, para evitar o desvio de objetos e de valores que,
ocorrendo, sera de exclusiva e integral responsabilidade da CONTRATADA.

A CONTRATANTE aplicara avaliagdo de desempenho especifica para avaliar o
desempenho da CONTRATADA, no que se refere aos servicos objeto da presente
licitacao.

A Direcdo Geral da CONTRATANTE exigira da CONTRATADA o perfeito
cumprimento das determinagdes contidas no contrato. Nao serd, inclusive, aceita, em
hipétese alguma, a ocorréncia de servicos incompletos, com baixa qualidade ou
inadequados sob alegacbes de que tais irregularidades decorrem do numero
insuficiente de trabalhadores das equipes, da jornada insatisfatéria dos trabalhadores
e de inadequacéo dos equipamentos.

Reserva-se a CONTRATANTE o direito de supervisionar a adequada utilizac&o de
materiais, produtos de limpeza e desinfeccao, tomando as medidas necessarias para
impedir a continuacao dos trabalhos quando for observado:

- Aplicagdo de material de limpeza que possa causar danos as instalagbes da
CONTRATANTE, a salde dos serventes de limpeza ou terceiros, tais como acidos,
substancias tdxicas ou venenosas e ceras com risco de queda.

- Aplicagao de materiais que prejudiquem a estética do prédio.

- Exalag@o de mau cheiro ou odores fortemente ativos.

A prestacdo de servicos de que trata esta Instrugéo Normativa n&do gera vinculo
empregaticio entre os empregados da CONTRATADA e a CONTRATANTE, vedando-
se qualquer relagdo entre estes que caracterize pessoalidade e subordinagao direta.

A CONTRATANTE podera verificar o Livro de Registro, as Carteiras Profissionais dos
empregados colocados a seu servico, pela CONTRATADA, para comprovagéo do
registro de funcdo profissional, bem como fiscalizar o cumprimento dos encargos
sociais e obrigagbes trabalhistas pela CONTRATADA, no que se refere a execugéo do

o
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Contrato, compativel com o0s empregados vinculados a execucdo contratual,

nominalmente identificados, exigindo, dentre outros, os seguintes documentos:

a) Copias autenticadas das guias de recolhimento da
contribuicdo previdenciaria devidamente quitadas, constantes do
Arquivo SEFIP;

b) Cépias autenticadas das guias de recolhimento do fundo
de garantia por tempo de servico — FGTS - devidamente quitadas e
relacdo de empregados — RE — envolvidos na execugdo do objeto
contratado, constantes do Arquivo SEFIP;

c) Copias do Protocolo n) de Envio de Arquivos, emitido
pela Conectividade Social — GFIP (para FGTS e INSS);

d) Cépias autenticadas das folhas de salario dos
empregados envolvidos na execucdo do objeto contratual, com
quitagcéo no prazo legal, referente ao més anterior;

e) Copias dos comprovantes de fornecimento de vale-
transporte e auxilio alimentacéo, quando cabivel;

f) Copias dos recibos de pagamento do 13° salario;

g) Copias dos comprovantes de concessido de férias e
correspondente pagamento do adicional de férias, na forma da lei;

h) Copias dos comprovantes de realizacdo de exames
admissionais, demissionais e periédicos, quando for o caso;

i) Copias de comprovantes de realizacdo de cursos de
treinamento e reciclagem, quando for o caso;

j) Encaminhamento das informagGes trabalhistas exigidas
pela legislagao, tais como: RAIS e CAGED;

k) Declaracido do responsavel legal pela empresa dando
conta da regular quitacdo de todos os direitos sociais trabalhistas de
seus empregados;

) Cépia dos termos de rescisdo contratual firmados no
periodo e correspondente termo de quitagdo das verbas rescisérias e
recolhimento do fundo de garantia por tempo de servico — FGTS;

m) Declaragdo do responsavel legal da empresa, contendo
indicacdo dos empregados que desenvolveram as atividades previstas
no objeto do contrato por posto de trabalho e periodo, integral ou

parcial, de atuacdo no més de apuragdo, com indicativo expresso da
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jornada cumprida em cada posto de trabalho e horario de intervalo de
cada empregado;

n) Copias dos extratos, individuais, do FGTS de todos os
empregados alocados nos postos da Contratante;

0) Certiddo Negativa de Débito junto ao INSS (CND),
Certiddo Negativa Conjunta de Débitos de Tributos e Contribuicdes
Federais, administrado pela Secretaria da Receita Federal e Divida
Ativa da Unido, Certificado de Regularidade do FGTS (CRF) e Certidéo
Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT), sempre que expire o prazo
de validade;

A declaracdo mencionada na alinea “m” devera trazer, ainda, a qualificago
civil e nimero da carteira de trabalho e previdéncia social — CTPS de cada um dos
empregados envolvidos, bem como o motivo do afastamento durante o més.

A CONTRATANTE podera reter o pagamento enquanto ndo forem apresentados os
referidos documentos.
Fiscalizar o cumprimento, no caso das areas insalubres e médico-hospitalares:

a) da realizagdo prévia dos exames de sanidade fisica e mental;

b) da realizacéo das vacinagdes especificadas neste Instrumento;

c) das Normas de Seguranca adotadas;

d) dos protocolos padronizados para os casos de acidentes;

e) do pagamento dos adicionais de insalubridade e periculosidade, quando for
0 caso.

A CONTRATANTE podera solicitar a qualquer momento, por amostragem,
pasta funcional de profissionais que compdem o quadro, a fim de verificar a
observancia do presente disposto.

A CONTRATADA devera encaminhar semanalmente relatério de visita de
supervisdo da nutricionista nas Unidades atendidas pelo presente contrato,
contemplando as observagbes referentes a cada local, controles de temperatura das
etapas de recebimento com agéo corretiva. |

Em qualquer tempo, a CONTRATANTE podera realizar visitas 4 Unidade Fabril
da CONTRATADA para verificar as condi¢des de prestacdo dos servicos.

14. DA RESPONSABILIDADE CIVIL
A CONTRATADA reconhece que € a Unica e exclusiva responsavel civil e
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criminal por danos ou prejuizos que vier a causar a CONTRATANTE, propriedade ou

pessoa de terceiros, em decorréncia da execugdo do objeto, ou danos advindos de
qualquer comportamento de seus empregados em servigo, correndo as suas
expensas, sem quaisquer Onus para a CONTRATANTE, ressarcimento ou

indenizagbes que tais danos ou prejuizos possam causar.

Responsabilizar-se Unica, integral e exclusivamente pelo bom estado e boa
gqualidade dos alimentos, refeicbes e lanches servidos, respondendo perante a
Administragcido da CONTRATANTE, inclusive érgao do poder publico, por ocorréncia
de qualquer alimento, condimento e/ou ingredientes contaminados, deteriorados ou
de qualquer forma incorreta e/ou inadequados para os fins previstos no presente
contrato.

15. DO PAGAMENTO.

O pagamento sera efetuado mediante depésito em conta bancaria, até o 20°
(vigésimo) dia util do més subseqiiente ao da prestacéo dos servigos, contados a partir
do primeiro dia utii apdés a protocolizacdo das Notas Fiscais/Faturas pela
CONTRATADA, no protocolo geral da CONTRATANTE, localizado na Rua Lothario
Boutin, n°® 90, bairro Pinheirinho, Curitiba-Parana, ou em outro endereco a ser
informado pela CONTRATANTE.

Em atendimento ao caput desta clausula, o pagamento devera ser efetuado
mediante a apresentacido de Notas Fiscais ou das Faturas pela CONTRATADA,
devidamente atestadas pela CONTRATANTE, conforme disposto no art. 73 da Lei n°
8.666, de 1993, sendo acompanhada dos seguintes documentos autenticados:
| - Cépias das guias de recolhimento da contribuicdo previdenciaria devidamente
quitadas, constantes do Arquivo SEFIP;

Il - Cépias das guias de recolhimento do fundo de garantia por tempo de servigco —
FGTS - devidamente quitadas e relagdo de empregados — RE — envolvidos na
execucao do objeto contratado, constantes do Arquivo SEFIP;

Il - Cépias das folhas de salario dos empregados envolvidos na execugéo do objeto
contratual, com quitag&o no prazo legal, referente ao més anterior;

IV - Copias dos comprovantes de fornecimento de vale-transporte e auxilio
alimentagéo, quando cabivel; |

V - Copias dos recibos de pagamento do 13° salario;
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VI - Cépias dos comprovantes de concessio de férias e correspondente pagamento
do adicional de férias, na forma da lei;

Vil - Cépia dos termos de rescis&o contratual firmados no periodo e correspondente
termo de quitagéo das verbas rescisérias e recolhimento do Fundo de Garantia por
Tempo de Servigo — FGTS;

VIII - Cépias dos comprovantes de realizagdo de exames admissionais, demissionais e
periédicos, quando for o caso;

IX - Copias de comprovantes de realizagdo de cursos de treinamento e reciclagem,
quando for o caso;

X - Encaminhamento das informagdes trabalhistas exigidas pela legislacéo, tais como:
RAIS e CAGED;

Xl - Declaragéo do responsavel legal pela empresa dando conta da regular quitagéo
de todos os direitos sociais trabalhistas de seus empregados;

Xll - Copia dos termos de rescisdo contratual firmados no periodo e correspondente
termo de quitagdo das verbas rescisérias e recolhimento do fundo de garantia por
tempo de servigo —~ FGTS;

Xlll - Declaracdo do responsavel legal da empresa, contendo indicacdo dos
empregados que desenvolveram as atividades previstas no objeto do contrato por
posto de trabalho e periodo, integral ou parcial, de atuagio no més de apuracgéo, com
indicativo expresso da jornada cumprida em cada posto de trabalho e horario de
intervalo de cada empregado;

XIV - Cépias dos extratos, individuais, do FGTS de todos os empregados alocados nos
postos da CONTRATANTE;

XV - Certiddo Negativa de Débito junto ao INSS (CND), Certiddo Negativa de Tributos
Municipais, Estaduais e Federais, Certificado de Regularidade do FGTS (CRF) e
Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT);

A declaragéo mencionada na alinea “XVIII” devera trazer, ainda, a qualificacéo
civil e nimero da carteira de trabalho e previdéncia social — CTPS de cada um dos
empregados envolvidos, bem como o motivo do afastamento durante o més.

A autenticacdo de copias exigidas nos incisos desta clausula podera ser
substituida por declaragcédo de autenticidade firmada pelo representante legal da
CONTRATADA, sob pena de responsabilizacdo, no que se refere a veracidade do
contetdo do documento.

Os documentos relacionados no Paragrafo Sexto desta Clausula devero estar
devidamente quitados pela CONTRATADA, sob pena de a referida parcela manter-se
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retida, enquanto ndo cumprida a condigdo, facultando-se & CONTRATANTE, sem
oposicdo da CONTRATADA, o pagamento em juizo dos valores em débito, sem
prejuizo das sangfes cabiveis.

Sendo identificada pela CONTRATANTE a cobranga de valor indevido nas
faturas apresentadas, esta comunicara por escrito a CONTRATADA, em até 20 (vinte)
dias, contados a partir do primeiro dia util apés a protocolizagdo das Notas
Fiscais/Fatura. Neste caso, o prazo previsto no caput desta Clausula sera suspenso,
até que haja a regularizagdo da cobranga, sendo reiniciado um prazo de 10 (dez) dias
para pagamento da fatura a partir dessa nova data, sem a ocorréncia de quaisquer
encargos @8 CONTRATANTE, seja a que titulo for.

Em sendo constatada pela CONTRATANTE a cobranga de valor indevido apés
o pagamento das Notas Fiscais/Faturas, a CONTRATANTE comunicara por escrito a
CONTRATADA, a qual devera efetuar o ressarcimento desses valores no faturamento
do més subsequente ao da comunicagao.

Caso nao haja o fornecimento dos arquivos, relatérios e ferramenta de gestao
por parte da CONTRATADA, conforme acordado neste insfrumento, tanto os
pagamentos do periodo quanto os prazos de pagamento ficardo suspensos até que
o(s) mesmo(s) seja(m) fornecido(s), sem qualquer 6nus a CONTRATANTE.

A CONTRATANTE reterd mensalmente o correspondente ao valor do Imposto
sobre Servicos — ISS na Nota Fiscal referente a prestagao de servigos, na forma da lei.

Fica assegurada & CONTRATANTE o direito de, mediante retengdo de
pagamentos, ressarcir-se de quantias que lhes sejam devidas pela CONTRATADA,
quaisquer que sejam a natureza e origem desses débitos, consoante autorizagdo
expressa no inciso Xlll do artigo 32 do Decreto Municipal n° 2.028/2011.

Fica facultada a CONTRATANTE a fiscalizagdo do cumprimento, no caso das
areas insalubres e médico-hospitalares:

1) da realizag&o prévia dos exames de salde ocupacional;

Il) da realizagdo das vacinagdes especificadas neste Instrumento e seu anexo;

Ill} das Normas de Seguranca adotadas;

IV) dos protocolos padronizados para os casos de acidentes;

V) do pagamento dos adicionais de insalubridade e periculosidade, quando for o caso.

A CONTRATANTE podera solicitar a qualquer momento, por amostragem,
pasta funcional de profissionais que compdem o quadro, a fim de verificar a
observancia do presente disposto.
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Nao serad efetuado pagamento da parcela para a CONTRATADA penalizada,
sem que a mesma tenha recolhido a multa aplicada.

E indispensavel para a liberacdo do respectivo pagamento a aceitacdo das
refeicbes pela CONTRATANTE.

16. DA VIGENCIA

A vigéncia do contrato sera de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogado,
mediante interesse entre as partes, limitado a sessenta meses, conforme previsto no
inciso Il do artigo 57 da Lei 8.666/93.

17. DAS DISPOSICOES GERAIS

Alem das penalidades existentes no Edital, havera multa, por descumprimento
contratual, no percentual especificado nas tabelas 1 e 2, abaixo, a ser aplicada sobre o
valor bruto do més em que se apurar a(s) irregularidade(s), a(s) qual(ais) sera(&o)
descontada(s) do valor relativo ao proximo pagamento a ser efetuado:

a) Para efeito de aplicagédo das multas, a “Tabela 1” atribui grau de gravidade e
0 percentual correspondente a ser aplicado e a “Tabela 2” elenca as infrages e o grau

de gravidade:

TABELA 1

01 0,01% sobre o valor mensal bruto em que se apufar a ‘i'r(réglvjlarldaﬂde;

02 0,1% sobre o valor mensal bruto em que se apurar a irregularidade;

03 0,15% sobre o valor mensal bruto em que se apurar a irregularidade.
TABELA 2

A Manter trabalhador sem a qualificag&o e habilitagdo necessaria a 03
execucéo do servico contratado;

B Deixar de fornecer os produtos, materiais, utensilios, equipamentos, EPI 03
e EPC em quantidade e definidos em proposta, indispensaveis na
prestacéo dos servicos e de impor penalidades aqueles que se
hegarem a usa-los;

C Deixar de manter, durante a execugdo do Contrato, Nutricionista 03
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habilitado para a supervisdo de seus funcionarios e do servigo prestado;

D Deixar de cumprir as exigéncias relativas a seguranga do trabalho, dos 03
programas de saude ocupacional e riscos de acidente;

E Deixar de substituir, a pedido da CONTRATANTE, preparagdes 03
julgadas inadequadas ao consumo;

F Deixar de realizar o controle bacteriolégico conforme estabelecido em 03
edital;

G Recusar a executar servigos previstos no Contrato; 03

H Deixar de cumprir o cardapio proposto e aprovado pela 03
CONTRATANTE, realizando alteragdes sem o conhecimento da
mesma,;

] Fornecer quantidade diferente daquela estabelecida pelo Contratante, o 03 .

que sera aferido por peso efou unidade do lote correspondente a um
numero de refeicdes.

J As ocorréncias que contrariarem as normas estabelecidas por: 03
- Portaria Federal n.° 1.428 — D.O.U. 02/12/93.

- Portaria Federal n.° 326 — D.O.U. 01/08/97.
- Resolugdo — RDC n.° 12 — D.O.U. 02/01/01.
- Resolugdo — RDC n° 216 — D.O.U. 16/09/04.
- Lei Municipal n.°9.000 — D.O.M. 31/12/96.

- Lei Federal n° 8.078 e Decreto n.° 2.181/97 — Codigo de Defesa
do Consumidor.

K Causar danos a saude dos comensais, tais como infecgdes, 03
intoxicagdes e toxinfecgbes alimentares, comprovadamente decorrentes ~
da alimentacéo fornecida pela Contratada. .
L Deixar de fornecer, em quantidade adequada, as refei¢des (falta de 03
preparagdes);
M Deixar de executar servigos com qualidade e em tempo habil sob 03

alegacao decorrentes do nimero insuficiente de trabalhadores das
equipes, da jornada insatisfatoria dos trabalhadores e de inadequacgéo
dos equipamentos;

N Utilizar nas preparagées géneros alimenticios que néo sejam de 03
primeira qualidade, sem condi¢des de absoluta higiene, ou ainda, que
n&o estejam em bom estado e livres de contaminagédo de qualquer
agente estranho, nos padrées estabelecidos pelas normas de vigilancia
sanitaria.

O Servir alimentos improéprios para o consumo, azedos, com presenca de 03
objetos estranhos ou com data de validade expirada.

P Deixar de promover a higieniza¢do nos utensilios, como por exemplo 02
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bandejas, caixas de acondicionamento de alimento, utilizados nas
preparacdes das refeicbes

Q Deixar de entregar as refeicdes em tempo habil para distribuicio 02
conforme o quadro de horarios estabelecido neste edital.

R Deixar de substituir, depois de notificado, o trabalhador que estiver sem 02
uniforme ou cracha, que impega ou dificulte a Fiscalizacéo da
CONTRATANTE ou cuja permanéncia na area, a seu exclusivo critério,
julgar inconveniente;

S Permitir a presenca de trabalhador sem uniforme, com uniforme sujo, 02
manchado ou mal apresentado;

T Deixar de realizar controles de temperatura das preparacdes recebidas 02
(refeicdes de empregados, acompanhantes e pacientes);

U Deixar de realizar coleta de amostras das preparagdes em quantidade 02
adequada para andlise;

\% Deixar de cumprir os valores “per capitas” estabelecidos neste edital 01
(caracterizado por 01 (uma) amostra em desacordo);

w Permitir a presenca de pessoas estranhas ao servigo sem a autorizagdo 01
da CONTRATANTE;

X Deixar de manter em servigo o efetivo minimo definido em proposta 01

para cada UPA de acordo com as produtividades;

Y Deixar de realizar treinamento na periodicidade, forma e condigées 01
estabelecidas, ou nao garantir a participacdo dos trabalhadores nos
treinamentos ofertados pela CONTRATANTE.

Y4 Deixar de cumprir demais itens do Contrato ndo previstos nesta tabela 01
de multas.

18. DA ESTIMATIVA DE CUSTOS

O valor total estimado para a prestagédo de Servigos de Alimentagdo e Nutrigdo
transportada para o fornecimento de refeicGes nutricionalmente balanceadas aos
pacientes, acompanhantes de pacientes e empregados das Unidades Administradas
pela Feas, atendendo as necessidades da FEAS, & de R$ XXXXXXXXXX
10,9.0.0.0.0.9.0.0.0.0.0.0.0.9.0.9.9.0.0000.0000006060000 4}

19. DOS DOCUMENTOS EXIGIDOS PARA A CLASSIFICAGAO DAS PROPOSTAS

Copia do Alvara De Funcionamento, dentro do seu prazo de validade, expedido pela
Prefeitura do Municipio sede da empresa licitante, com ramo de atividade compativel
ao objeto desta Licitagéo.
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Copia da Licenga Sanitaria, dentro de seu prazo de validade, da
EMPRESA LICITANTE. Nos locais onde n&o seja mais emitido 0 documento acima, as
empresas deverao apresentar copia autenticada do deferimento em Diario Oficial.

Copia do LAUDO DE LIMPEZA DA CAIXA D’AGUA E Coépia Autenticada
Do CERTIFICADO DE EXECUCAO DO CONTROLE DE PRAGAS E VETORES da
empresa licitante.

Atestado de capacidade técnica, fornecido por pessoa juridica de direito
publico ou privado, comprovando a experiéncia do licitante em produzir e fornecer
dietas gerais. O atestado tera de comprovar a prestacao de servicos em quantidade de
refeicdes (objeto da licitagdo) nao inferior a 50% ao estimado no Edital e prazo minimo
nao inferior a 6 (seis) meses. Nao serd aceito atestado de empresas que pertencam
ao mesmo grupo empresarial. No atestado devera constar o CNPJ, razdo social e
endereco da empresa licitante.

Certiddo De Registro da empresa proponente, conforme Resolucdo do
CFN n° 378/2005, que dispde sobre o registro e cadastro de Pessoas Juridicas nos
Conselhos Regionais de Nutricionistas e da outras providéncias;

Planilha De Composicéo De Custos;
Termo de Responsabilidade, devidamente preenchido e assinado por

representante legal da empresa. No termo, a licitante ir4 declarar que a empresa
tomou conhecimento de todos os detalhes técnicos e que assumira integral
responsabilidade por eventuais erros e omissdées no preenchimento da proposta de
pregcos e ainda, que estd de pleno acordo com todas as exigéncias técnicas
estabelecidas no Edital de Licitacdo e seus Anexos

Observagoes:

a) Os documentos poderéo ser apresentados em original, ou por qualquer
processo de coépia, a excecdo de fotocdpias e em papel termo sensivel
(fac-simile).

b) Os documentos solicitados que forem emitidos pela Internet, NAO
precisam de autenticacdo em Cartério, a Pregoeira conferira a
autenticidade via Internet.

Angelitd el da Silva Ana Paula Jenzura
Gestora Suplente
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LISTA DE CARNES E OUTROS PRATOS PRINCIPAIS E PER CAPITAS (MEDIA)

Alméndegas de carne ou frango 120 g
Apresuntado 40 g
Atum 100 g
Bisteca suina/Carré suino 120 g
Caneloni 120 g
Carne seca 60-100g
Chester 120 g — para eventos
Chuleta 150 g — para eventos

Contra-filé com osso

250 g — para eventos

Copa lombo

120 g

Costelinha suina salgada

60 g — ingredientes para feijoada ou

outros
Coxé&o duro - bife 120 g
Coxao mole — bife 120 g
Filé de frango 120 g
Filé de merluza 120 g
Filé de pescada 120 g
Fraldinha 120 g
Hamburguer bovino, frango, peru ou soja 120 g
Kibe 120 g
Lasanha 200 g
Maminha 120 ¢
Misculo 120 g

Ovo 2 unidades (100g)
Panqueca 120 g
Patinho 120 g
Peito de chester 120 g
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Peito de frango desossado 120 g
Peito de peru sem osso 120 g
Peru inteiro 120 g

Posta de cagao 120 g
Salsicha de frango ou hot dog 120 g
Tender defumado 120 g
Linguica 120g

LISTA DE GUARNICOES E PER CAPITAS (MEDIA)

Abobrinha crua ou preparada 50¢g
Batata doce cozida 80g
Batata doce frita 60 g
Batata inglesa cozida 80 g
Batata inglesa frita 100 g
Canjiquinha preparada (quirera) 150 g
Couve crua ou preparada 50¢g
Couve-flor crua ou preparada 50¢
Espinafre cru ou preparado 50 g
Farinha de mandioca 209
Fuba 20 g para angu ou mingaus
Macarrao cru 3049
Mandioca preparada 80g
Moranga crua ou preparada 60 g
Quiabo cru ou preparado 40 ¢

LISTA DE ARROZ E FEIJAO E PER CAPITAS (MEDIA)

Arroz cozido 120 g
Feijao cru 309
Risoto 120 g

LISTA DE SALADAS E PER CAPITAS (MEDIA)
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Acelga crua ou preparada 3049
Agrido cru ou preparado 40 g
Alface 40g
Almeirdo cru ou preparado 30g
Berinjela crua ou preparada 50g
Beterraba crua ou preparada 509
Brécolis cru ou preparado 40¢
Cenoura crua ou preparada 509
Ervilha 30g
Grao-de-bico cozido 80g
Nabo cru ou preparado 40¢g
Palmito 509
Pepino 30g
Pimentao 15¢
Rabanete cru ou preparado 509
Repolho cru ou preparado 409
Salada de hortalicas 100 g
Soja crua 30¢9

Tomate cru 50-100g
Vagem crua ou preparada 40¢

LISTA DE SOBREMESAS E PER CAPITAS (MEDIA)

Doce embalado 30g
Gelatina 150 g
Pudim 100 g
100
Curau, arroz doce, canjica, sagu g

LISTA DE FRUTAS E PER CAPITAS (MEDIA)

Abacate 100 g

Abacaxi 120 g
Banana 100-180g
Caqui 100g
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Goiaba 1009

Laranja 100 — 120g
Maca 120 g
Maméo 120 g
Manga 60g
Maracuja 409
Melancia 200g
Melao 150 ¢g
Mexerica 100 g
Morango 40g
Pera 80g
Péssego 80g
Saladas de frutas 100 g
Uvas 50g

LISTA DE PAES E BOLOS E PER CAPITAS (MEDIA)

Bolo simples ou broa 100 ¢
Paes em geral 50g

LISTA MARGARINA E DOCES PARA PAO E PER CAPITAS (MEDIA)

Doce em pasta ou barra 50g
Geléias 30g
Margarina 20g

LISTA DE BEBIDAS E PER CAPITAS (MEDIA)

Café preto ou com leite pronto 200 ml
Cha 59
Cha pronto 200 mi
logurte 140 ml
Leite 200 ml
Leite em pé 20 g para um copo
P6 de café 5 g para cafezinho
"P6 de café 15 g para café
Suco de frutas concentrado/polpa 3049
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A

LISTA DE OUTROS GENEROS ALIMENTICIOS E PER CAPITAS (MEDIA)

cucar ‘ ' 109
Amido de milho 20 g para mingau
Farinaceo lacteo 20 g para mingau
Cereal infantil - arroz e milho 20 g para mingau
Farelo de aveia 20 g para mingau
Aveia em flocos 15 ¢
Azeitona 25¢g
Biscoitos 40 g
’ Bolacha de sal 40¢g
Bolacha doce 409
Creme de leite 20g
Maionese 20g
Mingaus preparados 200 g
Oleo 5a 10 mL p/ 100 g de alimento cru
Sal 1 g para cada 100 g de alimento cru
Torradas 509

INCIDENCIA DE SOBREMESAS EM MES REFERENCIA DE 30 DIAS

Doces embalados (abébora, banana, doce de

02
. leite, amendoim, maria mole)

Frutas in natura ou salada de frutas

-
N

Gelatina

Sagu
Pudim/Flan

Canjica/Arroz Doce

NP N O N O

Curau

Bife ou escalope (patinho, cox&o duro, 04
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coxao mole)

Carne moida 02
Alméndega ou kibe 01
Cupim 02
Costela bovina 01
Contra filé c/ osso 02
Pernil ou bisteca suina 02
Picadinho de musculo ou acém 05
Filé de frango ou sassami 05
Sobrecoxa de frango 02
Frango a passarinho 02
Filé de merluza 02

Bolos, tortas ou rocambole

01
Arroz doce 02
Frutas in natura ou salada de frutas 10
Gelatina c/ ou s/ creme 04
Pudim ou Flan 05
Canjica 02
Curau 02
Doce caseiro ou doce em barra 02
Sagu 02
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ANEXO I

EXEMPLOS DE CARDAPIOS BASICOS PARA PACIENTES E FUNCIONARIOS

>ro , .
Bebidas Café com Leite B 100 mI/200 ml Copo descartavel com

ou 300 mi tampa
Achocolatado ou 01 sache
Cha

Aculcar ou Embalagens 59/0,08 g Sachés

. adocante individuais
; Pao Leite, francés ou 50 gr Embalado em saco

Complementos bisnaga ou pao de polipropileno e etiqueta
forma ou outros Margarina ou doce
2-3 vezes/ semana | para o pao: 10g
bolo simples

(fub3, chocolate,
laranja, etc)

O péao devera ser
servido ja com a
margarina ou o
doce passados.
Frutas diversas Da época 120 g Porcionada em embalagem
descartavel

Bebidas Cha 01 sache Copo descartavel com
Q, tampa

Actcar ou Embalagens 5g/0,08 g Sachés

adocante individuais '

Biscoito agua e Embalagens 6 unidades Embalado em saco

sal sem recheio individuais polipropileno

Salada Simples com 1 (um) 40 g

componente |
Entre folhas ou legumes
ou leguminosas

Arroz Cereais 60 g
Feijdo ou similar Leguminosa 40g
Prato Principal Carnes: bovina ou aves 150 g em media

ou peixe
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Guarnicao

Legumes ou vegetais
folhosos, massas,
farofas, polenta

80a100g

Sobremesa

Doce simples caseiro ou
Fruta em dias alternados
ou sobremesas especiais

01 unidade média 100 g

Suco

tampa

Suco ja diluido servido
em copo descartavel com

200m|

Sobremesa

Suco

forma ou outros

com tampa

Sopas variadas contendo legumes e carne
(carne bovina/aves)

Pao de leite, francés ou bisnaga ou péo de

Doce simples caseiro ou Fruta em dias
alternados ou sobremesas especiais

Suco ja diluido servido em copo descartavel

450 a 500ML a porgéo

1 unidade de 50g

1 unidade média 100g

200mL

ngldas

”)Cafe com \I;elte;VB

0

ou
Achocolatado ou
Cha

100 mi/200 ml

300 ml

Copo descartavel com
tampa

Aclcar ou adogante

Embalagens
individuais

2 a 3 unidades

Sachés, paletas/mexedores.

Pao
Complementos

Leite, francés ou
bisnaga ou pao de
forma ou outros

O péao devera ser
servido ja com a
margarina ou o
doce passados.

100 gr — 2 unidades de
50gr cada

Margarina e/ou doce para
0 pao: 20g

Embalado em saco ‘
polipropileno e identificados
com data de fabricacio e
validade

Fornecer guardanapo
embalado individualmente

Frutas diversas

Da época

120 g

Porcionada em embalagem
descartavel

Bebidas

Café com Leite B
ou

Achocolatado ou
Cha ou

100 mI/200 ml

300 mi
300 ml

Cobo descartavel com
tampa

Garrafa 300mL identificada
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com data de fabricagéo e

Suco 300 ml
validade e indicagao de
diet/light
Acucar ou adogante Embalagens 2 a 3 unidades Sachés, paletas/mexedores
individuais
Pao P&o com queijo e | 110 gr sendo: Embalado em saco
Complementos presunto ¢ 1 (uma) unidade polipropileno e identificados
Chineque de pdo com queijo | com data de fabricagéo e
Salgado Assado e presunto ou validade
Bolo mortadela, ou

salgado assado
(esfirra, pao
recheado com
frios, pdo de
batata, entre
outros),com pelo
menos 50gramas
¢ 1 (uma) unidade
de chineque de
sabores variados
(banana, farofa)
com pelo menos
60gramas ou bolo
seco (sem recheio
- bolo de fub3,
bolo de laranja,
bolo de cenoura)

Fornecer guardanapo
embalado individualmente

Salada Simples com 1 (um 40¢
componente
Entre folhas ou legumes
ou leguminosas
Arroz Cereais 60g
Feijdo ou similar Leguminosa 40g

Prato Principal

ou peixe

Carnes: bovina ou aves

150 g em media

Guarnicao

Legumes ou vegetais
folhosos, massas,
farofas, polenta

80a100g

Sobremesa

Doce simples caseiro ou

01 unidade média 100 g

Fruta em dias alternados
ou sobremesas especiais

Suco

Suco ja diluido servido
em copo descartavel com
tampa

200ml
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A mesma composi¢ao deve ser observada para a confecgao dos demais tipos de

dietas.

Saladé T

cricao dos Produtos

Duas op¢des de salada 409
Entre folhas ou legumes
ou leguminosas
Arroz Cereais 60g
Feijao ou similar Leguminosa 40¢g

Prato Principal

Carnes: bovina, suinas,
aves ou peixe

150 g em media

Guarnicao |

Legumes ou vegetais
folhosos, massas, farofas,
polenta, etc..

80a100g

Guarnicao Il

Legumes ou vegetais
folhosos, massas, farofas,
polenta, etc..

80a100g

Sobremesa

Doce simples caseiro ou
Fruta em dias alternados
ou sobremesas especiais.

01 unidade média 100 g
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ANEXO Il
L/ CENES
. oo CHECKLIST DE AVALIACAO DE EMPRESA DE REFEICOES COLETIVAS TRANSPORTADAS
EMPRESA: DATA DA VISITA: [
RESPONSAVEL PELA EMPRESA:
AVALIADOR:

ADMINISTRACAO

Alvara de funcionamento em vigor

Licenca Sanitaria em vigor

Certificado de Vistoria dos veiculos de
transporte

Possui CIPA

Possui PCMSO (Programa médico de saude
ocupacional)

Realiza exames periédicos

Realiza controle de vacinas

Possui PPRA (Programa de prevencéo de
riscos ambientais)

O [N O [ W [N~




Possui Programa de Qualidade - Especificar
qual
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10

Ha critério para selecao de fornecedores de
matérias-primas

11

Possui Cronograma de treinamentos

12

Registro de Treinamentos (contaminantes
alimentares, doencas transmitidas por
alimentos, manipulagéo higiénica dos
alimentos, boas praticas)

13

Possui comprovante de realizacéo de
desinsetizagéo e desratizagao (dentro da
validade)

14

Ha ficha técnica das preparagbes

Plataforma de descarga de mercadorias na
area externa

AREA DE RECEBIMENTO DE MATERIA-PRIMA

Sala de conferéncia de produtos

Area para armazenamento para
higienizacéo/devolucdo de caixas utilizadas
pela empresa

Area para higienizacado e guarda de carrinhos
de transporte utilizados pela empresa
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Paredes de cor clara, de revestimento lavavel,
livres de rachaduras, trincas, goteiras,
vazamentos, infiltragbes, bolores,
descascamentos, entre outros

Portas e janelas ajustados aos batentes, em
bom estado de conservacédo, com presenca de
telas para impedir o acesso de vetores e
pragas urbanas

Estrados, paletes, prateleiras de material liso,
resistente, impermeavel, lavavel, em bom
estado de higiene e conservacéo

Luminarias apropriadas para a area, protegidas
contra explosdes e quedas acidentais

10

Ventilagdo adequada garantindo a renovacéo
do ar e manutencdo do ambiente livre de
fungos, gases, fumaca, p6s, particulas em
suspenséo, condensacao de vapores dentre
outros que possam comprometer a qualidade
higienico-sanitaria dos alimentos

11

Pia para higienizacdo das m&os contendo
sabonete, papel toalha, alcool gel

13

Controle de temperatura no recebimento de
matérias-primas

14

Controle de lote e validade de matérias-primas
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Piso de cor clara, de revestimento lavavel,
antiderrapante, livres de rachaduras, trincas,
goteiras, vazamentos, infilfragbes, bolores,
descascamentos, entre outros

Paredes de cor clara, de revestimento lavavel,
livres de rachaduras, trincas, goteiras,
vazamentos, infiltragdes, bolores,
descascamentos, entre outros

Portas e janelas ajustados aos batentes, em
bom estado de conservacgdo, com presenca de
telas para impedir 0 acesso de vetores e
pragas urbanas

Estrados, paletes, prateleiras de material liso,

4 resistente, impermeavel, lavavel, em bom
estado de higiene e conservacao

Possui controle de temperatura/umidade com

5 ; o .
registro de agdes corretivas

6 Os alimentos processados/prontos séo
armazenados isolados dos alimentos in natura
Os produtos armazenados estéo identificados

7 com nome do produto, data de

fabricacao/manipulagéo, validade, nome do
funcionario responsavel
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A area de armazenamento encontra-se em
boas condi¢des de higiene

10

Os produtos de limpeza sdo armazenados
isolados dos produtos alimenticios

11

As prateleiras encontram-se a uma distancia
do piso e parede que permitam sua
higienizacéo

Piso de cor clara, de revestimento lavavel,

AREA DE PROCESSAMENTO/COCCAO

o 4

antiderrapante, livres de rachaduras, trincas,
goteiras, vazamentos, infiltracées, bolores,
descascamentos, entre outros

Paredes de cor clara, de revestimento lavavel,
livres de rachaduras, trincas, goteiras,
vazamentos, infiltragdes, bolores,
descascamentos, entre outros

Portas e janelas ajustados aos batentes, em
bom estado de conservagdo, com presenca de
telas para impedir o acesso de vetores e
pragas urbanas
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Bancadas e mesas de apoio em material liso,
resistente, impermeavel, lavavel, em bom
estado de higiene e conservagéo
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Os produtos prontos estéo identificados com
nome do produto, data de
fabricagdo/manipulacéo, validade, nome do
funcionario responsavel

Pia para higienizacéo das méaos contendo
sabonete, papel toalha, alcool gel

Limpeza dos fogbes, caldeiras, panelas,
bancadas, mesas de apoio, coifas, fornos

Frequencia de Limpeza, registro da limpeza

Os alimentos preparados s8o mantido em
condi¢cbes de tempo e de temperatura que nao
favorecam a multiplicagdo microbiana
(temperatura superior a 60°C por no méximo 6
horas para alimentos quentes e temperatura
inferior a 10°C para alimentos frios pelo mesmo
periodo de tempo)

10

Os produtos prontos séo armazenados de
forma a evitar a contaminagdo cruzada

1

E realizado o controle de temperatura durante
as etapas de processamento

12

E realizada a coleta de amostras dos produtos
processados

13

E realizada analise microbioldgica periodica
(semestral)
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MANIPULADORES

1 Registro de exames periédicos, vacinas
(Exame médico ocupacional)

2 Asseio pessoal, uniformes compativeis com a
atividade, conservados e limpos
Cabelos presos, sem adornos, unhas curtas,

3 aparadas, sem esmalte ou base, sem
maguiagem ‘

4 Uso de EPI's (6culos, avental, mascaras,
luvas)

5 Utilizam cracha de identificacéo
adequadamente

6 Uso de sapatos fechados
E realizada periodicamente a analise

7 microbiolégica de méos e unhas dos
manipuladores

8 Os funcionarios tem conhecimento dos POPs
relacionados as suas atividades

POPS/MANUAL DE BOAS PRATICAS

1 POP de higienizagdo de méos
2 POP de higienizacéo de superficies
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3 POP de higieniza¢éo de ambientes

4 POP de higienizacdo de equipamentos

5 POP de segregacéo do lixo

6 POP de manutengéo corretiva/preventiva

7 POP de controle de temperatura e umidade

8 POP de coleta de amostra para andlise

9 PQP de controle de temperatura das matérias-
primas

10 POP de recebimento de itens

11 POP de compra de itens

12 POP de avaliagcéo de fornecedores

13 POP de selegéo de fornecedores

14 POP de higienizac&o de vegetais

15 POP de higienizacdo de utensilios

16 POP de armazenamento de matérias-primas

17 POP de armazenamento de produtos
processados

18 POP de descongelamento de matéria-prima

19 POP de acondicionamento de itens para
transporte
POP de higienizagéo de contéiners para

20 transporte de alimentos
POP de higienizagéo de veiculo para

21 transporte de alimentos

22 POP de controle de temperatura do alimento
durante o transporte

23 POP de higienizagcdo de mamadeiras

‘
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24 POP de confeccdo de mamadeiras
25 POP de controle de temperatura de
equipamentos
Manual de Boas Praticas Atualizado e
26 completo em uso - titima revisdo em:

O veiculo encontra-se em condigdes higienico-

sanitarias adequadas para transporte

TRANSPORTE DOS ALIMENTOS

O veiculo de transporte possui documentacgdo
emitida pelas autoridades competentes para
realizar a atividade

O veiculo possui-cronograma de manutencéo
preventiva (revisao)

E realizado o controle da temperatura interna
do veiculo durante o transporte

Os contéineres de alimentos estao
devidamente identificados dentro do veiculo

Nao s3o transportados itens de limpeza junto
com os alimentos dentro do veiculo

Os contéineres de alimentos estéo
devidamente acondicionados dentro do veiculo
a fim de evitar danos ao produto transportado
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Os funcionarios responsaveis pelo tfransporte
8 possuem uniformes devidamente limpos e
conservados, sem utilizacdo de adornos
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Existe rotina de higienizac&o dos contéineres
(Hot Box)
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Modelo de proposta de precos

A Fundagao Estatal De Atencio A Satide — Feas
Processo Administrativo N° xxx/2022.
Pregao Eletronico N° xxx/20221.

Em a

tencéo ao Edital de Pregao em referéncia, informamos/declaramos que:

1) Esta proposta & baseada nas condigcbes estabelecidas no Edital de
Embasamento do Pregao Eletrénico em epigrafe, bem como em seu Termo de
Referéncia, cujo objeto é a Contratacdo de empresa especializada para
prestacdo de servigos de alimentagdo e nutricao transportada e ainda,
formulas infantis padrao ou se for o caso especializadas, pelo periodo de
12 (doze) meses.

2) Propomos os seguintes valores para integral cumprimento do objeto em

todas as suas caracteristicas e obrigacdes vinculantes:

Item Descrigéo Quantidade | Valor Unitério | Valor total mensal Valor total 12 meses
mensal
1 Desjejum pacientes 9.300 R$ R$ R$
2 Almogo pacientes 8.100 R$ RS R$
3 Almogo Uep 900 RS R$ R$
4 Lanche da tarde a 9.000 R$ R$ R$
pacientes
5 Lanche Uep 900 R$ R$ R$
Lanche a 4.500 R$ RS R$
acompanhantes
7 Jantar a pacientes 6.300 R$ R$ R$
8 Ceia a pacientes 8.100 R$ R$ R$
9 Ceia Uep 900 RS R$ R$
10 Férmula infantil 900 R$ R$ R$
11 | Almogo funcionérios 12.900 R$ R$ R$
12 Jantar funcionario 11.799 RS R$ R$
13 Café infusgo (litros) 4.900 RS RS R$
14 Mio de qbra das 26 R$ RS R$
copeiras
Valor total
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3) O valor ofertado inclui todos os custos diretos e indiretos necessarios ao
cumprimento fiel e integral do objeto deste edital e seus anexos, bem como ta-
xas, impostos e contribuicées fiscais, e os demais custos que incidam sobre o
contrato.
4) A presente Proposta € valida por ___ (minimo sessenta dias) dias contados
da assinatura da presente.
5) Termos lido e compreendido os termos do Edital em pauta e que os produtos
e servicos ofertados atendem integralmente as especificagdes requeridas.

‘ 6) Declaramos que nos pregos propostos encontram-se inclusos todos 0s
tributos, encargos sociais, frete até o destino e quaisquer outros 6nus que
porventura possam recair sobre a execug¢do do objeto da presente licitagéo e
gue estamos de acordo com todas as normas do edital e seus anexos — que
sao complementares entre si.
7) Possuimos plena capacidade técnica, operacional e administrativa para exe-
cutar os servicos, comprometendo-se a presta-los; estamos cientes de todos os
detalhes, especificagbes e condigbes de execugdo do objeto do Pregéo Ele-
trébnico e que assumiremos integral responsabilidade por eventuais erros e
omissdes no preenchimento desta proposta de precos e ainda, que estamos de
pleno acordo com todas as exigéncias técnicas.

. 8) Se vencedora do certame, nos comprometemos a assinar o contrato advindo

da licitagao.

Local e data

Nome e Assinatura devidamente identificada do

representante legal da empresa.
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Planilhas para detalhamentos dos custos e formacéo dos pregcos

Refeicoes
N° do Processo:
Pregéo Eletrénico n°: /
’ Dia__/ /| as_: horas
ltem Descricdo Quantida Valor Valor total Valor total 12 meses
de mensal; Unitario mensal
1 Desjejum 9.300 R$ R$ R%$
pacientes
Almocgo pacientes | 8.100 R$ R$ R$
Almocgo Uep 900 R$ R$ R$
Lanche da tarde 9.000 R$ R$ R$
a pacientes
5 Lanche Uep 900 R$ R$ R$
6 Lanche a 4.500 RS R% R$
acompanhantes
7 Jantar a 6.300 R$ R$ R$
‘ pacientes
) 8 | Ceia a pacientes | 8.100 R$ R$ R$
9 Ceia Uep 900 R$ R$ R$
10 Formula infantil 900 R$ R$ R$
11 Almoco 12.900 R$ R$ R$
funcionarios
12 |Jantar funcionario| 11.799 R$ R$ R$
13 Café infusao 4.900 R$ R$ R$
(litros)
Valor total

1 del




roas 4]

‘ ; v R. Cap. Argemiro Monteiro Wanderley, 161
. 3° andar
‘ ) ' Capéo Raso — Curitiba/PR

CEP 81.130-160
(41) 3316-5927

www.feas.curitiba.pr.gov.br

BN .
CUriTIBA L

d
£ 29‘? “

Planilhas para detalhamentos dos custos e formagao dos pregos

N° do Processo:

Pregéo Eletrénico n°: /

Dia__ [/ [/ as : horas

DISCRIMINAGAO DOS SERVIGOS (DADOS REFERENTES A CONTRATAGAO)

Data de apresentacgdo da proposta (dia/més/ano):

Municipio/UF:

Ano do Acordo, Convencgéo ou Dissidio Coletivo:

Sindicato(s) da(s) categoria(s)

m O O W >

Numero de meses de execugédo contratual:

IDENTIFICAGAO DO SERVIGCO

Tipo de Quantidade total a contratar (Em
Servico Unidade de Medida funcao da unidade de medida)
Indicar*’ Postos de trabalho

1. MODULOS

Mao de obra

Mao de obra vinculada a execugéao contratual

1 * A composicdo dos custos serd individual para cada categoria envolvida.
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Dados para composi¢édo dos custos referentes a mao de obra

1 Tipo de Servigo (mesmo servigo com caracteristicas distintas)
2 Classificacao Brasileira de Ocupacoes (CBO)

3 Salario Normativo da Categoria Profissional

4 Categoria Profissional (vinculada a execucao contratual)

5 Data-Base da Categoria (dia/més/ano)

Nota 1: Devera ser elaborado um quadro para cada tipo de servico.

Nota 2: A planilha sera calculada considerando o valor mensal do empregado.

Médulo 1 - Composigdo da Remuneragéo

Composicao da Remuneragio Valor (R$)

Salario-Base

Adicional de Periculosidade

Adicional de Insalubridade

Adicional Noturno

Adicional de Hora Noturna Reduzida

Adicional de Hora Extra no Feriado Trabalhado

® M m o Ol WX =

Outros (especificar)
Total

Nota 1: O Mébdulo 1 refere-se ao valor rhensal devido ao empregado pela

prestacao do servico no periodo de 12 meses.

Nota 2: Para o empregado que labora a jornada 12x36, em caso da nao concessao
ou concessao parcial do intervalo intrajornada (§ 4° do art. 71 da CLT), o valor a

ser pago sera inserido na remuneragao utilizando a alinea “G”.
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Médulo 2 — Encargos e Beneficios Anuais, Mensais e Diarios

Submédulo 2.1 — 13° (décimo terceiro) Salario, Férias e Adicional de Férias

2.1 | 13° (décimo terceiro) Salario, Férias e Adicional de | Valor (R$)
Férias

A | 13° (décimo terceiro) Salario
‘ B | Férias e Adicional de Férias
Total

Nota 1: Como a planilha de custos e formagéo de precos é calculada mensalmente,

provisiona-se proporcionalmente 1/12 (um doze avos) dos valores referentes a
gratifica¢cdo natalina e adicional de férias.

Nota 2: O adicional de férias contido no Submédulo 2.1 corresponde a 1/3 (um

terco) da remuneracdo que por sua vez € divido por 12 (doze) conforme Nota 1
acima.

‘ Submédulo 2.2 — Encargos Previdenciarios (GPS), Fundo de Garantia por Tempo de
| Servigo (FGTS) e outras contribuigdes.

2. | GPS, FGTS e outras contribuigoes Percentual (%) | Valor (R$)
2

A | INSS ' 20,00%

B | Salario Educagao 2,50%

C | SAT

D | SESC ou SESI 1,50%

E | SENAI-SENAC 1,00%

F | SEBRAE 0,60%

3 de9




Feas

R. Cap. Argemiro Monteiro Wanderley, 161

3° andar

Capéao Raso — Curitiba/PR
CEP 81.130-160

(41) 3316-5927

www.feas.curitiba.pr.gov.br

G | INCRA 0,20%
H | FGTS 8,00%
Total

Nota 1: Os percentuais dos encargos previdenciarios, do FGTS e demais

contribuicdes sdo aqueles estabelecidos pela legislagio vigente.

Nota 2: O SAT a depender do grau de risco do servigo ira variar entre 1%, para risco

leve, de 2%, para risco médio, e de 3% de risco grave.

Nota 3: Esses percentuais incidem sobre o Médulo 1, o Submédulo 2.1, o Médulo 3,
Médulo 4 e o Mddulo 6.

Submaddulo 2.3 - Beneficios Mensais e Diarios:

2.3 | Beneficios Mensais e Diarios Valor (R$)
A Transporte

B Auxilio-Refeicao/Alimentagao

C Assisténcia Médica e Familiar

D Outros (especificar)

Total

Nota 1: O valor informado devera ser o custo real do beneficio (descontado o valor

eventualmente pago pelo empregado).

Nota 2: Observar a previsdo dos beneficios contidos em Acordos, Convengdes e

Dissid

ios Coletivos de Trabalho.
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Quadro resumo do Moédulo 2 - Encargos e Beneficios anuais, mensais e diarios

Encargos e Beneficios Anuais, Mensais e Diarios Valor (R$)

2.1 13° (décimo terceiro) Salario, Férias e Adicional de
Férias
2.2 | GPS, FGTS e outras contribuicées
2.3 | Beneficios Mensais e Diarios
Total

Moédulo 3 — Provisdo para Rescisao

Provisao para Rescisao Valor (R$)

Aviso Prévio Indenizado

Incidéncia do FGTS sobre o Aviso Prévio Indenizado

O W | @

Multa do FGTS e contribuigéo social sobre o Aviso Prévio
Indenizado

O

Aviso Prévio Trabalhado

m

Incidéncia dos encargos do submédulo 2.2 sobre o Aviso
Prévio Trabalhado

F | Multa do FGTS e contribuigéo social sobre o Aviso Prévio
Trabalhado
Total

Moédulo 4 — Custo de Reposigao do Profissional Ausente

Nota 1: Os itens que contemplam o médulo 4 se referem ao custo dos dias
trabalhados pelo repositor/substituto que por ventura venha cobrir o empregado nos
casos de Auséncias Legais (Submoddulo 4.1) e/ou na Intrajornada (Submoédulo 4.2), a
depender da prestacgéo do servico.
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Nota 2: Havera a incidéncia do Submoédulo 2.2 sobre esse modulo.

Submodulo 4.1 — Auséncias Legais

4.1 | Auséncias Legais Valor (R$)
A Férias
B Auséncias Legais

‘ C Licenga Paternidade

- D Auséncia por acidente de trabalho

E Afastamento Maternidade
F Outros (especificar)
Total

Nota: As alineas “A” a “F” referem-se somente ao custo que sera pago ao repositor
pelos dias trabalhados quando da necessidade de substituir a mao de obra alocada
na prestacéo do servico.

Submédulo 4.2 — Intrajornada

4.2 | Intrajornada Valor (R$)
A Intervalo para repouso ou alimentagao
Total

Nota: Quando houver a necessidade de repdsigéo de um empregado durante sua

auséncia nos casos de intervalo para repouso ou alimentacdo deve-se contemplar o
Submoédulo 4.2.

Quadro-Resumo do Médulo 4 - Custo de Reposigdo do Profissional Ausente
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4

Custo de Reposigado do Profissional Ausente

Valor (R$)

4.1

Auséncias Legais

4.2 | Intrajornada

Total

Moédulo 5 — Insumos Diversos

Insumos Diversos

Valor (R$)

Uniformes

Materiais

Equipamentos

O O m > o

Outros (especificar)

Total

Nota: Valores mensais por empregado.

Modulo 6 — Custos Indiretos, Tributos e Lucro

Custos Indiretos, Tributos e
Lucro

Percentual (%)

Valor (R$)

Custos Indiretos

w

Lucro

Tributos

C.1. Tributos Federais (especificar)

C.2. Tributos Estaduais

(especificar)

C.3. Tributos Municipais
(especificar)

Total

Nota 1: Custos Indiretos, Tributos e Lucro por empregado.
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Nota 2: O valor referente a tributos é obtido aplicando-se o percentual sobre o valor

do faturamento.

2. QUADRO RESUMO DO CUSTO POR EMPREGADO

por empregado)

Mo de obra vinculada a execugdo contratual (valor | Valor (R$)

A Méddulo 1 — Composigdo da Remuneragéo

B Médulo 2 — Encargos e Beneficios Anuais, Mensais e
Diarios

Cc Maodulo 3 — Provisédo para Rescisao

D Mobdulo 4 — Custo de Reposigao do Profissional Ausente

E Modulo 5 — Insumos Diversos

Subtotal (A + B +C+ D+E)

F Médulo 6 — Custos Indiretos, Tributos e Lucro

Valor Total por Empregado

Quadro resumo do valor mensal dos servigos

Tipo de Valor Qtde. De Valor Qtde. De Valor Total
Servico Proposto por | Empregados | Proposto por Postos do Servigo
(A) Empregado | por Posto Posto (E) (F)=(DxE)
(B) (€) (D)=(BxC)
Servigo 1 R$ 1 R$ R$ R$
(indicar)
Servigo 2 R$ R$ R$ R$
(indicar)
R$ R$ R$ R$
Valor total mensal dos servigos R$
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MINUTA DO CONTRATO ADMINISTRATIVO N° XXX/2022 - Feas

Contrato Administrativo n° xx/2022- Feas de
Contratacdo de empresa especializada em prestaciao de
Servicos de Alimentacdo e Nutricdo Transportada, para
fornecimento de refeicbes a pacientes, respectivos
acompanhantes e funcionarios das Unidades atendidas
pela Feas e ainda, férmulas infantis padréo ou se for o
caso especializadas, pelo periodo de 12 (doze) mesés,
que entre si celebram a Feas — Fundagdo Estatal De

Atencéo a Saude e a empresa

Aos nesta cidade de
Curitiba, Capital do Estado do Parana, presentes de um lado a FUNDAGCAO ESTATAL D’E
ATENGCAO A SAUDE, doravante denominada CONTRATANTE, inscrita no CNPJ sob n.°
14.814.139/0001-83, neste ato representada pelo seu Diretor Geral, Sezifredo Paulo Alves
Paz, CPF/MF 366.713.809-10 e pela Diretora Administrativa Financeira Deise Sueli de
Pietro Caputo, CPF/MF n.° 570.893.889-72, assistidos pelo Assessor Juridico Pedro
Henrique Igino Borges, OAB/PR n.° 50529, e de outro lado a empresa

pessoa juridica de direito privado, inscrita no CNPJ/MF

, neste ato
inscrito no CPF/MF n°

com fundamento nas informacdes contidas no

com sede na
representada pelo Sr.

(X — Feas, Pregao Eletrénico n.° e Termo de Referéncia, resolveram

e acordaram firmar o presente contrato, mediante as clausulas e condigbes a seguir

estabelecidas:

CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

Contratacdo de empresa especializada em prestacdo de Servicos de

Alimentacdo e Nutricido Transportada, para fornecimento de refeicbes a pacientéé,
respectivos acompanhantes e funcionarios das Unidades atendidas pela Feas e ainda,

férmulas infantis padrao ou se for o caso especializadas, pelo periodo de 12 (doze) meses.
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Paragrafo Primeiro
Fazem parte do presente Contrato, como se nele houvessem sido transcritos, o

edital de embasamento da licitacdo, Termo de Referéncia e a Proposta da contratada.

Paragrafo Segundo
Entenda-se por Refeicdes: dietas gerais (dietas que ndo necessitam de

modificacOes dietéticas especificas) e especiais (dietas com modificagbes na composicédo ou
consisténcia), compreendendo café da manha, almogo, lanche, jantar e ceia e suas
respectivas bebidas. Incluem-se também as féormulas infantis padrao ou se for o caso, as

especializadas.

Paragrafo Terceiro

As refeigbes serdo preparadas nas dependéncias da CONTRATADA, que devera
estar situada na Cidade de Curitiba ou Regido de Metropolitana. As refeicées prontas seréo
devidamente acondicionadas em recipientes isotérmicos com capacidade adequada as
guantidades a serem servidas e transportadas em veiculos equipados para tal fim, nos
termos da legislacéo pertinente, até as Unidades indicadas pela CONTRATANTE (QUADRO
1), onde as refeicdes serédo distribuidas e servidas aos pacientes, acompanhantes e

empregados.

QUADRO 1 — LOCAIS DE DISTRIBUICAO DAS REFEICOES.

UPA Sitio Cercado R. Dr. Levy Buquera, 158 - Sitio Cercado
UPA Boqueirao R. Prof2 Maria de Assumpgcao, 2590 — Boqueirzo
UPA Boa Vista Av.Parana, 3654 - Bacacheri

UPA Cajuru R. Eng. Benedito Mario da Silva, 555 — Cajuru
UPA Pinheirinho R. Ledn Nicolas, 1995 - Pinheirinho
UPA Fazendinha R. Carlos Klemtz, 1883 - Fazendinha
. R. Monsenhor Ivo Zanlorenzi,3495 - Campo
UPA Campo Comprido ]
Comprido
Rua Jornalista Emilio Zola Florenzano, 835 —
UPA Tatuquara
Tatuquara
UPA CIC Rua Senador Accioly Filho, 3370, Cidade Industrial
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de Curitiba
UEP Casa Irma Dulce R. Jeremias Eugénio Fernandes, 629 — Tatuquara
Complexo Regulador* R. Atilio Bério, 668 - Cristo Rei
Laboratério Municipal* R. Primo Lourengo Tosin, 1021 - Novo Mundo

Central de
Rua Francisco Torres, 830 — Centro

Teleatendimento*

*Unidades em que sera necessaria apenas entrega de marmitas, sem
servigo de copa.

CLAUSULA SEGUNDA — DA COMPOSIGAO DOS SERVIGOS INCLUSOS NO OBJETO

l. Fornecer refeicdes diarias (dietas de rotina e especiais) aos pacientes e
respectivos acompanhantes internados nas Unidades;
Il. Transportar as refeices as Unidades em caixas isotérmicas tipo Hot Box, - PVC
para manter a temperatura minima de 65° graus, sendo que as saladas devem ser
acondicionadas separadamente e mantidas até 10°C. Devendo ser conferida a
temperatura pelo motorista no ato da entrega;
lll. Distribuir no refeitério indicado pela CONTRATANTE, refeicbes destinadas aos
empregados autorizados, em marmitas ou em buffet self-service, com no minimo_'5
(cinco) cubas, em bandejas plasticas ou similar, pratos de louca e talheres de inoxﬁ,—
‘ conforme determinado pela CONTRATANTE, seguindo o cardapio aprovado
antecipadamente pela CONTRATANTE, em quantidades e horarios determinados.
IV. Distribuir café em garrafas térmicas em quantidades, horarios e locais
predeterminados pela CONTRATANTE. As garrafas térmicas, paletas, copos
descartaveis, aglicar e adogante deveréo ser fornecidos pela CONTRATADA.
V. Abastecer diariamente os leitos dos pacientes com jarras ou copos descartaveis
com tampa (em caso de isolamentos) com agua, mineral ou filtrada, as quais devem
ser fornecidas e higienizadas pela CONTRATADA, conforme rotina aprovada pela
CONTRATANTE;
VI. Instituir sistema de controle de refeicbes servidas, tanto para pacientes :e
acompanhantes quanto para o refeitério, de acordo com as especificacbes da
CONTRATANTE;
VIl. Garantir, em caso de problemas de qualidade ou quantidade por parte cia

CONTRATADA, a substituicdo imediata das preparacdes nao conformes;
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VIl Elaborar Manual de Boas Praticas de Fabricagdo e Procedimentos Operacionais
Padréo, disponibilizando para consulta nas Unidades os POPs inerentes as atividades
realizadas nestes.

IX. A prestacéo de servicos envolve todas as etapas de processo de operacionaliza-
¢ao, cocgao, porcionamento, transporte das refei¢ées e higienizagdo do ambiente, ma-
teriais e utensilios conforme especificagbes contidas neste Termo de Referéncia. E
ainda inclui o fornecimento de géneros e produtos alimenticios, material de consumo
em geral (descartaveis, materiais de higiene, limpeza, escritério, entre outros vincula-
dos a atividade), utensilios (loucas, talheres etc) e equipamentos (balcéo térmico, car-
rinhos de distribuicdo de alimentos etc) necessarios para a perfeita execucéo dos ser-
vicos, mao de obra especializada, em nimero suficiente para desenvolver todas as
atividades previstas, bem como veiculos para transporte das refeicdes até o local de
atendimento, compativeis com a quantidade contratada, observada as normas vigen-
tes de Vigilancia Sanitaria.

X. A CONTRATADA devera realizar o fornecimento diario das refeicdes necessarias
para suprir as Unidades, de segunda-feira a domingo, incluindo feriados, durante 365
dias consecutivos.

Xl. O numero de refei¢gbes a ser fornecido tera como base o informado no QUADRO
2 do termo de referéncia, porém o efetivamente entregue nas unidades sera de acordo
com a demanda de cada unidade.

Xll. A CONTRATADA devera disponibilizar, em cada unidade em que seja disponibili-
zada a refei¢éo pelo sistema self service, lougas em quantidade minima (Ex.: pratos
de vidro ou porcelana, talheres em aco inoxidavel, etc.) e utensilios descartaveis (Ex:
bandejas descartaveis, talheres, copos, guardanapos) conforme estabelecido no
QUADRO 3.

Xlll. Nas Unidades em que o fornecimento for de marmitas, devem ser disponibilizados
talheres descartaveis de material resistente, embalados individuaimente juntamente
com guardanapo e palito dental (também embalado individualmente).

XIV.Efetuar a distribuicdo das refeicbes nas enfermarias, refeitorios ou outros locais
indicados pelos responsaveis das unidades.

XV. E de responsabilidade da CONTRATADA a elaboracdo de todos os cardapios
necessarios para a execucdo do contrato conforme parédmetros nutricionais
estabelecidos no Anexo | (tabelas de per capitas e de incidéncia mensal).

XVI.Os cardapios deverdo ser diarios, completos, por tipo de dietas/refeicées, com
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a frequéncia de repeticdo no maximo bimestral (oito semanas de cardapios) para o
cardapio dos empregados e no maximo quinzenal (duas semanas de cardapios) para
o cardapio dos pacientes. As dietas especiais devem acompanhar o padrido do
Manual de Dietas disponibilizado pela CONTRATANTE e seguir as prescrigdes
dietoterapicas, ajustadas as necessidades requeridas pelo paciente.
XVIL Os cardapios elaborados deverdo obedecer aos critérios de sazonalidades;
conter preparagbes variadas, equilibradas e de 6tima aparéncia; respeitar preceitos
religiosos, tabus, habitos alimentares e socioculturais; atender as leis fundamentais da
alimentacdo (quantidade, qualidade, harmonia e adequagdo); e proporcionar os

‘/ aportes de macro e micronutrientes necessarios além de boa aceitacéo por parte dos
pacientes, acompanhantes e empregados. ;
XVIl. Em atendimento a projetos de humanizacdo em saude, deverdo ser
planejados cardapios diferenciados para os pacientes e empregados em datas
especiais: Pascoa, Natal, Ano Novo, Dia dos Pais, Dias das Maes, Festa Junina, 6u
outras, devendo haver essa diferenciacdo em no minimo 5 (cinco) datas ao ano, a
serem discutidas e aprovadas pela CONTRATANTE. Deverdo conter no minimo 01
sobremesa e 01 prato principal especiais, sendo que os custos desses cardapios
deverdo estar previstos no mesmo valor da refeicdo fixa. Esses cardapios
diferenciados devem respeitar as caracteristicas especificas de cada dieta, seguindo a
prescrigdo médica e dietética.

_ XIX.Todos os cardapios deverdo ter sua composicdo nutricional calculada,

‘_ contemplando os macronutrientes (carboidratos, fibras, proteinas e lipidios) e ds
principais micronutrientes (vitaminas A, By, C, D, célcio, ferro, sédio, potassio e
fosforo), atendendo ao seu objetivo (por exemplo, hipossédico, branda, etc), conforme
definicdes da literatura cientifica. As recomendacdes nutricionais de vitaminas ‘e
minerais a serem utilizadas como base para a elaboragdo dos cardéapios devem ter
como padrao de referéncia as DRIs (Dietary Reference Intakes — ingestéo dietética de
referéncia) (Institute of Medicine). No caso dos cardapios de pacientes com dietas
especiais, como as DRIs sio referéncias para a populacdo saudavel, devem ser
preconizadas, sempre que disponiveis, recomendagdes nutricionais especificas paraba
doenca em questéo.
XX. Os cardapios completos deverdo ser apresentados @ CONTRATANTE com
antecedéncia minima de 15 (quinze) dias em relagéo ao primeiro dia de utilizagao,

para a devida aprovagéo, que devera ser realizado no prazo maximo de 05 (cinco)
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dias Uteis, podendo a CONTRATANTE solicitar alteragbes no cardapio apresentado,
mantendo os padrées estabelecidos em contrato.

XXI. Os cardapios poderdo ser alterados pela CONTRATADA, dependendo de
aviso prévio, sempre que fatores adversos determinarem a escassez ou a
indisponibilidade dos géneros nele previstos, contanto que ndo seja modificada a sua
composicao nutricional, devendo a substituicdo ocorrer por alimentos de igual
qualidade e custo. Porém, demais alteracbes somente poderdo ocorrer com a
concordancia formal da CONTRATANTE, apds analise dos motivos expostos,
encaminhados com o prazo de antecedéncia de 48 (quarenta e oito) horas.

XXIl. Quando houver criangas com condigdes clinicas diferenciadas, como por
exemplo, intolerancia a lactose, alergia a proteina do leite de vaca ou outra que
necessite de férmula infantil especializada, por indicacdo médica, estas necessidades
deverdo ser prontamente atendidas pela CONTRATADA mediante solicitacdo da
CONTRATANTE.

XXIll. A CONTRATADA devera fornecer o cardapio completo para afixacdo nos
refeitorios da CONTRATANTE.

XXIV. Considerando a Unidade de Estabiliza¢do Psiquiatrica Casa Irma Dulce
(UEP), com atendimento a populagao especifica, ha que se observar que nesta
unidade nao poderao ser servidos alimentos e/ou temperos a base de alcool, vinho ou
uva.

XXV. A frequéncia de utilizagdo visa evitar a monotonia do cardapio, desta forma
sdo sugeridas as frequéncias de utilizagcéo das carnes e a CONTRATADA deve
elaborar os cardapios com as carnes sugeridas, porém adequando as preparagdes
para proporcionar a variedade de cardapio. As frequéncias estdo descritas no Anexo |
do Termo de ReferEncia.

XXVI. O conceito de qualidade, ainda que apresente subjetividade, sera objeto de
andlise do profissional técnico competente nomeado pelo CONTRATANTE, o qual
determinara, quando for o caso, a substituicdo de ingredientes, fornecedores ou modo
de preparo de alimentos ou preparag¢des que considerar com qualidade insatisfatéria.
XXVIl. A CONTRATADA devera comprovar atendimento ac disposto na legislacao de
alimentos da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitéria‘(ANVISA) e do Ministério da
Agricultura e Pecuaria e do Abastecimento (MAPA) - (Ex.: manter disponiveis: licenga
sanitaria atualizada das unidades fabris, registro do produto ou comunicado de inicio
de fabricacdo de produtos dispensados de registro, conforme Resolugées RDC n° 27,
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de 06/08/2010 e n° 216 de 15/09/2004 e Iegjislagées pertinentes em vigor referentes a
Padrdo de Identidade e Qualidade (PIQ), rotulagem, peso, através de laudos
laboratoriais). Estes produtos estardo sujeitos a andlises fisico-quimicas e
microbiolégicas complementares por laboratério determinado pela Secretaria Municipal
da Salde. Todos os custos dos testes laboratoriais ficardo por conta da empresa
CONTRATADA.
XXVIIl. A CONTRATADA devera fornecer as refeicbes, sem 6nus adicional a
CONTRATANTE, de acordo com o Manual de Dietas Hospitalares da CONTRATANTE,
que contemplara, no minimo, os tipos de dietas abaixo relacionados, além de dietas
especificas:
a. Dieta livre: dieta com distribuicdo e quantidades normais de todos os nutrien-
tes. Nao existindo restricdes no tipo ou método de preparo dos alimentos. Dieta
nutricionalmente adequada.
b. Dieta branda ou leve: dieta normal em todos os nutrientes e isenta de alimeh-
tos que possam causar flatuléncia. Devem ser evitados frutas e legumes crus.
c. Dieta hipossaddica: dieta com teor de sédio intrinseco e extrinseco entre 1 af'3
gramas ao dia, sendo normal em todos os outros nutrientes. :
d. Dieta para diabético: dieta normal em todos os nutrientes, com regularidade na
ingestdo de carboidratos a cada dia em cada refei¢o, incluindo no cardapio os
cereais integrais.
e. Dieta para diarreia: dieta normal em todos os macro nutrientes, pobre em fi-
bras insollveis, pobre em lactose e sacarose, evitando os alimentos flatulentos.
f. Dieta rica em fibras: dieta normal em todos os macro nutrientes, rica em fibras,
incluindo no cardapio os cereais integrais.
g. Dieta liquida completa: dieta composta por alimentos na forma liquida ou que
se liquefazem a temperatura corporal. Permite adicdo de leite e derivados, ovos'e
cereais refinados. .
h. Dieta liquida restrita: Inclui alimentos que séo transllcidos, com baixa quanti-
dade de residuos e que s3o ou se transformam em quuidos a temperatura cdr-
poral. '
i. Dieta pastosa homogénea: dieta normal em todos os nutrientes. Os alimentos

estdo na forma de puré ou mingau, sem pedacos.

j- Dieta pastosa: dieta normal em todos os nutrientes. Os alimentos estdo na

forma de puré ou amassados, exceto se naturalmente macios.

]
3




¥
Feas

R. Cap. Argemiro Monteiro Wanderley, 161
3° andar

Capéao Raso — Curitiba/PR

CEP 81.130-160

(41) 3316-5927
www.feas.curitiba.pr.gov.br

s AEEAS

k. Dieta para preparo de exames

. Outras Dietas Especiais (Dieta isenta de gliten, dieta isenta de lactose, dieta
para insuficiéncia renal, entre outras solicitados pela CONTRATANTE,
conforme observada necessidade do paciente)

Paragrafo Unico

Demais especificidades na presta¢ao dos servigos estdo previstas no Termo de
Referéncia, parte integrante deste instrumento contratual.

CLAUSULA TERCEIRA - DAS OBRIGAGOES DA CONTRATADA

Sao obrigagdes da CONTRATADA, além de outras ja previstas' neste
instrumento e em seus anexos e referenciais:

I.A CONTRATADA responsabilizar-se-a integralmente pelo servigo a ser prestado nos
termos da legislacdo vigente, pela operacionalizacdo, preparo das refeicbes em
dependéncias préprias, bem como o transporte e entrega das refeicdes a
CONTRATANTE, incluindo a distribuico aos pacientes, acompanhantes e
funcionarios e, higienizagcdo do ambiente (copa/refeitério das Unidades), observado o
estabelecido nos itens a seguir:
I Manter unidade fabril disponivel em Curitiba ou Regido Metropolitana para a
preparacéo das refeigdes que serdo servidas nas Unidades da Secretaria Municipal da
Saude, com a Certiddo de Inspecdo e Vistoria ou Licenca Sanitaria atualizada .
expedida por 6rgdo competente. .
Hl. Efetuar, as suas expensas, pequenas adaptacbes que se facam necessarias
nas dependéncias de apoio a distribuicdo das refeicdes no local determinado pela
CONTRATANTE, observada a legislagao vigente.
V. A CONTRATADA se obriga a fornecer e instalar em todos os refeitorios dos
locais de distribuicdo da alimentagdo, um balcao térmico tipo “self-service”, aquecido a
calor seco, com pelo menos cinco cubas, a fim de acondicionar a alimentacéo a ser
fornecidas aos funcionarios da CONTRATANTE.
V. Responsabilizar-se pelo fornecimento dos recipientes necessarios e préprios
para o fransporte, acondicionamento e distribuicdo das refeigbes, dispondo de
contéineres (hot box), cubas de inox, recipientes para liquidos, embalagens plasticas

para coleta de amostras e porcionamento de alimentos e demais utensilios que se

fizerem necessarios.
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VL. Responsabilizar-se pelos produtos a serem empregados e todos os custos de
sua aquisicdo, transporte, armazenamento, higienizagdo e utilizacdo, bem como a
contratacao, as suas expensas, da mao-de-obra necessaria a execug¢ao dos servicos.
VIL. Fornecer, aos seus funcionarios encarregados da distribuicdo da alimentagao
dentro das Unidades, uniforme composto de: cracha de identificagdo, jaleco branco,
calgca branca, touca ou rede para protegio dos cabelos, avental impermeavel e luvas,
calgado fechado, com o devido asseio. E vedada a utilizacdo de grampos ou outros
objetos para fixacao da rede.

VIil. Fornecer aos funcionarios EPIs adequados ao risco e em perfeito estado de
conservacao e funcionamento, bem como todos os EPCs, orientando e
supervisionando seus funcionarios sobre o uso correto e obrigatério.

IX. Respeitar o que determinam as Normas de Seguranca e Higiene do Trabalho
na execuc¢ao dos servigos, de acordo com as disposi¢des pertinentes da Consolidagcéo
das Leis do Trabalho e com a orientagdo da CONTRATANTE.

X. Promover o freinamento do pessoal (no momento da contratagéo,
semestralmente e sempre que se fizer necessario) visando medidas de higiene e
seguranga para garantia da qualidade de toda prestacdo de servigos.

XI. A CONTRATADA deve obrigatoriamente aceitar que representantes da
CONTRATANTE procedam ao acompanhamento, controle, fiscalizagao e avaliagéo
dos servigos, através de auditorias e inspegdes a qualquer tempo e sem aviso prévio,
sempre que for considerado necessario. Para tanto, devera aceitar que ‘a
CONTRATANTE tenha acesso a qualquer area de trabalho da CONTRATADA, em
qualquer horario e sem necessidade de autorizacdo prévia, desde que devidamente
paramentada.

XIl. A CONTRATADA devera acatar todas as solicitagdes de alteracdes feitas pela
CONTRATANTE e se comprometer a reexecutar servicos sempre que solicitado pela
CONTRATANTE, quando estiverem em desacordo com as técnicas e procedimentos
pré-definidos e constantes nos manuais da instituicdo e/ou legislacdo especifica,
providenciando para que sejam realizados dentro do prazo estipulado. Tambeém
devera corrigir, remover e/ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, as
refeicbes fornecidas em que se verificarem vicios, defeitos ou incorregdes resultantes
da execucdo dos servicos ou de insumos utilizados. | P
Xill. Assumir integral e exclusivamente toda a responsabilidade no que diz

respeito as obrigagGes fiscais, trabalhistas, previdenciarias, seguros de acidentes,

—
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comerciais, ambientais, vigilancia sanitaria e todos os demais encargos previstos em

lei que porventura venham a incidir sobre o objeto deste procedimento licitatério,

sendo que a inadimpléncia com relagdo aos encargos referidos nao transfere ao
CONTRATANTE responsabilidade de seu pagamento, ressalvada a hipétese prevista
no artigo 4°, da Lei n® 9.032, 28/04/1995, que alterou os paragrafos 1° e 2° do artigo
31, da Lei n° 8.666, de 21/06/1993, nem podera onerar o objeto do contrato.
XIv. Entregar os alimentos acondicionados em recipientes adequados, que vedem
totalmente a penetracido de elementos de qualquer natureza e que mantenham
temperatura ideal para consumo, preservando a integridade/qualidade do produto.
XV. Entregar as refeicdes de acordo com as quantidades solicitadas pelo .
CONTRATANTE, nos locais indicados - QUADRO 1, livre de quaisquer outros
encargos, sejam fretes, carretos, taxa de descargas ou embalagens, presentes as
notas fiscais correspondentes.
XVI. Entregar todo alimento isento de contaminacdo e/ou quaisquer elementos
estranhos a preparacéao.
XVIl. Efetuar, diariamente, apés o término das atividades, a sanitizacdo do
ambiente, materiais e utensilios (Ex.:. utensilios, cubas de inox, caixas para
acondicionamento de géneros alimenticios, mesas, bancadas, balcdo térmico, etc.),
com produtos sanitizantes de comprovada eficiéncia, registrados no 6rgéo oficial .
competente. Os materiais utilizados para transporte da alimentacido (recipientes
isotérmicos, caixas) deverao ser higienizados fora das dependéncias da Unidade,
XVIll. Supervisionar, nas etapas de transporte, distribuicdo e entrega, a qualidade, a .
apresentagdo, as condicbes de higiene, temperaturas e a aceitagdo das refeicdes
fornecidas.
XIX. Quando for verificado que a alimentagéo recebida nas UPAs, apresenta
problemas de qualidade ou quantidade por parte da CONTRATADA devera ser
efetuada a substituicdo/reposicao imediata da preparacao ou, quando néo for possivel,
por uma preparagdo similar no aspecto nutricional mediante autorizagdo prévia do
CONTRATANTE. Caso nao seja feita a reposicdo no mesmo dia, em tempo habil para
o servimento (considerando a refeicdo em questdo), sera feito o desconto na nota
fiscal quando do faturamento.
L XX. Corrigir qualquer problema verificado nas refei¢cdes, através de notificagcéo por
) escrito pela CONTRATANTE e sem qualquer 6nus para a mesma, podendo ser

ordenada a suspensao do fornecimento e respectivos pagamentos, se dentro de 48
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(quarenta e oito) horas, a contar da entrega da notificagdo, nado for atendida a
reclamacao, sem prejuizo das penalidades a que ficar sujeita.

XXL. Responsabilizar-se por quaisquer danos causados por si, seus funcionarios e
fornecedores ao CONTRATANTE ou a terceiros, isentando o CONTRATANTE de toda
e qualquer reclamagao que possa surgir, efetuando o ressarcimento pelos prejuizos
causados, incluem-se nas hipoteses deste item os danos decorrentes da destruicdo
total ou parcial do prédio (dependéncias da CONTRATANTE), pertences e materiais
utilizados pela CONTRATADA para execugao dos servigos.

XXIl.  Garantir a cobertura total de atendimento médico-hospitalar e medicamentbs
no caso de intoxicacdes ou qualquer outro dano a saide dos comensais, desde que
comprovada a sua responsabilidade, sem 6nus para o CONTRATANTE.

XXIll.  Atender pontualmente quaisquer exigéncias da fiscalizagdo inerentes ao
objeto do contrato, sem 6nus para o CONTRATANTE.

XXIV. A CONTRATADA devera comunicar a CONTRATANTE, caso ocorra
quaisquer mudancas no contrato social da empresa apds a assinatura deste contrato,
devendo éncaminhar através de oficio, cépia autenticada do instrumento de alteracéo,
devidamente protocolado pelo 6rgao fiscalizador competente.

XXV. Realizar manutencdo preventiva e corretiva nos veiculos utilizados para
transporte de alimentos ou refei¢cdes.

XXVI. A CONTRATADA devera permanecer com a integral execucéo e
reéponsabilidade pelo cumprimento de todas as condi¢cdes do contrato, sendo vedado
o repasse, parcial ou total, das suas atribuigbes a terceiros. '
XXVII. Administrar os servigos ao seu encargo de maneira eficiente, objetivando total
higiene, seguranga fisica, qualidade, rapidez no fornecimento das refeicoes e Ianché‘é,
mantendo um responsavel técnico a disposicdo do CONTRATANTE para atendimento
de eventuais ocorréncias, bem como, o nimero de nutricionistas habilitadas dentro
dos parametros minimos especificados em legislagao prépria;

XXVHI. Proceder, periodicamente, a dedetizacdo e a desratizacdo de todas as suas
dependéncias, fornecendo ao CONTRATANTE comprovante da execucdo dos
servigcos, de acordo com as normas estabelecidas pela Vigilancia Sanitaria.

XXIX. A CONTRATADA devera apresentar POP de rotina de limpeza dos veiculos
de transporte das refeicées e o devido registro de limpeza sempre que solicitado pela
CONTRATANTE.

11
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XXX. A CONTRATADA deverd acatar as legislagbes e recomendacdes das
Autoridades Sanitarias (ANVISA) e demais protocolos da Secretaria Municipal de
Saude de Curitiba, sempre quando indicados pela CONTRATANTE.

CLAUSULA QUARTA - DAS OBRIGAGOES DA CONTRATANTE

l. S&o obrigagbes da CONTRATANTE, além de outras assumidas no presente
instrumento ou em seus Anexos:

IL Disponibilizar a CONTRATADA as dependéncias e instalagoes fisicas de apoio a
distribuicdo das refeicbes aos pacientes, acompanhantes e funcionarios.

lll.  Realizar 0 acompanhamento, fiscalizagéo e avaliagao de todo o servigo prestado
pela CONTRATADA, como forma de garantir a execugéo de todas as atividades e
condi¢bes descritas nesse edital, principalmente: a qualidade dos insumos adquiridos
pela CONTRATADA; a correta implementagdo e seguimento do Manual de Boas
Praticas e POP’s do servico de produgdo de alimentos; a higiene das instalacdes,
equipamentos, utensilios e funcionarios; o cumprimento dos horarios de distribuicéo
de refeicbes e coleta de utensilios das enfermarias; a compatibilidade das refeicdes
servidas com os cardapios pré-aprovados; a qualidade das refeicdes servidas aos
pacientes, acompanhantes e empregados, no que diz respeito a higiene, composicao
nutricional e propriedades organolépticas (apresentagdo, paladar, odor e textura); a
apresentagao dos funcionarios da CONTRATADA, bem como a educacio, respeito e
cordialidade com que atendem os pacientes, iacompanhantes e empregados; e o
registro de todos os controles de qualidade e indicadores exigidos pela legislagao
sanitaria vigente.

IV. E de responsabilidade da CONTRATANTE, avaliar, sugerir alteracbes sempre
que julgar necessario e finalmente autorizar todos os cardapios, manuais, POPs e
fluxos desenvolvidos pela CONTRATADA, observando na integra todas as condicées
descritas nesse edital, bem como o seu devido seguimento depois de implantados.

V.  Comunicar diariamente 8 CONTRATADA, por intermédio de um responsavel de
cada Unidade, o numero de refeicdes a serem fornecidas e demais especificacdes
como tipo e consisténcia da alimentacdo. Para o almogo o quantitativo devera ser
comunicado até as 08:30 horas e para no jantar até as 14:30 horas, ambos horarios
referem-se ao dia do servimento. As demais refeicbes serdo de acordo com a
estimativa diaria.

12
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VL. Recusar os lotes de refeicdes fornecidos quando for constatada qualidade ou
quantidade per capita diferente da pré-estabelecida, ma higiene nas condicbées de
transporte e entrega em horario diferenté do estipulado, solicitando providéncia
imediata a CONTRATADA.

VIl. A CONTRATANTE devera fornecer, a qualquer tempo e com a maxima presteza,
mediante solicitagdo por escrito da CONTRATADA, informacbes adicionais para
esclarecer duvidas e orienta-la em todos os casos omissos constantes do edital.

VIll. Manter contato com a CONTRATADA sempre por escrito, ressalvados os
entendimentos verbais determinados pela urgéncia na execugdo dos servigos, que

’ deverdo sempre ser confirmados por escritd, dentro de 48 (quarenta e oito) horas, a
partir do contato verbal.

IX. Conferir a quantidade de alimentos que estdo recebendo em cada UPA e, no
caso de falta deste, devem solicitar para a CONTRATADA reposicido imediata, em
caso de envio de quantidades a maior, as mesmas nio serio pagas.

X. Analisar e aprovar os cardapios elaborados pela CONTRATADA, assim como as
eventuais alteracdes que se fagam necessarias, a qualquer tempo.

XI. Exigir da CONTRATADA, a qualquer tempo, a certiddo de Inspecéo e Vistoria ou
Licenca Sanitaria atualizada da unidade fabril e dos veiculos de transporte, expedida
pelo érgao competente.

Xll. Aplicar a qualquer tempo os dispositivos da Lei Federal n° 8078/90 (Cddigo de
Defesa do Consumidor), em face de detecgio de vicios de qualidade.

. XIil. Incluir novos locais para fornecimento da alimentacdo dentro do municipio de
Curitiba, durante a vigéncia do contrato, nas mesmas condigbes originais, sem
alteracdo do preco unitario, respeitando o disposto na Lei Federal n° 8666/93 e
alteracdes posteriores.

XIV. Notificar por escrito a CONTRATADA no caso de verificagdo de néo
conformidade no atendimento, devendo solicitar a CONTRATADA apresentacéo de
acdo corretiva e preventiva implementada para eliminar a(s) causa(s) da nao
conformidade no prazo estabelecido na notificagdo, sem que represente dnus para:o
CONTRATANTE e sem prejuizo das penalidades a que ficar sujeita.

XV. A CONTRATANTE responsabiliza-se pelos custos da agua, energia elétrica e
gas consumidos nas dependéncias colocadas a disposicdo da CONTRATADA, porém
fiscalizara se essa esta respeitando as normativas internas.

13
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XVI. E de responsabilidade da CONTRATANTE manter nas UPAs os equipamentos
de combate a incéndio aptos para o uso, como regem as normas de seguranca,
realizando testes de cargas e recargas de extintores e manutencido de mangueiras de
hidrante e todos os equipamentos de combate ao incéndio disponivel no setor e
adjacéncias.

XVIIl. Efetuar o pagamento a CONTRATADA mediante Nota Fiscal devidamente
atestada pelos setores competentes.

XVII.LA CONTRATANTE devera conferir e aprovar diariamente o relatério feito pela
CONTRATADA quanto a quantidade e tipo de refeicbes fornecidas para pacientes,
acompanhantes e funcionarios das Unidades. Se de acordo, encaminhara as faturas
aprovadas mensalmente, até o 2° dia Util do més, para liberagdo de pagamento.
(Quando a prestacao de servigcos € por contrato a contratada entra mensalmente com
pedido de pagamento do periodo, juntado dentre a documentacdo a(s) nota(s) fiscal
correspondente e o gestor devera atestar a prestagéo do servigo assim possibilitando
o pagamento).

Paragrafo Primeiro

A deteccao, pelo CONTRATANTE a qualquer tempo durante a execugédo dos
servicos adquiridos, de vicios de qualidade nos mesmos, importara na aplicacdo dos
dispositivos da Lei n°® 8.078/90 (Cddigo de Defesa do Consumidor).

Paragrafo Segundo
A CONTRATANTE podera solicitar a substituicdo de qualquer funcionario da
empresa que acredite ser conveniente ou que nao esteja atuando de forma adequada.

CLAUSULA QUINTA- DO VALOR

Pela presente contratacdo percebera a CONTRATADA a importancia total

de até para o periodo de 12 (doze) meses, que serao pagos
conforme os servicos efetivamente prestados, os quais encontram-se em
consonancia com a proposta/planilha de composi¢cao de custos apresentada pela

Contratada.
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Paragrafo Primeiro

As despesas decorrentes dos servicos ora contratados, correrdao por
conta de recursos préprios da CONTRATANTE, previstos em seu orgamento,
recebiveis através de Contrato de Gestao celebrado com o Municipio de Curitiba,
para atender as metas definidas.

Paragrafo Segundo

A quantidade de géneros e refeicbes serve apenas como orientagéo para
composicdo de pregos, nao constituindo, sob nenhuma hipétese, garantia de
faturamento. No caso de ocorrer acréscimo ou supressdo da quantidade de

refeicdes, o prego unitario permanecera inalterado.

Paragrafo Terceiro

O valor a ser pago mensalmente pela CONTRATANTE, sera apurado
através da quantidade de refeicoes servidas pela CONTRATADA, bem como o tipo

de cada refeicéo.

CLAUSULA SEXTA — DO PAGAMENTO
O pagamento sera efetuado em até 15 (quinze) dias apés a apresentacédo da
nota fiscal correspondente ao periodo de referéncia, que devera ser encaminhada até o 01°
(primeiro) dia util do més subsequente ao da prestagio do servigo, mediante apresentacéo a
Feas, da Nota Fiscal/Fatura de Prestacdo de Servicos, sem emendas ou rasuras, sendo
necessariamente a via original; e, ainda, mediante apresentacio da seguinte documentagao:
| - Cépias das guias de recolhimento da contribuicdo previdenciaria devidamente
quitadas, constantes do Arquivo SEFIP;
Il - Cépias das guias de recolhimento do fundo de garantia por tempo de servigo —
FGTS - devidamente quitadas e relagcdo de empregados — RE — envolvidos na
execugao do objeto contratado, constantes do Arquivo SEFIP;
Ill - Cépias das folhas de salario dos empregados envolvidos na execucéo do objeto
contratual, com quitagdo no prazo legal, referente ao més anterior,
IV - Copias dos comprovantes de fornecimento de vale-transporte e auxilio
alimentacéo, quando cabivel; |
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V - Cépias dos recibos de pagamento do 13° salario;

VI - Cépias dos comprovantes de concesséo de férias e correspondente pagamento
do adicional de férias, na forma da lei;

VIl - Copia dos termos de rescisdo contratual firmados no periodo e correspondente
termo de quitagéo das verbas rescisérias e recolhimento do Fundo de Garantia por
Tempo de Servigco — FGTS;

VIl - Cépias dos comprovantes de realizagéo de exames admissionais, demissionais e
periédicos, quando for o caso;

IX - Cépias de comprovantes de realizagcdo de cursos de treinamento e reciclagem,
quando for o caso;

X - Encaminhamento das informacgdes trabalhistas exigidas pela legislacao, tais como:
RAIS e CAGED;

Xl - Declaragédo do responsavel legal pela empresa dando conta da regular quitacéo
de todos os direitos sociais trabalhistas de seus empregados;

Xl - Copia dos termos de rescisdo contratual firmados no periodo e correspondente
termo de quitacdo das verbas rescisérias e recolhimento do fundo de garantia por
tempo de servico — FGTS;

Xl - Declaragdo do responsavel legal da empresa, contendo indicacdo dos
empregados que desenvolveram as atividades previstas no objeto do contrato por
posto de trabalho e periodo, integral ou parcial, de atuagdo no més de apuracdo, com
indicativo expresso da jornada cumprida em cada posto de trabalho e horario de
intervalo de cada empregado;

XIV - Cépias dos extratos, individuais, do FGTS de todos os empregados alocados
nos postos da CONTRATANTE;

XV - Certidao Negativa de Débito junto ao INSS (CND), Certiddo Negativa de Tributos
Municipais, Estaduais e Federais, Certificado de Regularidade do FGTS (CRF) e
Certiddo Negativa de Débitos Trabalhistas (CNDT);

Paragrafo Primeiro

Sendo identificada pela contratante a cobranga de valor indevido nas faturas
apresentadas, esta comunicara por escrito a contratada, em até 10 (dez) dias, contados a
partir do primeiro dia Util apés a protocolizagdo das Notas Fiscais/Fatura. Neste caso, o
prazo previsto no caput desta Clausula sera suspenso, até que haja a regularizagdo da
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cobranga, sendo reiniciado o prazo para pagamento da fatura a partir dessa nova data, sem
a ocorréncia de quaisquer encargos a contratante, seja a que titulo for.

Paragrafo Segundo

Em sendo constatada pela contratante a cobranga de valor indevido apés o
pagamento da Nota Fiscal/Fatura, a contratante comunicara por escrito a contratada, a qual
devera efetuar o ressarcimento desses valores ou estes serdo descontados de eventual
proxima fatura, a critério da Feas.

Paragrafo Terceiro

Incumbirad a contratada a iniciativa e o encargo de elaboracdo de calculo
minucioso de cada fatura, as quais serdo revistas e aprovadas pelo gestor do contrato da

contratante, por esta designado, juntando-se a respectiva discriminagdo dos servicos
efetuados ao memorial de calculo da fatura.

Paragrafo Quarto

Como condi¢do para recebimento dos valores acordados a contratada devera
manter, durante a vigéncia do presente instrumento, todas as condigdes que ensejaram a
sua habilitagao.

Paragrafo Quinto

A contratada retera no valor da fatura o correspondente ao valor do Imposto sobre

Servigos - ISS, relativo a prestacéo de servicos na Feas, na forma da Lei.

Paragrafo Sexto

' Fica assegurado a contratante o direito de, mediante retencéo de pagamentos,
ressarcir-se de quantias que lhes sejam devidas pela contratada, quaisquer que sejam a
natureza e origem desses débitos, consoante autorizagédo expressa no inciso Xlll do artigo
32 do Decreto Municipal n® 2.028/2011.

CLAUSULA SETIMA — DA MORA

Na inexisténcia de outra regra contratual, quando da ocorréncia de eventuais
atrasos de pagamento provocados exclusivamente pela contratante, o valor devido devera

.
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ser acrescido de atualizagdo financeira, e sua apuracdo se fara desde a data de seu
vencimento até a data do efetivo pagamento, em que os juros de mora seréo calculados a
taxa de 0,5% (meio por cento) ao més, ou 6% (seis por cento) ao ano, mediante aplicacdo
das seguintes férmulas:

I1=(TX/100)

365

EM =1x N x VP, onde:

| = indice de atualizagao financeira;

TX = Percentual da taxa de juros de mora anual;

EM = Encargos moratorios;

N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo
pagamento;

VP = Valor da parcela em atraso.
CLAUSULA OITAVA — DO REAJUSTAMENTO DOS PRECOS

Os pregos acordados poderdo ser alterados, por reajuste ou repactuacéo, apds
decorridos 12 (doze) meses, contados da data da apresentagao da proposta, nos termos da
Lei n® 10.192, de 14 de fevereiro de 2001, Artigo 65 da Lei n° 8.666/93, de 21 de junho de
1993, Decreto Municipal n® 610/2019 e Instrugdo Normativa n® 02/2021 — SMF, ou seja, sera
adotado como critério de reajuste o IPC- A.

Paragrafo Unico

Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de
qualquer forma n&o possa mais ser utilizado, sera adotado, em substituicdo, o que vier a ser
determinado pela legislacdo entdo em vigor. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice
substituto, as partes elegerdo novo indice oficial, para reajustamento do preco do valor
remanescente.

CLAUSULA NONA — DOS ACRESCIMOS E SUPRESSOES
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A contratada fica obrigada a aceitar, nas mesmas condi¢des contratuais, os
acréscimos que se fizerem necessarios na prestacgéo de servigos até 25% (vinte e cinco por
cento) do valor inicial atualizado do contrato, de acordo com o art. 65 da Lei 8666/93.

Paragrafo Unico
Nenhum acréscimo ou supressdo podera exceder os limites estabelecidos no

item anterior, exceto supressdes resultantes de acordo celebrado entre os contratantes.
CLAUSULA DECIMA - DAS PENALIDADES

Na hipétese de a CONTRATADA deixar de executar os servicos por qualquer
motivo, ou o fizer fora das especificacbes e condi¢cdes pré-determinadas e ainda, em
qualquer outra hipétese de inexecugdo parcial ou total do contrato, estara sujeita as
seguintes penalidades, independente de outras previstas em lei:

a. Adverténcia.

b. no caso de atraso injustificado na execucao do contrato, a multa de mora sera

de até1% ao dia sobre o valor da parcela ou etapa inadimplida do contratado,

observado o prazo maximo de 10 dias, conforme artigo 112, inciso | do Decreto

Municipal 610/2019, ficando a CONTRATADA sujeita as penalidades previstas

nos artigos 86, 87 e 88 da Lei n.° 8666/93.

¢. no caso de inadimplemento do contrato, podera ser aplicada multa punitiva de

10%

d. sobre o valor remanescente da contratacdo, conforme artigo 112, inciso | do

Decreto Municipal 610/2019, de acordo com o artigo 87, inciso lll, da Lei n_.°

8.666/93. :

e. Suspensao do direito de licitar ou contratar com a Feas, pelo prazo nao supe-

rior a 2 (dois) anos, penalidade esta a ser aplicada pela autoridade competente,

segundo a natureza da falta e o prejuizo causado a administragido publica, de

acordo com a Lei n.° 8666/93.

f. Declaragao de inidoneidade para licitar na Administragdo Publica, com publi-

cacgao na imprensa oficial, de acordo com a Lei n.° 8666/93.

Paragrafo Primeiro
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A multa moratéria (item 1l) e a multa compensatéria (item lll) poderdo ser
cumuladas.

Paragrafo Segundo

No caso de inexecugao parcial ou total do contrato, multa punitiva de 10% (dez por
cento) sobre o valor da contratacdo, de acordo com o artigo 87, inciso I, da Lei n.® 8.666/93
e Decreto Municipal 610/2019, exceto se a infracdo estiver elencada na tabela de infragao
abaixo, hipétese em que serdo aplicadas as penalidades ali previstas, sobre o valor bruto do
més em que se apurar a(s) irregularidade(s), a(s) qual(is) sera(ao) descontada(s) do valor
relativo ao préximo pagamento a ser efetuado. Para efeito de aplicagdo das multas, a

“Tabela 1” atribui grau de gravidade e o percentual correspondente a ser aplicado e a

“Tabela 2" elenca as infragdes e o grau de gravidade:
TABELA 1

01 0,01% obre o] vaior mensal 'bArl)jto em que se apu}ar a wregularndaée;

02 0,1% sobre o valor mensal bruto em que se apurar a irregularidade;

03 0,15% sobre o valor mensal bruto em que se apurar a irregularidade.
TABELA 2

A Manter trabalhador sem a qualificacdo e habilitacdo necessaria a 03

execugao do servico contratado;

B Deixar de fornecer os produtos, materiais, utensilios, equipamentos, EPI 03
e EPC em quantidade e definidos em proposta, indispensaveis na
prestacao dos servicos e de impor penalidades agueles que se negarem
a usa-los;

C Deixar de manter, durante a execucio do Contrato, Nutricionista 03
habilitado para a superviséo de seus funcionarios e do servigo prestado;

D Deixar de cumprir as exigéncias relativas a seguranga do trabalho, dos 03
programas de saude ocupacional e riscos de acidente;
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E Deixar de substituir, a pedido da CONTRATANTE, preparagdes julgadas 03
inadequadas ao consumo;

F Deixar de realizar o controle bacteriolégico conforme estabelecido em 03
edital;

G Recusar a executar servicos previstos no Contrato; 03

H Deixar de cumprir o cardapio proposto e aprovado pela 03 -

CONTRATANTE, realizando alteragées sem o conhecimento da mesma;

i Fornecer quantidade diferente daquela estabelecida pelo Contratante, o 03.
que sera aferido por peso e/ou unidade do lote correspondente a um
numero de refeicbes.

J As ocorréncias que contrariarem as normas estabelecidas por: 03
. - Portaria Federal n.° 1.428 — D.O.U. 02/12/93.

- Portaria Federal n.° 326 - D.O.U. 01/08/97.
- Resolugdo — RDC n.° 12 -D.0O.U. 02/01/01.
- Resolug¢do — RDC n°® 216 — D.O.U. 16/09/04.
- Lei Municipal n.°9.000 — D.O.M. 31/12/96.

- Lei Federal n° 8.078 e Decreto n.° 2.181/97 — Cddigo de Defesa
do Consumidor.

K Causar danos a saude dos comensais, tais como infeccbes, 03 .
intoxicacdes e toxinfecgdes alimentares, comprovadamente decorrentes
da alimentagéo fornecida pela Contratada.

L Deixar de fornecer, em quantidade adequada, as refeigdes (falta de 03
. preparagoes);
‘ M Deixar de executar servicos com qualidade e em tempo habil sob 03"

alegacgao decorrentes do nimero insuficiente de trabalhadores das
equipes, da jornada insatisfatéria dos trabalhadores e de inadequacao
dos equipamentos;

N Utilizar nas preparagdes géneros alimenticios que néo sejam de 03
primeira qualidade, sem condi¢des de absoluta higiene, ou ainda, que
nao estejam em bom estado e livres de Contaminagéo de qualquer
agente estranho, nos padrbes estabelecidos pelas normas de vigilancia
sanitéaria.

@) Servir alimentos impréprios para o consumo, azedos, com presenca de 03 :
objetos estranhos ou com data de validade expirada.

P Deixar de promover a higienizagcido nos utensilios, como por exemplo 02
bandejas, caixas de acondicionamento de alimento, utilizados nas
preparacdes das refei¢des

Q Deixar de entregar as refeices em tempo habil para distribuicdo 02
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conforme o quadro de horarios estabelecido neste edital.

Deixar de substituir, depois de notificado, o trabalhador que estiver sem 02
uniforme ou cracha, que impegca ou dificulte a Fiscalizagéo da

CONTRATANTE ou cuja permanéncia na area, a seu exclusivo critério,

julgar inconveniente;

Permitir a presenca de trabalhador sem uniforme, com uniforme suijo, 02
manchado ou mal apresentado;

Deixar de realizar controles de temperatura das preparacgdes recebidas 02
(refeigbes de empregados, acompanhantes e pacientes);

Deixar de realizar coleta de amostras das preparagées em quantidade 02
adequada para analise;

Deixar de cumprir os valores “per capitas” estabelecidos neste edital 01
(caracterizado por 01 (uma) amostra em desacordo);

Permitir a presenga de pessoas estranhas ao servico sem a autorizagéo 01
da CONTRATANTE;

Deixar de manter em servigo o efetivo minimo definido em proposta 01
para cada UPA de acordo com as produtividades;

Deixar de realizar treinamento na periodicidade, forma e condigdes 01
estabelecidas, ou ndo garantir a participacao dos trabalhadores nos
treinamentos ofertados pela CONTRATANTE.

Deixar de cumprir demais itens do Contrato nao previstos nesta tabela 01

de multas.

Paragrafo Terceiro

Quaisquer das penalidades aplicadas serdo transcritas na ficha cadastral da

CONTRATADA na Feas.

Paragrafo Quarto

A CONTRATANTE podera motivadamente aplicar as penalidades estabelecidas

Administragéo.

Paragrafo Quinto

em Lei n° 8.666/93 independentemente da ordem em que estejam previstas, considerando
sempre a gravidade e eventuais prejuizos causados ao Erario e os principios que regem

A aplicacdo de penalidades ndo prejudica o direito da CONTRATANTE de

recorrer as garantias contratuais, com o objetivo de ressarcir-se dos prejuizos causados
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pelo inadimplente, podendo, ainda, reter créditos decorrentes do contrato, ou promover a
cobranga judicial ou extrajudicial de eventuais perdas e danos.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA — DO INADIMPLEMENTO

O inadimplemento de qualquer clausula do presente contrato podera ser motivo
de sua imediata rescisdo, independentemente de notificacdo ou interpelacdo judicial ou
extrajudicial, além de responder a CONTRATADA por perdas e danos, quando esta: |

a) ndo cumprir as obrigacdes assumidas;

b) falir ou dissolver-se;

c) tiver sua atividade suspensa por determinagéo de autoridades competentes,

de acordo com a legislagdo em vigor;

d) interromper a prestacéo dos servigcos por mais de 02 (dois) dias consecutivos,

sem justo motivo aceito pela CONTRATANTE.

Paragrafo Unico

Verificado qualquer problema nos servigos, a contratada sera notificada por
escrito, devendo corrigi-lo, sem qualquer 6nus para a contratante, podendo ser ordenada a
suspensdo dos servicos e respectivos pagamentos, se dentro de 24 h (vinte e quatro horas),
a contar da entrega da notificagdo, ndo for atendida a reclamacgédo, sem prejuizo das

penalidades a que ficar sujeita.
CLAUSULA DECIMA SEGUNDA - DA FISCALIZAGCAO DOS SERVICOS

Néo obstante a CONTRATADA seja a Unica e exclusiva responsavel pela
execucdo dos servigos objeto do presente instrumento, fica assegurado a Contratante,
através do Gestor e do Suplente do contrato, o direito de exercer a mais ampla e completa
fiscalizagdo dos servigos contratados, podendo, para tanto, fazer uso de todos os recursos
previstos no artigo 67 da Lei n°® 8.666/93, ou de outros meios que entender necessarios,
sem que de qualquer forma restrinja a plenitude da responsabilidade da Contratada.

Paragrafo Primeiro

Quaisquer exigéncias referentes a fiscalizacdo inerente ao objeto do contrato
deverédo ser prontamente atendidas pela contratada, sem 6nus para a contratante. :
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Paragrafo Sequndo
A fiscalizagdo exercida no interesse da contratante ndo exclui hem reduz a

responsabilidade da empresa contratada na ocorréncia de qualquer irregularidade, inclusive
perante terceiros. As condutas ativas ou omissivas irregulares praticadas pela contratada

n&o implicam corresponsabilidade da contratante e/ou de seus agentes.
CLAUSULA DECIMA TERCEIRA — DOS IMPOSTOS E TAXAS

Correrao por conta exclusivos da CONTRATADA, todos os impostos e taxas que

forem devidos em decorréncia do objeto desta contratagao, ou vierem a ser criados.

CLAUSULA DECIMA QUARTA-~ DA RENUNCIA

A contratada, por si € por seus eventuais sucessores, renuncia expressamente a
qualquer acdo, questionamento ou pedido de devolugcdo judicial ou administrativo

relativamente aos tributos municipais incidentes sobre o presente contrato.
CLAUSULA DECIMA QUINTA- DA RESCISAO

A rescisdo do contrato podera ser:
| — Unilateralmente e por escrito pela contratante, nos casos de descumprimento pela
contratada das condi¢bes pactuadas e, ainda, na forma dos incisos | a Xll e XVII, do
artigo 78 da Lei n°® 8.666/93 e alteracdes, sem prejuizo das sangdes aplicaveis.
Il - Por acordo amigavel entre as partes, desde que haja conveniéncia para a
contratante. Devera ser precedida de autorizagdo escrita e fundamentada da
autoridade competente.
Il — Por iniciativa das partes na via administrativa ou judicial, nos casos enumerados
nos incisos Xll e XVI|, do artigo 78, da Lei n° 8.666/93 e alteracdes, hipéteses em que,
desde que nao haja culpa da contratada, sera esta ressarcida dos prejuizos
regularmente comprovados, em conformidade com o disposto no § 2° e incisos, do
artigo 79 e 80, daquele diploma legal.

Paragrafo Primeiro
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Poderéa ainda o contrato ser rescindido por qualquer uma das partes, a qualquer
tempo, observadas as seguintes condigdes:
a) Na hipotese da CONTRATADA solicitar a rescisdo, esta devera continuar
prestando os servigos por periodo a ser estipulado pela CONTRATANTE, nao
inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da data do recebimento da solicitacéo de
rescisio. ‘
b) Na hipotese da CONTRATANTE solicitar a rescisdo, devera efetuar
comunicacéo por escrito a CONTRATADA, com antecedéncia minima de até 60
(sessenta) dias, sendo entio pagos os servicos comprovadamente prestados,
nao cabendo a contratada qualquer outra compensagio ou indenizagao, seja a
que titulo for. |

Paragrafo Sequndo
Se, a qualquer tempo, na vigéncia deste contrato, a contratada tiver decretada
sua faléncia ou vier a se dissolver, de pleno direito ou extrajudicialmente, fica o presente

contrato automaticamente rescindido, sem prejuizo da resolucédo de eventuais pendéncias.’

Paragrafo Terceiro
E vedado a contratada ceder ou transferir os direitos e obrigacdes decorrentes

do presente contrato, sem prévia e expressa autorizagcdo e concordancia da contratante.

CLAUSULA DECIMA SEXTA- DO ABANDONO

O abandono na execug¢do dos servicos em qualquer etapa, por parte da
contratada, ensejara na agio de perdas e danos em valor referencial igual ao dobro do valor
contratado. |

CLAUSULA DECIMA SETIMA — DA OBSERVANCIA A LEI N° 8.666/93.

O presente instrumento sujeita o contratante e a contratada as normas contidas
na Lei n° 8.666/93 bem como demais legislacGes aplicaveis a espécie.

CLAUSULA DECIMA OITAVA — DA VIGENCIA
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A vigéncia do contrato serq de 12 (doze) meses, podendo ser prorrogado,
mediante interesse entre as partes, limitado a 60 (sessenta) meses, conforme previsto no
inciso Il do artigo 57 da Lei 8.666/93. Nao obstante, os prazos para realizacdo dos servigos,
constantes no Edital de Embasamento, dever&o ser observados.

CLAUSULA DECIMA NONA - DOS GESTORES

Angelita Izabel da Silva (matricula funcional n.° 45) e Ana Paula Jenzura
(matricula funcional n.° 527) como gestor e suplente, respectivamente, com a ciéncia

dos envolvidos.
CLAUSULA VIGESIMA - DA PROTE(}IT\O DE DADOS

A CONTRATADA, por si e por seus empregados, obriga-se a atuar no presente
Contrato em conformidade com a Legislagdo vigente sobre Protecdo de Dados Pessoais e
as determinacgfes de érgéos reguladoresffiscalizadores sobre a matéria, em especial a Lei
13.709/2018, além das demais normas e politicas de protecido de dados de cada pais onde
houver qualquer tipo de tratamento dos dados dos clientes, o que inclui os dados da
CONTRATANTE. No manuseio dos dados a CONTRATADA devera:
I. Manter e utilizar medidas de seguranga administrativas, técnicas e fisicas
apropriadas e suficientes para proteger a confidencialidade e integridade de todos os
dados pessoais mantidos ou consultados/transmitidos eletronicamente, para garantir a
protecdo desses dados contra acesso ndo autorizado, destruigdo, uso, modificacao,
divulgagao ou perda acidental ou indevida;
Il. Acessar os dados dentro de seu escopo € na medida abrangida por sua permissao
de acesso (autorizacdo) e que os dados pessoais nao podem ser lidos, copiados,
modificados ou removidos sem autorizagao expressa e por escrito da CONTRATANTE;
Ill. Garantir, que os dados pessoais ndo poderdo ser revelados a terceiros, com
excecdo da prévia autorizagdo por escrito da CONTRATANTE, quer direta ou
indiretamente. Caso a CONTRATADA seja obrigada por determinacao legal a fornecer
dados pessoais a uma autoridade publica, devera informar previamente a
CONTRATANTE para que esta tome as medidas que julgar cabiveis;
IV. Notificar a CONTRATANTE em até 24 (vinte e quatro) horas a respeito da

ocorréncia de qualquer incidente que implique violagdo ou risco de violagdo das
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disposicbes legais relativas a protegido de Dados Pessoais pela CONTRATADA, seus

funcionarios, ou terceiros autorizados de que venha a ter conhecimento ou suspeita.

Paragrafo primeiro
A CONTRATADA sera integralmente responsavel pelo pagamento de perdas-e

danos de ordem moral e material, bem como pelo ressarcimento do pagamento de qualquer
multa ou penalidade imposta 8 CONTRATANTE e/ou a terceiros diretamente resultantes do
descumprimento pela CONTRATADA de qualquer das clausulas previstas neste capituio
quanto a protecédo e uso dos dados pessoais.

Paragrafo sequndo

Encerrada a vigéncia do contrato ou ndo havendo mais necessidade de
utilizacdo dos dados pessoais, sensiveis ou ndo, a CONTRATADA interrompera o
tratamento e, em no prazo maximo de 30 dias, sob instru¢des e na medida do determinado
pela CONTRATANTE, eliminard completamente os Dados Pessoais e todas as copias
porventura existentes (em formato digital, fisico ou outro qualquer), salvo quando necessite
manté-los para cumprimento de obrigagéo legal ou outra hipétese legal prevista na LGPD. 4

Paragrafo terceiro
A CONTRATADA declara, por meio deste instrumento, que:

I. Cumpre a legislacdo aplicavel sobre privacidade e protegcdo de dados,
especialmente a Lei 13.709/2018 (“Lei Geral de Protecdo de Dados” ou “L.GPD"), sem
exclusdo das demais normas setoriais ou gerais sobre o tema; implementando todas
as medidas técnicas de seguranga da informacédo disponiveis, além de medidas
organizacionais para controle de acesso aos Dados Pessoais;

ll. Atua como Controladora de Dados Pessoais, de forma autbnoma e independente,
nos termos da LGPD, respondendo pelasj atividades de Tratamento a que tenha
ingeréncia, incluidas aquelas conduzidas por seus empregados e, em nenhuma
hipétese a CONTRATANTE sera responsabilizada pelo Tratamento de Dados
Pessoais realizados pela CONTRATADA. '

CLAUSULA VIGESIMA PRIMEIRA — DO FORO DE ELEIGAO
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Elegem as partes o foro da cidade de Curitiba, Capital do Estado do Parana,
para as agdes que porventura decorram do presente contrato, com renlncia expressa a

qualquer outro, por mais privilegiado que seja.
E por estarem assim acordados, foi este instrumento lavrado, que depois de lido
e achado conforme, vai por todos assinados, na presen¢a de duas testemunhas, em duas

vias de igual teor e forma.

Curitiba, __de de 2022.
Sezifredo Paulo Alves Paz P800 00000000000 0448
Diretor Geral — Feas CONTRATADA ‘
Ordenador de Despesas
Deise Sueli de Pietro Caputo Pedro Henrique Igino Borges
Diretor Administrativo Financeira Feas Assessor Juridico —~ Feas

12 Testemunha 22 Testemunha




;m FUNDAGAO ESTATAL DE ATENGAO A SAUDE
. yor

Declaramos conforme o contido no Art. 282 do Decreto n? 610/19 PMC, que os pregos fixados neste processo estdo de acordo com os praticados no mercado.

OBIETO: Contratagdo de empresa especializada em prestagdo de servigos de alimentacio e nutrigSo transportada, para fornecimento de refeigGes a pacientes, acompanhantes e funciondrios das Unidades de Pronto Atendimento (UPAs) geridas

Fornecimento de alimenfa¢ao e nuiricdio
transpotarda para funciondrios, pacientes e
acompanhantes, incluindo forncimento de café e
mao de obra.

908.169,26 1.254.090,00 900.547,00 531.250,00 | §

VALOR ESTIMADO PARA 12 MESES RS 10.898.031,12 | R$ 15.049.080,00 | R$ . 10.806.564,00 | RS 6.373.800,00

Curitiba, 14 de abril de 2022.

Valor total maximo estimado: R$ 10.781.868,78 (dez milhGes setecentos e oitenta e um mil oitocentos e sessenta e oito reais e setenta e oito centavos)

Deise Sueli dg Pietro Caputo ;
iretora Admipistrativa Financeira

OBS: As empresas Ruliwi, Nutrihospitar e GRSA-ndo apresentaram proposta.




Declaramos conforme o contido no Art. 282 do Decreto n2 610/19 PMC, que os pregos fixados neste processo estdo de acordo com os praticados no mercado.

ANEXO 1 DESCRITIVO DE VALORES

FUNDAGAO ESTATAL DE ATENGAO A SAUDE

OBIJETO: Contratagdo de empresa especializada em prestacio de servigos de alimentagdo e nutrigdo transportada, para fornecimento de refei¢Ses a pacientes,
acompanhantes e funcionarios das Unidades de Pronto Atendimento (UPAs) geridas pela FEAS.

212080{Desjejum pacientes 9.300 RS 4,60| RS 42.780,00 [ RS 10,50| RS 97.650,00| RS 3,90| RS 36.270,00| RS 6,50| RS  60.450,00
220086 Almogo pacientes 8.100 RS 14,50| RS 117.450,00| RS 22,45| RS 181.845,00{ RS 18,01| R$  145.881,00{ R$ 9,00 RS  72.900,00
218907|Almogo Uep 900 RS 16,00| RS 14.400,00 | RS 22,45| RS 20.205,00| RS 18,01| RS 16.209,00 | RS 9,00! RS 8.100,00
212078|Lanche da tarde pacientes 9.000 RS 4,60| RS 41.400,00 | RS 10,45| RS 94.050,00| RS 3,99 RS 35.910,00 | RS 6,00| RS  54.000,00
Lanche Uep 900 RS 550| RS 4.950,00 | RS 10,45| RS 9.405,00| RS 7,10| RS 6.390,00 | RS 6,00| RS 5.400,00
Lanche acompanhantes 4.500 RS 4,70 RS 21.150,00 | RS 10,45{ RS 47.025,00| RS 6,25 | RS 28.125,00 | RS 6,00 RS  27.000,00
212072{Jantar pacientes 6.300 RS 12,50| RS 78.750,00| RS 22,45[ RS 141.435,00( RS 18,01 RS  113.463,00{ RS 8,00f RS  50.400,00
212074{Ceia pacientes 8.100 RS 3,15| RS 25.515,00| RS 10,00| RS 81.000,00| RS 4,00 | RS 32.400,00| RS 4,00/ RS  32.400,00
Ceia Uep 900 RS 4,90| RS 4.410,00 | RS 10,00| RS 9.000,00| RS 4,00 RS 3.600,00 | RS 4,00] RS 3.600,00
212229|Férmuta infantil 900 RS 5,00| RS 4.500,00 | RS -| RS -| RS -| RS -| RS -| RS -
212071|Aimoco funciondrios 12.900 RS 16,00] RS  206.400,00| RS 22,45| RS 289.605,00| RS 18,15| R$  234.135,00( RS 9,00| RS 116.100,00
Jantar Uep 900 R$ 15,00 RS 13.500,00 | RS 22,45] RS 20.205,00} RS 18,01 RS 16.209,00 | RS 8,00 RS 7.200,00
218922} Jantar funciondrios 11.700 RS 15,00/ RS  175.500,00| RS 22,45| RS 262.665,00| RS 18,15{ R$  212.355,00{ RS 8,00 R$  93.600,00
212079|Café infusdo (litros) 4,900 RS 4,50| RS 22.050,00| RS -| RS -| RS 4,00| RS 19.600,00 | RS -1 RS -
Mo de obra copeiras 26 RS 5.642,26] RS  135.414,26| RS -| RS -| RS -| RS -| RS -1 RS -
VALOR ESTIMADO MENSAL R$ 908.169,26 | RS 1.254.090,00 RS 900.547,00| RS 531.150,00

VALOR ESTIMADO 12 MESES R$ 10.898.031,12 | R$ 15.049.080,00 | RS 10.806.564,00 | RS 6.373.800,00

Curitiba, 14 de abril de 2022.




Contratos
Rua Capitdo Argemiro Monteiro Wanderley, 161
Capéo Raso — Curitiba/PR

81.312-170 - 3316-5914

207

a.w,"c_w‘:gsf«e,éﬁ contratosfeaes@feaes.curitiba.pr.gov.br

Curitiba, 25 de abril de 2022.

JUSTIFICATIVA DAS ESCOLHAS DOS PRECOS

No que diz respeito aos precos escolhidos para referéncia, constantes no
presente processo licitatério, informo os critérios adotados para Contratacdo de
empresa especializada em prestacdo de Servicos de Alimentacdo e Nutricdo
Transportada, para fornecimento de refeicbes a pacientes, respectivos
acompanhantes e funcionarios das Unidades atendidas pela Feas e ainda, formulas

infantis padréao ou se for o caso especializadas, pelo periodo de 12 (doze) meses.

Considerando o descritivo solicitado, os valores orgados e, para garantir
que pelo menos trés empresas participem deste certame, informo que o critério
adotado foi a média entre todos orgamentos apresentados’, tendo em vista as
necessidades a serem atendidas pelo setor requisitante.

Desta forma reiteramos que os precgos praticados no presente processo
estdo de acordo com os praticados no mercado e que as decisbes visam a
equilibrada e econbémica na contratagcdo dos servigos por parte da Feas, sem que
haja desnecessaria majoragéo dos pregos e que o principio da economicidade seja
respeitado.

Barreto Fonseca

Administrativa Feas

! Artigo30: A estimativa de prego de materiais, de equipamentos, de insumos, e de servigos
contratados para fornecimento de bens, devera ser elaborada com base na média aritmética simples
de, no minimo, trés referéncias de prego, obtidas, isoladas ou conjuntamente, por meio de pesquisa
de pregos no mercado, em 6rgdos ou em entidades da Administragdo Publica. (Decreto Municipal
610/2019).
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Zimbra contratosfeaes@feaes.curitiba.pr.gov.br %

RES: servico de fornecimento de refeigdes nas Unidades de Pronto Atendimento (UPAS)

De : Claiton Fernando Todeschini <blumenauense@onda.com.br> ter, 12 de abr de 2022 01:20
Assunto : RES: servigo de fornecimento de refeigBes nas Unidades de Pronto Atendimento (UPAS) #23 anexos
Para : 'Contratos da Feaes' <contratosfeaes@feaes.curitiba.pr.gov.br>

Bom dia!

foram calculados individualmente. Percebi algumas divergéncias no quadro de quantitativo
de refeicdes, onde a soma dava diferente, mas a meu ver ndo é algo que comprometa o
resultado. Usei a quantidade didria. Como ndo havia a quantidade de café infus3o
coloquei a quantidade de UPAS onde terdo copeiras a 06 litros por turno, trés vezes ao
dia, chegando ao total de 4860 litros por MES. Se for necessario modificar algo farei isso rapidamente. EStOU

. enviando o orgamento em arquivo e digitalizado. Qualquer alteracdo é sé avisar.

Atenciosamente,

|
|
|
|
\
Segue anexo orgamento para fornecimento de alimentacdo e servicos de copeira, os quais ;
|
\
|
\
\
|
|

Claiton Fernando Todeschini
Diretor Administrativo

41 3606.2716 41 98413.5214
Rua Anténio Gentil, 382 Vila Luiz Baron
CEP 83412-030 - Colombo/PR
www.blumenauenserefeicoes.com.br

De: Contratos da Feaes <contratosfeaes@feaes.curitiba.pr.gov.br>

Enviada em: sexta-feira, 1 de abril de 2022 16:00

Para: blumenauense@onda.com.br; financeiro@blumenauenserefeicoes.com.br

Assunto: servico de fornecimento de refeigdes nas Unidades de Pronto Atendimento (UPAS)

Boa tarde,

Prezado (a) fornecedor, gostaria de solicitar um orgamento junto a sua empresa referente ao servico de
fornecimento de refeigdes nas Unidades de Pronto Atendimento (UPAS), pelo prazo de 12 meses. Segue termo de referéncia em
anexo.

Ddvidas estou a disposigdo, desde ja agradego e conto com sua proposta, temos grande urgéncia em
realizar o processo licitatorio.

Atenciosamente,

https:/iwebmail.curitiba.pr.gov.br/h/printmessage ?id=59742&tz=America/Argentina/Buenos_Aires 1/2




12/04/2022 08:45 Zimbra ,

Kathylin Fiorotti de Carvalho

Assistente Administrative

Contratos

{41} 33165747 | contratosfeaes@feaes.cuntiba.pr.gov.br

—,.ﬁﬁ Orcamento Feaes abril de 2022,pdf
. 392 KB

@ Orgamento FEAS Abril de 2022 digitalizado.pdf

https://webmail.curitiba.pr.gov.br/h/printmessage ?id=59742&tz=America/Argentina/Buenos_Aires 2/2




Blumenauense

YABWH CMCO. CWBALEY RHLETIVDE

Colombo, 11 de abril de 2022.

FEAES - Fundagciio Estatal de Atenciio Especializada em Sadde de Curitiba
AT. Janaina Barreto Fonseca
' Kethylin Fiorotti de Carvaltho
Fone: (41) 3316-5926.
Curitiba-PR -
1afonseca@£eaes.cuntxba.Qr.gov b

ORCAMENTO PARA FORNECIMENTO DE ALIMENTACAO

i

Necessidades

Contratégéo de empresa especializada em prestagéo de Servigos fornecimento de
Alimentagéo e Nutricdo Transportada, para fornecimento de refeicBes a pacientes, respectivos
acompanhantes e funcionarios das Unidadés atendidas pela Feas e ainda, formulas infantis
padrdo ou se for 0. caso especia!izadas,, pelo periodo de 12 (doze) meses.

Os servicos incluem fornecimento da méo de obra de 24 copeiras para distribuigéo de refeicbes

para funcionarios, pacientes e acompanhantes‘ a preparagéo de cafés diluicbes de sucos
preparo de desgjejum, ianches ceias.

A mao-de-obra de copeiras seré faturada em separado a0 valor das refexgées

O valor de méo-de-obra da copa néo compora o valor das refeigdes, somente os valores dos
deméis profissionais que estlio envolvidos no processo de confecgdio, transporte e superviséo
corﬁbbréo o valor des refeicOes. As refeigées serdo entregues ponto-a-ponto em carro proprio
para fransporte de alimentos com alvara da vigilancia sanitaria.

**Condigdes dessa proposta de acordo com o termo de referéncia.

I

Blumenauense Refeigies Coletivas Lida
CNP.J06.138.324/000177
End.: Rua Antdnio Gentil, 382~ Colombo-PR
Fone: (41) 3606-6317

e




o

Locais de entrega

R 8 AR 5
UPA Sitio Cercado R. Dr. Levy Buquera, 158 - Sitio Cercado
UPA Boduéiféo .| R Prof Maria de Assumpgéo, 2590 — Boqueirdo
. , UPA Boa Vista Av.Parana, 3654 - Bacacheri
e ‘ UPA Cajuru R. Eng. Benedito: Mario da Silva, 555 ~ Cajuru
UPA Pinheirinho R. Leon Nicolas, 1995 - Pinheirinho
"  UPAFazendinha | R. Carlos Klemtz, 1883 - Fazendinha
. " . R: Monsenhor lvo Zanioreni§,3495 - Campo
UPA Campo Comprido - g
Comprido.
| Rua Jormalista Emilic Zola Florenzano, 835 —
UPA Tatuquara
Tatuquara
UEP Casa Irma Dulce R. Jeremias Eugénio Fernandes, 629 — Tatuquara
Complexo Regulador* R, Atilio. Bério, 668 - Cristo Rei
- Laboratério Municipal* , R. Primo Lourenco Tosin, 1021 - Novo Mundo
Central de ‘

Rug 'Frahci@cb Torres, 830 — Centro

Teleatendimento™

*Unidades em gue sera necessaria apenas entrega de marmitas, sem
servigo de copa.

‘ , Compeosiciio dos servigos e demais especificidades do contrato I

Conforme Termo de Referéncia fornecido pela contratante. Proposta atende todas as
exigéneias do termo de referéncia.

Blumenauense Refeigdes Coletivas Ltda
CNPJ06.138.324/0001-77
End.: Rua Antdnio Gentil, 382 - Colombo-PR
Fone: (41) 3606-6317

b
N
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Precos da Refeicoes

ITEM Quantidade | Quantida | Valor | Valor Mensal

Diaria de Unitario {30 dias)
Mensalv
Café da manhé?Pacienies 200 6.000 4,60 ‘ 27.600,00
Café da manha UEP 30 900 460 4.140,00
Almogo Pacientes 200 1 6.000 14,50 87.000,00
Almocgo Funcionarios . 410 12.300 16,00 196.800,00
Almogo UEP 30 900 16,00 14.400,00
Lanche da tarde Pacientes 340 7200 460 | 33.120,00
Lanche UEP D 900 | 550 |.  4950,00
Lanche Acompanhantes ~%0 3700 370 | 12.690,00
Jantar Pacientes © 180 5.400 12,50 - 67.800,00
Jantar Funciondrios 340 10.200 15,00 153.000,00
: Jantar UEP 30 800 15,00 13.500,00
Bl Cela Pacientes 180 5400 | 3,5 17.010,00
' Ceia UEP 30 900 480 4.410,00
Férmula infantil 10 300 5,00 1.500,00
Café infusdo (litros) 162 4.860 4,50 21.870,00
TOTAL MENSAL R$ 659.490,00

TOTAL MENSAL REFEICOES: RS 659.490,00 (SEISCENTOS E CINQUENTA E NOVE MIL
QUATROCENTOS E NOVENTA REAIS).

Blumenauense Refeigtes Coletivas Lida ’ ; ¢
- GNP 06.138,324/0001<77
End.: Rug Antdnio Gentil, 382 - Colombo-PR
Fone: (41) 3606-6317




Precos da Mio de Obra 24 Copeiras

0 D& HAG DE OSRA DE COPEIRAS

Ay 40 Aconds, Conyanedo oy Bissidio Loletive:

BEERE GURITIBA RO 202%

Colombo, 11 48 AL 46 2022

} Encargon Salataiy
SALARIDS E ATCIONRIS “Horérn Safario  [HORA EXTRA Adclotut Adicional | 3UBTOTAL | QIDE TOTAL
10% Insatublidede | Notunio
coptira 07:00 hu 1500 RE1450.00] 14500 RS 242,40 : R§1.837.40] 8 R$16.536,60)
V5,00 b 2300 RS 3.450.00] 145,00 Y 242,40 RS 5iA8 Reicoacs 8 RS 16,959,921
opsia bigsista 0700 ¥ 15:00 RS 1.450.00] 445,00 Y 24240 gy 1aste0 3 255.512,20]
15:00 & RS 1.450.00 RS 242,40 Ry 1.856.88) 3

020
SENAC 1.00% 347,351
SEST \\;&:t 530,73
BESRAL osa%} 268,29
EGYS. S00% 3,577,23
RROVISAT FERIAS « ADICIONAL

PROVIGAG FGTS FERIAS » AUICIONAL,

PROVISAC INSS FERIAS + ADICIONAL

PROVISAD 13° SALARID

Prnisan FOTS I3 SALARIQ

PROVISAC INSS 13 SALARIO

PROVISAQ APL

PROVISAQ FGTS AP

PROVISAC NSS APE

RENEFICIOR BONTAN

VALORI-UR,

1TEM GUANTIDAE
AUHLID ALIMENIACAC (T 23 3
ALE TRANSHORTE 2] 188,00 451200
ASSISTENCIA MESICA E B dea F
REFEISOES ALMOGOLANTARILANGHES 24 23650 S67500
SEGURG DE VIDA 2 620 1400

nukmume

SUMDE HRIFCRNEY £ LR
VALORIUN,

24

2‘_4

LUCRO

TRIBUTOR

154019

TOTAL MENSAL MAO DE OBRA COPEIRAS: RS 135.414,26 (CENTO E
TRINTA E CINCO MIL QUATROCENTOS

SEIS CENTAVOS)

Refeictes: RS 659.490,00
Mio de Obra Copeiras: RS 135.414,26

Preco total mensal: RS 794.904.26

E QUATORZE REAIS E VINTE E

Blumenauense Refeig@ies Coletivas Lida
CNP.J:06.138.324/0001-77
End.; Rua Antdnio Gentil, 382 - Colombo-PR

Fone: (41) 3606-6317




Tipo de Controle . .

Programado

Bolo para Aniversariantes do Més » }

Fornecimento mensal: 01 fatia de bolo confeitado para todos os funcionérios dos
CMUNS (fatia de 100 g)

- Cozinha Cen‘ﬁ’al

Blumenauense Refeigdes Colétivas Lida
CN.P.1: 06.138.324/0001-77
End.: Rua Antdnio Gentil, 382 - Colombo-PR.
Fone; (41) 3606-6317




Politica da Empresa

A “Blumenauense Refeicbes Coletivas” busca manter um relacionamento
aberto ¢ profissional com suas parceiras, procurando solugles que satisfacam as
necessidades da empresa contratante. O resultado dessa politica é uma relagdo comercial
maledvel ¢ 4gil que facilita mudangas ou ajustes nos servigos prestados, pois
acreditamos em parcerias duradouras desde que vantajosas para ambos os lados.

: Atenciosamente,

“Iditon Fernando Todeschini -+
* Coordenador Administrativo ‘
{41) 3606- 6317/8408-4275
blumenauense(@onda.com by

138.32410001.77

MENAUENSE REFEICOES
COLETVAS &’?DA,C

RANTONIO GENTH N° 38
VILA LUIZ BARON - CEP 834 1?'2?@30

. COLOMRG - PR !

P

Blumenauense Refeicdes Coletivas Lida
C.N.P.J.; 06.138.324/0001-77
End.: Rua Antdnio Gentil, 382 — Colombo-PR
Fone: (41) 3606-6317
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Blumenauense

EABGR UNITY. CHRADYS CULETINGE

Colombo, 11 de abril de 2022.

FEAES — Fundacio Estatal de Atencdo Especializada em Saude de Curitiba
AT. Janaina Barreto Fonseca

Kethylin Fiorotti de Carvalho
Fone: (41) 3316-5926
Curitiba — PR
jafonseca@feaes.curitiba.pr.gov.br
contratosfeacs@feaes.curitiba.pr.gov.br

ORCAMENTO PARA FORNECIMENTO DE ALIMENTACAO

Necessidades |

Contratacéo de empresa especializada em prestagéo de Servicos fornecimento de
Alimentacdo e Nutricdo Transportada, para fornecimento de refeicdes a pacientes, respectivos
acompanhantes e funcionarios das Unidades atendidas pela Feas e ainda, formulas infantis
padrao ou se for o caso especializadas, pelo periodo de 12 (doze) meses.

Os servicos incluem fornecimento da méo de obra de 24 copeiras para distribuicéo de refeicGes
para funcionarios, pacientes e acompanhantes, a preparagéo de cafés, diluicbes de sucos e
preparo de desjejum, lanches, ceias.

A mao-de-obra de copeiras sera faturada em separado ao valor das refeicoes.

O valor de mao-de-obra da copa ndo compora o valor das refeicées, somente os valores dos
demais profissionais que estdo envolvidos no processo de confecgéo, transporte e superviséo
compor&o o valor das refeicbes. As refeicbes serdo entregues ponto-a-ponto em carro proprio
para transporte de alimentos com alvara da vigilancia sanitaria.

**Condigdes dessa proposta de acordo com o termo de referéncia.

Blumenauense Refei¢des Coletivas Ltda
C.N.P.J.: 06.138.324/0001-77
End.: Rua Antonio Gentil, 382 — Colombo-PR
Fone: (41) 3606-6317




SR

Locais de entrega

UPA Sitio Cercado R. Dr. Levy Buquera, 158 - Sitio Cercado
UPA Boqueirdo R. Prof® Maria de Assumpgéo, 2590 — Boqueirdo
UPA Boa Vista Av.Parand, 3654 - Bacacheri

UPA Cajuru R. Eng. Benedito Mario da Silva, 555 — Cajuru
UPA Pinheirinho R. Ledén Nicolas, 1995 - Pinheirinho
UPA Fazendinha R. Carlos Klemtz, 1883 - Fazendinha

) R. Monsenhor Ivo Zanlorenzi,3495 - Campo
UPA Campo Comprido

Comprido
Rua Jornalista Emilio Zola Florenzano, 835 —
UPA Tatuquara

Tatuquara
UEP Casa Irma Dulce R. Jeremias Eugénio Fernandes, 629 — Tatuquara
Complexo Regulador* R. Atilio Bério, 668 - Cristo Rei
Laboratério Municipal* R. Primo Lourengo Tosin, 1021 - Novo Mundo

Central de

Rua Francisco Torres, 830 — Centro
Teleatendimento*

*Unidades em que sera necessaria apenas entrega de marmitas, sem

servigo de copa.

Composicio dos servicos e demais especificidades do contrato

Conforme Termo de Referéncia fornecido pela contratante. Proposta atende todas as

exigéncias do termo de referéncia.

Blumenauense Refei¢des Coletivas Ltda
C.N.P.J.: 06.138.324/0001-77
End.: Rua Anténio Gentil, 382 — Colombo-PR
Fone: (41) 3606-6317




Precos da Refeicdes

ITEM Quantidade | Quantida Valor Valor Mensal
Diaria de Unitario (30 dias)
Mensal
Café da manha Pacientes 200 6.000 4,60 27.600,00
Café da manha UEP 30 900 4,60 4.140,00
Almogo Pacientes 200 6.000 14,50 87.000,00
Almogo Funcionarios 410 12.300 16,00 196.800,00
Almogo UEP 30 900 16,00 14.400,00
Lanche da tarde Pacientes 240 7.200 4,60 33.120,00
Lanche UEP 30 900 5,50 4.950,00
Lanche Acompanhantes 90 2.700 4,70 12.690,00
Jantar Pacientes 180 5.400 12,50 67.500,00
Jantar Funcionarios 340 10.200 15,00 153.000,00
Jantar UEP 30 900 15,00 13.500,00
Ceia Pacientes 180 5400 3,15 17.010,00
Ceia UEP 30 900 4,90 4.410,00
Formula infantil 10 300 5,00 1.500,00
Café infusao (litros) 162 4.860 4,50 21.870,00
TOTAL MENSAL ‘ R$ 659.490,00

TOTAL MENSAL REFEICOES: RS 659.490,00 (SEISCENTOS E CINQUENTA E NOVE MIL
QUATROCENTOS E NOVENTA REAIS).

Blumenauense Refeigdes Coletivas Ltda
C.N.P.J.: 06.138.324/0001-77
End.: Rua Antonio Gentil, 382 — Colombo-PR
Fone: (41) 3606-6317




Precos da Miao de Obra 24 Copeiras

ORGAMENTO DE MAO DE OBRA DE COPEIRAS

Ano do Acordo, Convencio ou Dissidio Coletivo: SEERC CURITIBA ANO 2022 |Colombc 11 de abril de 2022
A ONT: SEER
Encargos Salariais
SALARIOS E ADICIONAIS Horéro Salario  |HORA EXTRA Adclonal Adiclonal | SUB.TOTAL | QYDE TOTAL
10% Insalubridade Notumo

Copeira 07:00 25 15:00 RS 1.450.00] 145,00 RS 242,40 R$ 1.837,40] 9 RS 16.536,60)

45,00 a5 23:00 RS 1.450,00] 145,00 RS 242,40 R$51.48] Rs1.88888 © RS 16.999,92|

. ) 07:00 a5 15:00 RS 1.450,00) 145,00 RS 242,40 RS 1.837.40] 3 R$ 5.512,20

Copeira folguista

15:00 a5 23:00 RS 1.450,00] 145,00 RS 242,40 Rs51,48] R 18888 3 RS 5.666,64]

ST ENCARGOS SOCIAIS S MONTANTE S
§ = 5
OS5 B i Lo 3 v 3
iNSS 20,00% 8.943,07]
Satério Educagio 2,50% 1117,88
RAT Reajustado 3,00% 1.341,46]
= 0,20% aﬁi
SENAC 1,00% 447,15
sEsc 1,50% 670,73
SEBRAE 0,60% 268,28
FGTS 8,00% 3.577,23)
: i PROVISOES MONTANTEG | o

PROVISAO FERIAS + ADICIONAL 4.967,88
PROVISAO FGTS FERIAS + ADICIONAL 0.89% 397,97
PROVISAO INSS FERIAS + ADICIONAL 3.20% 1.430,89
PROVISAO 13° SALARIO 8,33% 3.724,79
Provissio FGTS 13° SALARIO 0.67% : 299,59
PROVISAO INSS 13° SALARIO 2.40% 1.073,17
PROVISAC API 8,33% 3.724,79)
PROVISAO FGTS AP 0,67%, 297,98 e
PROVISAO INSS APt 2,40% 1072'7—4| ........
MULTA FGTS 3,82% 1.709,92|

S - BENEFICIOS MONTANTE D(CCT 2822
QUANTIDADE VALOR! UN. TOTAL

AUXILIO AUMENTAGAO (CCT) 24 237,10 5690,40 ;

\VALE TRANSPORTE 24 188,00 4512,00 PASSAGEM R$ 5,50
ASSISTENCIA MEDICA 24 88,00 2112,00

REFEICOES (ALMOGONANTARILANCHE) 24 236,50 5676,00

SEGURO DE VIDA 24 6,00 144,00

i Lo - INSUMOS S UNIFORMES EERIY ©
QUANTIDADE VALOR! UN.
Uniformes 24 48,50 : 1164.00
il 24 32,00 768,00

USTOS INDIRETOS, TRIBUTOSELUCRG = =

IONTANTE] £
TAXA DE ADMINISTRAGAO 99.936,73 10,00% 9.993,67
Lucro 99.936,73 10,00% 9.993.67
TRIBUTOS 99.936,73 15,50% 15.490.19

VALOR MENSAL DAPROPOSTA (AYBHCHDAETE

TOTAL MENSAL MAO DE OBRA COPEIRAS: R$ 13541426 (CENTO E
TRINTA E CINCO MIL QUATROCENTOS E QUATORZE REAIS E VINTE E
SEIS CENTAVOS)

Refeicdes: RS 659.490,00
Maio de Obra Copeiras: RS 135.414,26

Preco total mensal: RS 794.904.26

Blumenauense Refeigdes Coletivas Ltda
C.N.P.J.: 06.138.324/0001-77
End.: Rua Anténio Gentil, 382 — Colombo-PR
Fone: (41) 3606-6317

= 5%
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Tipo de Controle

Programado

Bolo para Aniversariantes do Més |

Fornecimento mensal: 01 fatia de bolo confeitado para todos os funciondrios dos

CMUNS (fatia de 100 g)

Cozinha Central

Blumenauense Refeigbes Coletivas Ltda
C.N.P.J.: 06.138.324/0001-77
End.: Rua Anténio Gentil, 382 — Colombo-PR
Fone: (41) 3606-6317




Politica da Empresa

A “Blumenauense Refeicoes Coletivas” busca manter um relacionamento
aberto e profissional com suas parceiras, procurando solugBes que satisfacam as
necessidades da empresa contratante. O resultado dessa politica ¢ uma relagfio comercial
maledvel e 4gil que facilita mudangas ou ajustes nos servigos prestados, pois
acreditamos em parcerias duradouras desde que vantajosas para ambos os lados.

Atenciosamente,

Claiton Fernando Todeschini

Coordenador Administrativo
(41) 3606- 6317/8408-4275
blumenauense@onda.com.br

Blumenauense Refei¢des Coletivas Ltda
C.N.P.J.: 06.138.324/0001-77
End.: Rua Antdnio Gentil, 382 — Colombo-PR
Fone: (41) 3606-6317

> &5




	Page 1
	Page 2
	Page 3
	Page 4
	Page 5
	Page 6
	Page 7
	Page 8
	Page 9
	Page 10
	Page 11
	Page 12
	Page 13
	Page 14
	Page 15
	Page 16
	Page 17
	Page 18
	Page 19
	Page 20
	Page 21
	Page 22
	Page 23
	Page 24
	Page 25
	Page 26
	Page 27
	Page 28
	Page 29
	Page 30
	Page 31
	Page 32
	Page 33
	Page 34
	Page 35
	Page 36
	Page 37
	Page 38
	Page 39
	Page 40
	Page 41
	Page 42
	Page 43
	Page 44
	Page 45
	Page 46
	Page 47
	Page 48
	Page 49
	Page 50
	Page 51
	Page 52
	Page 53
	Page 54
	Page 55
	Page 56
	Page 57
	Page 58
	Page 59
	Page 60
	Page 61
	Page 62
	Page 63
	Page 64
	Page 65
	Page 66
	Page 67
	Page 68
	Page 69
	Page 70
	Page 71
	Page 72
	Page 73
	Page 74
	Page 75
	Page 76
	Page 77
	Page 78
	Page 79
	Page 80
	Page 81
	Page 82
	Page 83
	Page 84
	Page 85
	Page 86
	Page 87
	Page 88
	Page 89
	Page 90
	Page 91
	Page 92
	Page 93
	Page 94
	Page 95
	Page 96
	Page 97
	Page 98
	Page 99
	Page 100
	Page 101
	Page 102
	Page 103
	Page 104
	Page 105
	Page 106
	Page 107
	Page 108
	Page 109
	Page 110
	Page 111
	Page 112
	Page 113
	Page 114
	Page 115
	Page 116
	Page 117
	Page 118
	Page 119
	Page 120
	Page 121
	Page 122
	Page 123
	Page 124
	Page 125
	Page 126
	Page 127
	Page 128
	Page 129
	Page 130
	Page 131

